Antes de empezar

® Uso

A ADVERTENCIA: Lea las instrucciones antes de utilizar el aparato.

Funcionamiento y ajustes
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1 Panel de control 6 Puerta
2 Orificios de fijacion (2) 7 Tirador
3 Lampara del horno 8 Cable de alimentacién
4 Marcas de nivel de las rejillas 9 Guias laterales
5 Ventilador 10 | Asas de transporte
Nota:

Este diagrama puede no reflejar exactamente la disposicion del aparato.

Los niveles de las rejillas estan numerados de abajo arriba. Los niveles 4 y 5 se utilizan sobre todo
para la funcion de grill. Consulte las instrucciones de coccion que se ofrecen en este manual para

determinar cual es el mejor nivel de la rejilla para sus platos.
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ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de llevar a cabo

A tareas de mantenimiento en el horno. Si tiene algun problema, péngase en contacto con
el servicio de atencion telefénica al cliente. Encontrara los datos al final de la seccion
Cuidado y mantenimiento.

m Funciones y ajustes

Este horno ofrece una amplia gama de ajustes y funciones para elegir, como se describe a
continuacién. La primera vez que se enciende el horno, se oye un pitido y en la pantalla se muestra
0.00. Consulte la informacion siguiente para ajustar el reloj por primera vez.

Ajuste del reloj

1. Pulse “t>“ para ir al modo de ajuste del reloj. Los digitos de las horas empiezan a parpadear en
la pantalla.

Gire el botdn F2 para seleccionar los digitos de las horas (0-23).

Pulse “6)* para confirmar. Los digitos de los minutos empiezan a parpadear.
Gire el boton F2 para seleccionar los digitos de los minutos (0-59).

Pulse 69 para confirmar.
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El reloj queda ajustado.



iNota!
Para utilizar la funcion de temporizador, primero debe ajustar el reloj.
Si se interrumpe la alimentacion del aparato, es necesario volver a ajustar el reloj.

Utilice el selector F1 para seleccionar uno de los modos de funcionamiento disponibles. Se enciende
el icono correspondiente.

Controles Selector F1 Selector F2

Utilizacion Pulse para mostrar u ocultar el control en la parte frontal.
Gire para seleccionar Gire para seleccionar la
los modos de temperatura entre 50 °C y
funcionamiento deseados. 250 °C.
Gire para seleccionar el Gire para ajustar el reloj.
tiempo de coccién durante el
inicio de coccion retrasado.

Botén de inicio Boton de parada Temporizador Botén de alarma
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Pulse para empezar Pulse una vez para Pulse para ajustar el Pulse para ajustar
la coccidn. poner la coccién tiempo y la hora de la alarma.
Pulse para reanudar en pausa. inicio retrasado.
la coccion cuando la Pulse dos veces para
coccion se ha puesto cancelar la coccion.
en pausa.
Icono | Exposicién | Funcién Descripcion
Si desea usar la lampara, pulse el boton de inicio
) ® para observar el contenido del horno sin abrir
_6_ } Lampara la puerta.
SA del horno

Pulse dos veces el boton de parada [!!] para apagar
la ldmpara.

Utilice esta funcion para acelerar la descongelacion
de la comida sin necesidad de usar el calor.

Pulse el botén de inicio ® y, a continuacion, se
mostraran en la pantalla 9:00 horas y 10 barras.
* Gire el control F1 para seleccionar el tiempo de
O - Descongelacion descongelacion entre 0:01 minutos y 9:00 horas
y pulse de nuevo el botén de inicio para empezar
la descongelacion.

La pantalla iniciara una cuenta atras y se apagara
una barra cada 10% del tiempo total.

El horno emitira cinco pitidos cuando haya finalizado.




Icono

Exposicién

Funcion

Descripcion

Calor inferior

Utiliza el elemento inferior del horno y es ideal para
platos con cocciones lentas como guisos y estofados.
También es ideal para dorar las bases de pasteles

y pizzas.

La temperatura se puede ajustar de 60 a 120 °C, en
incrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 60 °C.

Coccion
convencional

Utiliza los dos elementos del horno y se usan para
cocciones delicadas como flanes o soufflés.

La temperatura se puede ajustar de 50 a 250 °C, en
incrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 220 °C.

Utiliza ambos elementos de calefaccion y el ventilador
para asegurar la distribucion del calor y reducir el

- Cocmon_ tiempo de coccion. Se utiliza para asar carne y
convencional con
"%; B ventilador hornear pan.

- La temperatura se puede ajustar de 50 a 250 °C, en
incrementos de 5 °C. La temperatura predeterminada
es de 220 °C.

Utiliza la parrilla como elemento calefactor para
hadad ) mantener la temperatura de ajuste.
- Gratinador

...... La temperatura se puede ajustar a 180 °C, 210 °C y
240 °C. La temperatura predeterminada es de 210 °C.
Utiliza la parrilla y los elementos de calefaccion
superiores para dorar la comida. Las bandejas

AN . superiores se utilizan para productos pequefos y las

- Grill doble bandejas inferiores para los méas grandes.
La temperatura se puede ajustar a 180 °C, 210 °Cy
240 °C. La temperatura predeterminada es de 210 °C.
Utiliza la parrilla, el elemento superior y el ventilador
para un dorado rapido de la carne y retencién

A Grill doble maxima de los jugos internos. Se utiliza para chuletas

con ventilador

y hamburguesas.

La temperatura se puede ajustar a 180 °C, 210 °C y
240 °C. La temperatura predeterminada es de 210 °C.

Coccidn
por conveccion

Usar un elemento calefactor alrededor del
ventilador para mejorar la circulacion del calor.
Usar para tartas pasteles y carne asada. No es
necesario precalentamiento.

La temperatura se puede ajustar de 50 a 240
°C, en sincrementos de 5 °C. La temperatura
predeterminada es de 180°C.




Icono

Exposicién

Funcion

Descripcion

X

Limpieza
pirolitica

Importante: Antes de utilizar esta funcién, asegurese
de sacar todos los accesorios del horno, incluidos el
grill, el tripode y los escalones laterales.

Se usa para limpiar el horno a alta temperatura.
Cuando se selecciona, en la pantalla aparece
“PyR™. La temperatura predeterminada es de
450 °C. El temporizador se puede ajustar

en 1:30 o0 2:00 horas.

Coccion ECO

Similar al cocinado por conveccion con ventilador.
Esta es la opcion energética mas eficiente para dorar
la carne y hornear el pan.

La temperatura se puede ajustar de 50 a 250 °C,
en sincrementos de 5 °C. La temperatura
predeterminada es de 160°C.

m Consejos de coccion practicos

El horno ofrece muchas opciones que le permiten cocinar cualquier tipo de alimento de forma
optima. Con el tiempo, aprendera a hacer el mejor uso de este completo aparato de cocina y las
indicaciones siguientes son solo instrucciones generales que se pueden cambiar en funcion de su
propia experiencia personal.

Lea en los envases de los alimentos la informacion sobre tiempos y temperaturas de coccion.
Cuando conozca el rendimiento del aparato, puede modificar las temperaturas y los tiempos para
adaptarlos a sus gustos personales.

Asegurese de que los alimentos congelados estan totalmente descongelados antes de cocinarlos, a
menos que se indique lo contrario.

Alimento Ajuste de Posicion de rejilla Tiempo de coccion
temperatura (°C) | recomendada desde abajo | en minutos
COCCION CONVENCIONAL
Pasteles pequenos 175-185 4 16 - 19
Bizcocho 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Tarta de levadura 185 - 195 4 25 _ 50
de manzana
& |COCCION POR CONVECCION
Pasteles pequeﬁos 165 - 170 > 20 - 23
(un solo nivel)
Bizcocho 160 - 165 2 30-40




Alimento Ajuste de Posicién de rejilla Tiempo de coccién
temperatura (°C) | recomendada desde abajo | en minutos
Pizza 170 - 175 3 19-25
Tarta de levadura
de manzana 170 - 175 2 60 -70
(un solo nivel)
= 2 (bandeja honda)
F(’jastel_es Ipequenos 165 - 170 20 - 23
(dos niveles) 4 (bandeja llana)
Tarta de levadura 2 (bandeja honda)
de manzana 170 -175 65-75
(dos niveles) 4 (bandeja llana)
______ GRATINADOR
Tostada 240 3 4-5
Bistec 240 2 15 +
_ ™ | GRILL DOBLE
Bistec 240 4 6-8
X | VENTILADOR DOBLE CON GRILL
55 -65
Pollo 210 2 (Darle la vuelta a
los 35 min)
75 - 88
Oca 210 2 (Darle la vuelta a
los 35 min)
Pieza de cerdo asada 210 1 135 - 150
%/ Coccién ECO
Patata
Queso 180 1 90 -100
Gratén
Queso 160 1 100 - 150
Pastel
Pastel de carne 190 1 110 - 130




m Funciones de coccion

1. Gire el boton F1 hacia la derecha o hacia la izquierda para seleccionar la funcién de coccion
deseada. Se enciende el icono correspondiente.

2. Gire el botén F2 para ajustar la temperatura. A continuacion, pulse “®” para empezar.

3. Eltiempo de coccion predeterminado es de nueve horas y la temperatura predeterminada
aparece en la pantalla.

4. Gire el boton F1 para ajustar el tiempo de coccién, de 0.01 - 9.00. Pulse “®” para confirmar. Si
no se pulsa “®” en el plazo de tres segundos, el horno continuara cocinando con el tiempo de

coccion predeterminado. La temperatura parpadea en la pantalla hasta que se alcanza dicha; a
continuacién, permanece encendida.

Tiempo de duracion Incremento de tiempo
0 - 30 minutos 1 minuto
35 minutos - 9 horas 5 minutos

5. Gire el boton F2 para ajustar la temperatura de coccion una vez que se inicia la coccion. Pulse
“®” para confirmar; se oye un pitido. Si no se pulsa “®” en el plazo de tres segundos, el horno

continuara cocinando con la ultima temperatura de coccion. En la pantalla aparece una barra de
cuenta atras con los 10 pasos que quedan.

Funciones Incremento de temperatura
Funcién de grill 30 °C
Otras funciones 5°C

6. Cuando termine la coccion, el horno emitira un pitido durante cinco segundos y pasara al modo
de espera.

m Ajuste de una alarma
El temporizador se puede ajustar de 1 minuto a 9 horas y 59 minutos.
Nota: Esta funcién solo puede utilizarse cuando el horno esta en modo de espera.

1. Pulse “OQ” para ir al modo de alarma. Aparece el icono de reloj y los digitos de las horas
parpadean en la pantalla.

Gire el boton F2 para seleccionar los digitos de las horas (0-9).

Pulse “0®” para confirmar. Los digitos de los minutos empiezan a parpadear.
Gire el botdn F2 para seleccionar los digitos de los minutos (0-59).

Pulse “®” para confirmar. La alarma queda ajustada y empieza la cuenta atras.

Cuando se agota el tiempo ajustado, el horno emite un pitido durante diez segundos. Pulse
cualquier boton para detener la alarma.
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Nota: Pulse el botén “Iil” una vez para cancelar la alarma mientras la esta configurando y dos veces
para cancelarla cuando ya esta configurada.



m Programacion de una hora de inicio automatico

Esta funcion se utiliza para ajustar la hora de inicio automatico del horno. Antes de utilizar esta
funcion, asegurese de que:

* Los alimentos estan dentro del horno.

* El reloj esta ajustado.

Nota: Esta funcion solo puede utilizarse cuando el horno esta en modo de espera.

1. Pulse “6Y” para ir al modo de inicio retrasado. Los digitos de las horas empiezan a parpadear.
Gire el boton F2 para seleccionar los digitos de las horas (0-23).

Pulse ‘69" para confirmar. Los digitos de los minutos empiezan a parpadear.

Gire el boton F2 para seleccionar los digitos de los minutos (0-59).
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Gire el boton F1 para seleccionar la funcion de coccién. En la pantalla aparece un temporizador y
se selecciona la temperatura predeterminada.

6. Pulse “®” para activar los ajustes de tiempo y temperatura de coccion. Se muestra el valor
predeterminado de nueve horas. Gire el botdn F1 para ajustar el tiempo de coccion y, a
continuacién, el botdn F2 para ajustar la temperatura de coccion.

7. Pulse “®" para confirmar los ajustes. La hora actual y el icono de temporizador “X” se encienden
en la pantalla.

8. Pulse “6Y” para comprobar el tiempo de reserva si es necesario.

9. Cuando se llega a la hora de inicio automatico, el horno emite un pitido y la cocciéon empieza
automaticamente. El icono de temporizador “¥” se apaga.

Nota!
« Esta funcion no se puede utilizar para descongelar.
* La funcién de alarma no se puede utilizar.

* Pulse “Il” una vez para comprobar los ajustes y dos veces para cancelarlos. Pulse “ ¢
para continuar.



m Comprobacion del tiempo que queda

Modo Descripcién

Modo de Si el reloj ya esta ajustado, pulse £5 para comprobar la hora.

funcionamiento
Si la alarma ya esta ajustada, pulse () para comprobar la hora de la alarma.
La pantalla pasa a ser un reloj y vuelve al tiempo de coccién transcurridos

3 segundos.
Modo de Si el reloj ya esta ajustado, pulse £ para comprobar la hora. La pantalla pasa a
alarma ser un reloj y vuelve al tiempo de coccion transcurridos 3 segundos.
Modo de Si el temporizador ya esta ajustado, pulse g5 para comprobar el tiempo
visualizacion de reserva. La pantalla pasa a ser un reloj y vuelve al tiempo de coccion
del reloj transcurridos 3 segundos.

Funcion de ahorro de energia

En los modos de espera y de retraso, mantenga pulsado “®” durante tres segundos para apagar la
pantalla. Si no se selecciona ninguna funcién en el plazo de diez minutos, el horno pasa al modo de
ahorro de energia automaticamente.

Para salir del modo de ahorro de energia
Utilice F2 o los botones de pausa o marcha para que se muestre el reloj.

Utilice F1 para seleccionar la funcién de coccion.

m Funcioén de bloqueo infantil

Activacién del bloqueo infantil: En el modo de espera, mantenga pulsados “®” y “liI" durante tres



segundos. El aparato emite un pitido que indica que se ha activado la funcién de bloqueo infantil. El
icono de bloqueo infantil “&” se muestra en la pantalla.

Desactivacion del bloqueo infantil: En el estado de bloqueo, mantenga pulsados “®” y ‘" durante
tres segundos. El aparato emite un pitido que indica que se ha desactivado la funcién de bloqueo
infantil. El icono de bloqueo infantil “&” desaparece de la pantalla.

m Puerta de cierre amortiguado
Si se abre mas de 30°, la puerta se puede dejar en cualquier angulo.

Si se abre menos de 30°, la puerta se cierra suavemente mediante el mecanismo de
cierre amortiguado.

No cierre la puerta de golpe para no dafar el cristal y las bisagras.
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m Funcion pirolitica

Importante: Antes de utilizar esta funcién, asegurese de sacar todos los accesorios del horno,
incluidos el grill, el tripode y los escalones laterales.

Esta funcion permite limpiar a fondo el interior del horno.

1.
2.
3.

Gire “F1” para seleccionar la funcién pirolitica. En la pantalla aparece “PyR”

Pulse “®” para iniciar la funcion de limpieza. El tiempo predeterminado es de dos horas.
Hay dos opciones de duracién disponibles, 1:30 o 2:00. Gire F1 para seleccionar la duracion.

Nota:

1.
2.
3.

Esta funcion no se puede iniciar si la puerta esta abierta. En |la pantalla aparece “door”.
Esta funcion no se puede iniciar si el horno esta muy caliente. En la pantalla aparece “Cool”.

La puerta no se puede abrir si ya he empezado la funcion de limpieza. Pulse el botén de pausa
dos veces para cancelar la limpieza.

No desconecte la alimentacion durante una hora después de la limpieza para que el ventilador
pueda enfriar el horno.

Importante: El uso de la funcién pirolitica genera humo y gases. Esto es normal.

Asegurese de abrir las ventanas y permitir que circule mucho aire fresco en la cocina.

No obstante, el uso de esta funcion no sustituye a la limpieza. Es necesario realizar el mantenimiento
periddico del horno.

Si no se hace asi, se generaran mas humo y gases al quemarse los residuos de alimentos dentro
del horno.



® Cuidados y Mantenimiento

m Limpieza

Limpie el horno periédicamente para garantizar un uso seguro y satisfactorio.

Antes de realizar cualquier tarea de mantenimiento y limpieza, desconecte el cable de alimentacion.
Ponga todos los controles en la posicion de apagado, OFF.

Se recomienda limpiar el horno cuando todavia esté un poco caliente. No lo limpie cuando esté
muy caliente.

Limpie la superficie del aparato con un pafio humedo, un cepillo suave o una esponja finay, a
continuacién, séquelo.

Si esta muy sucio, utilice agua caliente con un producto de limpieza abrasivo.

No limpie el cristal de la puerta del horno con limpiadores abrasivos ni raspadores metalicos afilados,
que podrian rayar la superficie del cristal o dafarlo.

No deje nunca sustancias acidas (zumo de limén, vinagre) en las partes de acero inoxidable.

No use un limpiador a alta presién para limpiar el aparato. Las bandejas del horno se pueden lavar
con un detergente suave.

m Extraccion de las guias laterales

1. Saque del horno todas las bandejas y rejillas para acceder facilmente a las guias laterales.
2. Afloje los tornillos de fijacion de las guias laterales.

3. Tras una limpieza minuciosa, seque bien el horno y las guias laterales.

4. Coloque las guias laterales en las paredes del horno y fijelas con los tornillos.
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m Limpieza del interior del horno

> w =

5.

Abra la puerta.

Limpie todos los accesorios del horno con agua tibia o detergente y séquelos con un pano limpio.
Limpie el interior del horno con un pafo suave limpio.

Limpie la parte frontal del aparato con un pafio humedo.

Deje que el horno y todos los accesorios se sequen bien.

jAdvertencia!

Nota: Los paneles laterales cataliticos no se pueden quitar.

Limpie el horno a fondo antes de usarlo por primera vez.

No utilice articulos de limpieza afilados ni productos abrasivos. La superficie del horno
podria dafarse.

m Limpieza de la puerta del hornor
Desmonte las puertas y los cristales del horno para limpiarlos

1.
2. Tire de los cierres de ambas bisagras completamente hacia delante.

Abra la puerta completamente.

4. Para quitar el cristal interior, ponga la puerta boca abajo sobre una mesa. Utilice un paino suave

para no rayar el cristal exterior.

5. Abra los dos soportes de fijacion del cristal.



8. Después de la limpieza, vuelva a montar la puerta en el orden inverso y a ponerla en el horno.

A ADVERTENCIA: No fuerce la puerta durante la extraccion para que no se rompa y evitar
lesiones. Coja la puerta solo por los bordes, no utilice el tirador.



m Sustitucion de bombillas
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jAdvertencia!
Asegurese de que el cristal que cubre la bombilla esta completamente frio antes de quitarlo.

Desconecte siempre el aparato de la alimentacion eléctrica antes de efectuar tareas
de mantenimiento.

Cuando esta en uso, el aparato se calienta. Debe tenerse cuidado para no tocar los elementos de
calor del interior del horno. Espere hasta que todas las piezas se hayan enfriado.

ilmportante! La bombilla de la lampara del horno es una bombilla especial y es muy resistente a
altas temperaturas. Sustituyala solo por una bombilla del mismo tipo.

Para sustituirla, haga lo siguiente:

1. Desconecte la alimentacién de la toma de corriente o apague el disyuntor de la toma de corriente
del aparato.

2. Desatornille la cubierta de cristal de la bombilla girandola hacia la izquierda (tenga en cuenta que
puede costarle un poco) y sustituya la bombilla por otra del mismo tipo. Utilice un pafo para tocar
la bombilla nueva para evitar que se averie de forma temprana.

3. Vuelva a enroscar la cubierta de cristal de la bombilla en su sitio.
Nota: Utilice solo bombillas halégenas T300 °C G9 de 25-40 W y 220-240 V.



m Advertencia de sustitucion de las rejillas

Para garantizar que las rejillas del horno se pueden usar correctamente, es esencial colocarlas

correctamente en las guias laterales. Las rejillas y la bandeja solo se pueden usar entre los niveles
primero y quinto.

Aberturas de ventilacion

Cuando termina la coccion, el ventilador sigue funcionando durante un breve tiempo, hasta que el
horno se ha enfriado por debajo de 75 °C.

[~ . .z
8 Aberturas de ventilacion

Linea de atencioén al cliente (numero gratuito):
0800 098 794 spain@kingfisherservice.com



@ Utilizagao

Antes de comecar

A AVISO: Leia as instrugbes antes de utilizar o aparelho.

Funcao e configuracoes
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Porta
Cabo

1 Painel de controlo

Orificios de fixacéo (x2)

Cabo de alimentacéao

Marcas de nivel da prateleira Calhas laterais

ol o N| o

2
3 Lampada do forno
4
5

—

Ventilador Pegas de transporte

Nota!
O diagrama podera ser ligeiramente diferente do aspeto do aparelho.

As marcas de nivel da prateleira sdo numeradas de baixo para cima. Os niveis 4 e 5 s&o utilizados
principalmente para a fungéo de grelhar. Consulte os guias de cozinha disponibilizados ao longo
deste manual para determinar o nivel adequado das prateleiras para as suas receitas.



Modelo sem controlo de botiao: CLPYSTa
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Modelos com controlos tacteis: CLPYBLa
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AVISO: Desligue sempre a alimentacéo elétrica antes de realizar a manutencao do forno.
Em caso de avaria, entre em contacto com o servico de atendimento ao cliente através da
linha de atendimento que se encontra na parte final da sec¢ao de Cuidados e manutengao.

m Funcgoes e configuragoes

Este forno disponibiliza uma vasta gama de configuracdes e fungdes que pode selecionar, tal
como abaixo descrito. Quando ligar o forno pela primeira vez ira escutar um sinal sonoro e sera
apresentado 0.00. Consulte abaixo para saber como configurar o reldégio a primeira vez.

Configurar o relégio

1. Prima “€>” para entrar no modo de configuragdo do reldgio. Os digitos das horas comegam a piscar

no visor.

Rode o controlo F2 para selecionar os digitos das horas (0-23).
Prima “Y” para confirmar. Os digitos dos minutos comegam a piscar.
Rode o controlo F2 para selecionar os digitos dos minutos (0-59).
Prima “6Y” para confirmar.
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O reldgio esta agora configurado.



Nota!

Para utilizar a fungao de temporizar, tem de configurar o reldgio primeiro.
Se o aparelho for desligado da alimentagao elétrica sera necessario configurar novamente o reldgio.

Utilize o controlo F1 para selecionar um dos modos de funcionamento disponiveis. O icone
correspondente acende.

Controlos Seletor F1 Seletor F2

Como utilizar Prima para mostrar ou ocultar o controlo no frontao.

Rode para selecionar os modos
de funcionamento pretendidos.

Rode para selecionar a
temperature entre 50 °C e 250 °C.

Rode para selecionar o tempo
de cozedura durante a cozedura
com inicio com atraso.

Rode para configurar o reldgio.

Botao de iniciar

®

Botao de parar

[1]

Temporizador Botao de alarme

D) Q

Prima para comegar

Prima uma vez para

Prima para Prima para configurar

a cozinhar. colocar a cozedura configurar a hora e o lembrete de alarme.
Prima para retomar em pausa. o} tem;zo para inicio
a cozedura quando Prima duas vezes com atraso.
esta tiver sido para cancelar
colocada em pausa. a cozedura.
icone | Apresentagiao| Funcio Descrigao
Para utilizar a lampada, prima o bot&o de iniciar ®
6 Lampada para ver o contetdo do forno sem abrir a porta.
A do forno

Prima duas vezes o botdo de parar [1] para desligar
a lampada.

*O ]

Descongelar

Use esta fungao para acelerar a descongelagao de
alimentos sem utilizacao de calor.

Prima o bot&o de iniciar ® e s&o exibidas no visor
9:00 horas e 10 barras sélidas. Rode o controlo F1
para selecionar o tempo de descongelacao entre
0:01 minutos e 9:00 horas e prima o botao de iniciar
novamente para comecar a descongelar.

O visor faz a contagem regressiva e uma barra sélida
apaga-se por cada 10% do tempo total.

O forno emite um sinal sonoro cinco vezes
quando concluido




Apresentacao

Funcgao

Descrigcao

Aquecimento
inferior

Usa a parte inferior do elemento do forno e € ideal para
cozinhar lentamente pratos como estufados e guisados.
Também é ideal para alourar as bases de tartes e pizza.

A temperatura pode ser definida num intervalo entre
60-120 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura
predefinida é de 60 °C.

Cozedura
convencional

Utiliza ambos os elementos do forno e é usado para
receitas delicadas como pudins e souflés.

A temperatura pode ser definida num intervalo entre
50-250 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura
predefinida é de 220 °C.

Cozedura
convencional
com
ventoinha

Utiliza os elementos de aquecimento e a ventoinha
para garantir uma distribuicdo mais uniforme do calor e
reduzir o tempo a cozinhar. Utilize para assar carne e
cozer pao.

A temperatura pode ser definida num intervalo entre
50-250 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura
predefinida é de 220 °C.

Grelha
radiante

Usa o elemento de grelha de aquecimento para manter
a temperatura definida.

A temperatura pode ser definida para 180 °C, 210 °C e
240 °C.
A temperatura predefinida é de 210 °C.

Grelha dupla

Usa os elementos de grelha e de aquecimento
superior para dourar os alimentos. Utilize as prateleiras
superiores para os artigos mais pequenos e as
prateleiras inferiores para os artigos maiores.

A temperatura pode ser definida para 180 °C, 210 °C e
240 °C.
A temperatura predefinida é de 210 °C.

Grelha dupla
com ventoinha

Usa a grelha, o elemento superior e a ventoinha para
dourar rapidamente a carne e maximizar a retencéao dos
sucos internos. Utilizar para costeletas e hamburgueres.

A temperatura pode ser definida para 180 °C, 210 °C e
240 °C.
A temperatura predefinida é de 210 °C.

Cozedura
de convecgao

Usa um elemento em volta da ventoinha para melhorar
a circulacao do calor. Use-o para fazer bolos, produtos
de pastelaria e para assar carne. Nao necessita

de pré-aquecimento.

A temperatura pode ser definida num intervalo entre 50-
240 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida
€ de 180 °C.




icone | Apresentacdo| Funcio Descricao

Importante: antes de utilizar, certifique-se de que
remove todos os acessorios do forno incluindo a

S L grelha, o tripé e as calhas laterais.
_——— impeza .
)= Gl - y E utilizada para limpar o forno a alta temperatura e

pirolitica . . -

quando selecionada é apresentado “PyR” no visor. A
temperatura predefinida € de 450 °C. O temporizador
pode ser definido como 1:30 ou 2:00 horas.

Semelhante a cozedura Convencional com ventoinha,
esta € uma opcao mais suave e de maior eficiéncia

—_ C energética para assar carne e cozer pao.
Se c Cozedura ECO o ,
S A temperatura pode ser definida num intervalo entre 50-

250 °C em intervalos de 5 °C. A temperatura predefinida
é de 160 °C.

m Conselhos praticos para cozinhar

O forno disponibiliza uma vasta gama de alternativas que Ihe permitem cozinhar qualquer tipo de
comida da melhor forma possivel. Com o tempo aprendera a tirar o maximo partido deste versatil
aparelho de cozinha e as seguintes indicagbes sdo apenas orientagdes que podera adaptar de
acordo com a sua experiéncia pessoal.

Leia as informagdes incluidas na embalagem dos alimentos para saber o tempo e a temperatura de
confecdo. Assim que estiver familiarizado com o aparelho, as temperaturas e os tempos poderao ser
adaptados aos seus gostos pessoais.

Certifique-se de que os produtos alimentares congelados estao totalmente descongelados antes de
cozinhar, salvo indicagdo em contrario.

. Configuragao da | Posigao recomendada da Tempo de
Alimentos o . . cozedura
temperatura (°C) | prateleira a partir do fundo .
em minutos
COZEDURA CONVENCIONAL

Bolos pequenos 175 - 185 4 16 -19
Pao de 16 180 - 185 2 20-25
Piza 205 - 210 3 18 - 23
Bolo de macga 185-195 4 25-50

&) | COZEDURA DE CONVECGAO

Bolos pequenos

(tabuleiro unico) 165-170 2 20-23

P&o de 16 160 - 165 2 30 - 40

Piza 170 - 175 3 19-25




. Configuragao da | Posigao recomendada da Tempo de
Alimentos R . . cozedura
temperatura (°C) | prateleira a partir do fundo .
em minutos
Bolo de maca 170 - 175 2 60 - 70
(tabuleiro unico)
2 (tabuleiro fundo)
Et‘ot')osl o] 165 - 170 20 - 23
(tabuleiro duplo) 4 (tabuleiro raso)
~ 2 (tabuleiro fundo)
o0 0o maca 170 - 175 65 - 75
(tabuleiro duplo) 4 (tabuleiro raso)
______ GRELHA RADIANTE
Torrada 240 3 4-5
Bife 240 2 15 +
"™ | GRELHA DUPLA
Bife 240 4 6-8
%" |VENTOINHA DUPLA COM GRELHA
55 - 65
Frango 210 2 (Virar apos: 35 min)
75-88
Pato 210 2 (Virar apds: 35 min)
Lombo de porco assado 210 1 135-150
%/t Cozedura ECO
Batata
Queijo 180 1 90 - 100
Gratinado
Queijo 160 1 100 - 150
Bolo
Rolo de carne 190 1 110 - 130

m Como cozinhar

1. Rode o controlo F1 para a direita ou para a esquerda para selecionar a fungdo de cozedura

pretendida. O icone correspondente acende.

2. Rode o controlo F2 para ajustar a temperatura. Em seguida, prima “®” para comegar.
3. O tempo de cozedura predefinido € de nove horas e a temperatura predefinida € apresentada




no visor.

Rode o controlo F1 para ajustar o tempo de cozedura entre 0:01 - 9:00 horas. Prima “®” para
confirmar. Se “®” ndo for premido em trés segundos, o forno continuara a cozinhar com o tempo
de cozedura predefinido. A temperatura pisca no visor até a temperatura ter sido atingida e
depois permanece acesa.

Intervalo de tempo

Aumento de tempo

0 - 30 minutos

1 minuto

35 minutos. - 9 horas

5 minutos

5. Rode o controlo F2 para ajustar a temperatura de cozedura assim que a cozedura iniciar. Prima

“®” para confirmar e sera emitido um sinal sonoro. Se “®” ndo for premido em trés segundos, o
forno continuara a cozinhar com a temperatura de cozedura predefinida. E apresentada no visor
uma contagem decrescente a partir do 10

Fungoes Aumento de temperatura
Funcgédo de grelha 30 °C
Outras fungdes 5°C

6. ApOs a cozedura estar concluida o forno emite um sinal sonoro durante 5 segundos e, em

seguida, entra em modo de espera.

m Configurar um alarme

Pode configurar um temporizador entre 1 minuto e 9 horas e 59 minutos

Nota: apenas € possivel utilizar esta funcdo quando o forno esta em modo de espera.

1.

o R wN

Prima “Q” para entrar no modo de alarme. E apresentado o icone de reldgio e os digitos das
horas piscam no visor.

Rode o controlo F2 para selecionar os digitos das horas (0-9).
Prima “Q” para confirmar. Os digitos dos minutos comegam a piscar.
Rode o controlo F2 para selecionar os digitos dos minutos (0-59).

Prima “®” para confirmar. O lembrete de alarme é configurado e comeca a
contagem decrescente.

Quando o tempo definido termina, o forno emite um sinal sonoro durante 10 segundos. Prima
qualquer botao para parar o alarme.

Nota: Prima o botdo de pausa ‘'’ uma vez para cancelar o lembrete durante a configuragéo e duas
vezes para o cancelar apos estar configurado.

m Programacao de uma hora para inicio automatico



Esta funcao é utilizada para configurar uma hora para o forno comegar a funcionar automaticamente.
Antes de utilizar esta funcéao, certifique-se de que:

» A comida esta colocada dentro do forno.

* O reldgio esta configurado.

Nota: apenas é possivel utilizar esta fungao quando o forno esta em modo de espera.

1. Prima “6Y” para entrar no modo de inicio com atraso. Os digitos das horas comegam a piscar.
Rode o controlo F2 para selecionar os digitos das horas (0-23).

Prima “69” para confirmar. Os digitos dos minutos comegam a piscar.

Rode o controlo F2 para selecionar os digitos dos minutos (0-59).

o RN

Rode o controlo F1 para selecionar a funcao de cozedura, é apresentado no visor um
temporizador e a temperatura predefinida é selecionada.

6. Prima “®” para ativar a configuragdo de tempo/temperatura de cozedura. E apresentada a
predefinicdo de 9 horas. Rode o controlo F1 para ajustar o tempo de cozedura e, em seguida,
rode o controlo F2 para ajustar a temperatura de cozedura.

7. Prima “®” para confirmar as configuragdes. A hora atual e o icone do temporizador “®” acendem
No Visor.

8. Se necessario, prima ‘6Y” para verificar o tempo de reserva.

9. Quando tiver decorrido o tempo em falta para o inicio automatico, o forno emite um sinal sonoro
e comecga automaticamente a cozinhar. O icone de temporizador “®¥” apaga.

Nota!
* Nao é possivel utilizar esta fungao para descongelamento.
* N&o é possivel utilizar a fungao de alarme.

* Prima pausa “[ll” uma vez para verificar o estado, duas para cancelar ou prima iniciar “®”
para continuar.



[ Verificar o tempo remanescente

Modo Descrigao

Modo de Se o relodgio ja estiver configurado, prima &Y para verificar a hora atual.
funcionamento

Se o lembrete de alarme ja estiver configurado, prima (Y para verificar a hora
do lembrete de alarme, o visor muda para um relégio e apos 3 segundos
retoma o tempo de cozedura.

Modo de Se o reldgio estiver configurado, prima &5 para verificar a hora atual, o visor
lembrete muda para um relogio e apos 3 segundos retoma o tempo de cozedura.

de alarme

Modo de Se o temporizador para inicio com atraso estiver configurado, prima &5 para

apresentacao verificar o tempo de reserva, o visor muda para um relégio e apos 3 segundos
do relogio retoma o tempo de cozedura.

Funcao de poupanca de energia

Em modo de espera e de inicio com atraso, mantenha premido “®” durante 3 segundos e o visor
apaga. Ou, se néo for selecionada nenhuma fungdo em dez minutos o forno entra automaticamente
no modo de poupancga de energia.

Para sair do modo de poupanca de energia
Utilize F2, pausa ou iniciar para mostrar o relégio.
Utilize F1 para selecionar a fungao de cozedura.

m Funcao de bloqueio para criancgas

Ativar o bloqueio para criangas: no modo de espera, mantenha premido “®” e ‘" durante trés
segundos. O aparelho emite um sinal sonoro que indica que a fungéo de bloqueio para criangas esta
ativada. O icone de bloqueio para criangas “@” é apresentado no visor.

Desativar o bloqueio para criangas: No modo bloqueado, mantenha premido “®” e ‘I durante
trés segundos. O aparelho emite um sinal sonoro que indica que a fungao de bloqueio para criangas
esta desativada. O icone de bloqueio para criancas “@” desaparece do visor.



m Porta de fecho suave

Quando aberta a mais de 30°, a porta pode ser deixada em qualquer angulo.

Quando aberta a menos de 30°, a porta encerra lentamente gragas ao mecanismo de fecho suave.
Nao bata com a porta para evitar danificar o vidro ou as dobradicas!

m Funcao pirolitica

Importante: antes de utilizar, certifique-se de que remove todos os acessoérios do forno incluindo a
grelha, o tripé e as calhas laterais.

Esta funcao permite-lhe fazer uma limpeza profunda do interior do forno.

1. Rode “F1” para selecionar a fungao pirolitica. O visor apresentara “PyR”

2. Prima “®” para iniciar a fungéo de limpeza. O tempo predefinido é de 2 horas.

3. Estao disponiveis duas opcdes de tempo, 1:30 ou 2:00. Rode F1 para selecionar o tempo.
Nota:

1. Nao é possivel ativar esta funcio se a porta estiver aberta, “door” sera apresentado no visor.

2. Nao é possivel ativar esta fungao se o forno estiver demasiado quente, “Cool” sera
apresentado no visor.

3. Nao é possivel abrir a porta apds o inicio da fungao de limpeza. Prima duas vezes o botao de
pausa para cancelar a limpeza.

4. Nao desligue da alimentagao elétrica durante uma hora apds o fim da limpeza para permitir que
a ventoinha arrefeca o forno.

Importante: A utilizagdo da fungao pirolitica gera fumos, o que € normal.
Certifique-se de que tem janelas abertas para permitir a entrada de ar fresco na cozinha.

No entanto, a utilizagdo desta fungéo néo substitui a limpeza e manutengao normais, nem a
manutengao regular a que o forno deve ser submetido.

Se tal ndo acontecer, é gerado fumo em excesso devido aos residuos de comida presentes no
interior do forno.
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m Limpeza

Limpe o forno com regularidade para garantir um funcionamento seguro e fiavel.

RS

@ Cuidados e manutengéo

Antes da manutencéo e limpeza, desligue da alimentagao elétrica.
Coloque todos os controlos na posi¢cao OFF.

Recomenda-se que limpe o forno quando este ainda esta ligeiramente quente; ndo limpe quando
estiver demasiado quente.

Limpe a superficie da unidade com um pano humido, uma escova macia ou uma esponja delicada e,
em seguida, limpe com um pano seco.

Em caso de excesso de sujidade, utilize agua quente com um produto de limpeza abrasivo.

Nao limpe a porta de vidro do forno com produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos
afiados pois podem provocar riscos na superficie ou danificar o vidro.

Nunca deixe as pegas de ago inoxidavel entrarem em contacto com substancias acidas (sumo de
lim&o, vinagre).

Nunca utilize um dispositivo de limpeza de alta pressao para limpar a unidade. Os tabuleiros de
forno podem ser lavados com um detergente suave.

m Remover as calhas laterais

1. Retire todos os recipientes e grelhas do interior do forno para ter um acesso mais facil as
calhas laterais.

2. Desaperte os parafusos que fixam as calhas laterais.
3. Apds uma limpeza cuidada, seque o forno e as calhas laterais.

4. Volte a fixar as calhas laterais as paredes do forno com os parafusos.

(cooooooon )
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m Limpar o interior do forno
1. Abra a porta.

2. Limpe todos os acessorios do forno com agua ou liquido de lavagem mornos e seque com um
pano limpo macio.

3. Limpe o interior do forno com um pano limpo macio.

4. Limpe a frente do aparelho com um pano humido.

5. Deixe que o forno e todos os acessoérios sequem bem.

Aviso!

Nota: Nao € possivel remover os painéis laterais cataliticos.

Limpe cuidadosamente o forno antes de o utilizar pela primeira vez.

Nao utilize materiais de limpeza afiados ou abrasivos. Isto pode danificar a superficie do forno.

m Limpar a porta do forno
Para limpar, desmonte as portas e vidros do forno

1. Abra totalmente a porta.

2. Puxe os travdes das duas dobradigas totalmente para a frente.

4. Para remover o vidro interior, coloque a porta voltada para baixo numa mesa. Utilize um pano
macio para evitar riscar o vidro exterior.

5. Abra os dois suportes de fixagao do vidro.



8. ApOs a limpeza, volte a montar a porta pela ordem inversa e volte a coloca-la no forno.

A AVISO: Durante a remocéao nao force a porta para evitar partir ou provocar ferimentos.
Transporte sempre a porta segurando pelas extremidades, nunca utilize o puxador.



m Substituicao de lampada
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Aviso!
Antes de remover o vidro certifique-se de que este esta completamente frio.

Desligue sempre o aparelho da alimentagao elétrica antes de realizar a manutencéo.

Durante a utilizac&do o aparelho aquece. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos quentes no
interior do forno. Aguarde até todas as pecas do forno terem arrefecido.

Importante! A lampada tem um casquilho especial e é resistente a altas temperaturas. Substitua
apenas por lampadas do mesmo tipo.

Para substituir, proceda da seguinte forma:
1. Desligue da tomada de alimentacgé&o elétrica ou desligue no disjuntor.

2. Desaperte a tampa da lampada rodando no sentido contrario aos ponteiros do reldgio (nota:
podera estar um pouco apertado) e substitua a lampada por uma nova do mesmo tipo. Segure a
ldmpada nova com um pano para evitar o risco de falha prematura.

3. Aparafuse novamente a tampa da lampada no local correto.

Nota: Utilize apenas lampadas de halogéneo de 25-40 W/220 V-240 V, T300°C G9.



m Cuidados com a substituicao da prateleira de forno

Para garantir que as prateleiras do forno sao utilizadas de forma segura, € fundamental coloca-las
corretamente entre as calhas laterais. As prateleiras e o tabuleiro apenas podem ser utilizados entre
a primeira e a quinta camada.

Aberturas de ventilagao

Apds concluir a cozedura, a ventoinha de refrigeragao ira funcionar durante um curto periodo de
tempo até a temperatura do forno ser inferior a 75 °C.

i Aberturas de ventilacdo

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.com



@ Kullanim

Calistirmadan once

A UYARI: Cihazi kullanmadan énce talimatlari okuyun.

Fonksiyon ve Ayarlar
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1 Kontrol paneli 6 Kapi
2 | Tespit delikleri (2 adet) 7 Sap
3 Firin lambasi 8 Ana gug¢ kablosu
4 Raf seviyesi isaretleri 9 Yan raylar
5 Fan 10 | Tasima kulplari

Dikkat edin!
Bu sema, cihazin yerlesim planindan biraz farkh olabilir.

Raf seviyeleri agagidan yukariya dogru numaralandiriimistir. 4. ve 5. seviyeler esas olarak 1zgara
fonksiyonu icin kullanilir. Kaplariniz igin uygun raf seviyelerini belirlemek igin lutfen bu kilavuzda
belirtilen pisirme kilavuzlarina bakin.



Digme kontrolli model: CLPYSTa
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13 |Baslatma dugmesi ® 17 | Fonksiyon segici F1
14 | Durdurma digmesi []
Dokunmatik kontrollit modeller: CLPYBLa
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11 | Vitrin 15 | Zamanlayici 25
12 | “/+” segici F2 16 |Alarm Q@
13 | Baslatma digmesi ® 17 | Fonksiyon segcici F1
14 | Durdurma digmesi [1]

UYARI: Firinda bakim igi gergeklestirmeden dnce her zaman gug¢ kaynagini kapatin. Bir
ariza durumunda bakim ve muhafaza bélumunun sonunda yer alan yardim hattindan
musteri hizmetleriyle iletisime gegin.

m Fonksiyonlar ve ayarlar

Bu firin, asagida belirtildigi sekilde segim yapabileceginiz ¢cok ¢esitli ayarlar ve fonksiyonlar sunar.
Firini ilk kez galistirdiginizda bir bip sesi ¢ikar ve 0.00 goruntulenir. Saati ilk kez ayarlamak igin
asagiya bakin.

Saati ayarlama

1. Saat ayarlama moduna girmek igin “€9” diigmesine basin. Saat haneleri ekranda yanip
sbnmeye baglar.

Saat hanelerini (0-23) se¢cmek igin F2 kontrol digmesini gevirin.

Onaylamak igin “69” digmesine basin. Dakika haneleri yanip sénmeye baslar.
Dakika hanelerini (0-59) se¢gmek i¢in F2 kontrol digmesini gevirin.
Onaylamak igin “€9” digmesine basin.

o o~ v N

Saat simdi ayarlandi.



Dikkat edin!

Zamanlayici fonksiyonunu kullanmak igin lGtfen éncelikle saati ayarlayin.

Cihazdan gug baglantisi kesildiginde saatin yeniden ayarlanmasi gerekecektir.

Mevcut ¢alistirma modlarindan birini segmek icin F1 kontrol digmesini kullanin. ilgili simgenin

ISIJ1 yanar.

Kontrol diigmeleri

F1 segici

F2 segici

Nasil kullanilir?

icin basin.

On paneldeki kontrol digmesini gdstermek veya gizlemek

istenilen galistirma modlarini
secmek icin geviri

Sicakligi 50°C ile 250°C
arasinda se¢mek igin gevirin.

Ertelenen pisirmeye baslama
sirasinda pisirme suresini
secmek igin gevirin.

Saati ayarlamak icin gevirin.

Baglatma dugmesi

®

Durdurma dugmesi

(1]

Zamanlayici

D)

Alarm dugmesi

o

Pisirmeye baslamak
igin basin.

Pisirme
durduruldugunda
pisirmeye devam
etmek icin basin.

Pisirmeyi durdurmak
igin bir kez basin.
Pisirmeyi iptal etmek
igin iki kez basin.

Sdureyi ve erteleme
baglangig zamanini
ayarlamak igin basin.

Alarm hatirlaticiyi
ayarlamak igin basin.

Simge | Vitrin

Fonksiyon

Aciklama
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Firin lambasi

Lambayi kullanmak igin, Baglat digmesine ® basin,
bdylece kapiyi agmadan firinin igerigini gdzlemleyebilirsiniz.

Lambayi kapatmak igin, iki kez Durdurma dugmesine
('] basin.

*O ]

Buz ¢dzme

Is1 kullanmadan, yiyeceklerin buzunu hizl bir sekilde
¢6zmek icin bu iglevi kullanin.

Baslat digmesine ® ve 9:00 saate basin, ekranda 10
adet kati cubuk gorunuar. Buz ¢gozme suresini 0:01 dakika
ile 9:00 saat arasinda se¢gmek igin F1 kontrol digmesini
gevirin ve buz ¢gdézme islemini baglatmak igin tekrar Baglat
dugmesine basin.

Ekran geri sayim yapar ve toplam surenin her bir %10’luk
bolimu igin bir kati cubuk soner.

islem tamamlandiginda firin bes kez bip sesi gikarir.




Simge | Vitrin | Fonksiyon Aciklama
Firinin alt elemanini kullanir, glveg ve yahni gibi yavas

...... pisirilen yemekler icin idealdir. Ayrica pasta ve pizza

- Taban Isis| tabanini kizartmak icin idealdir.
Sicaklik, 5°C artiglarla 60-120°C araliginda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 60°C’dir.
Firinin her iki elemanini da kullanir, turta ve sufle gibi

- Geleneksel hassas pisirmeler igin idealdir.

- pisirme Sicaklik, 5°C artislarla 50-250°C araliinda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 220°C’dir.

Daha esit 1s1 dagilimi ve dusuk pisirme suresi i¢cin hem

_ Fan ile Isitma elemanlarini hem de fani kullanir. Et kavurmak ve

JSA - geleneksel ekmek pisirmek icin kullanin.
pisirme Sicaklik, 5°C artislarla 50-250°C araliinda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 220°C’dir.
Ayarlanan sicakhgi korumak igin 1zgara 1sitma
Www elemanini kullanir.
- Radyan i1zgara .
...... Sicaklik 180°C, 210°C ve 240°C’ye ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 210°C’dir.
Gida maddesini kizartmak igin 1zgara ve Ust 1sitma
- ) elemanlarini kullanir. Kiguk tepsiler i¢in Ust raflari ve buyuk
- Cift tarafl tepsiler icin alt raflari kullanin.
Izgara

""" J Sicaklik 180°C, 210°C ve 240°C’ye ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 210°C’dir.

Etin hizla kizarmasi ve suyunu en Ust duzeyde iginde

_— . tutmak igin 1zgara, Ust eleman ve fani kullanir. Pirzola ve

S~ Fan ile .

JS; - . hamburger igin kullanin.
gift tarafli 1zgara | g, 2y 180°C, 210°C ve 240°C'ye ayarlanabilir
Varsayilan sicaklik 210°C’dir.
Isi sirkGilasyonunu artirmak igin fanin gevresinde bir 1sitma
elemani kullanir. Pasta, hamur igi ve et kizartma igin

@ - Isi yayma kullanin. On 1sitma gerektirmez.

Sicaklik, 5°C artiglarla 50-240°C araliginda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 180°C’dir.

Onemli: Kullanmadan énce 1zgara, sac ayagi ve yan
basamaklar dahil tum aksesuarlari firindan ¢ikardiginizdan

- ] Pirolitik emin olun.

)= Gl temizlik Bu, ylksek sicaklikta temizleme igin kullanilir ve
secildiginde ekranda “PyR” ¢ikar. Varsayilan sicaklik
450°C’dir. Zamanlayici 1.30 veya 2:00 saate ayarlanabilir.
Fanh konvensiyonel pisirmeye benzer sekilde, et kavurma

- C o ve ekmek pisirme igin daha enerji verimli bir segenektir.
r%‘ C ECO pigirme

Sicaklik, 5°C artiglarla 50-250°C araliginda ayarlanabilir.
Varsayilan sicaklik 160°C’dir.




m Pratik pisirme tavsiyesi

Firin, her tarl yiyecedi mumkun olan en iyi sekilde pisirmenizi saglayan ¢ok cesitli alternatifler
sunar. Bu ¢ok yonlu pisirme cihazini en iyi sekilde kullanmayi zamanla 6greneceksiniz ve asagidaki
talimatlar yalnizca, sizin kendi kigisel deneyiminize gore degisiklik gosterebilen bir kilavuzdur.

Pisirme sicakliklari ve sureleri igin yiyecek ambalajindaki bilgileri okuyun. Cihazin performansina
alistiginizda, sicakliklar ve sureleri de damak zevkinize uyum saglayacak sekilde degistirebilirsiniz.

Aksi belirtiimedikge, dondurulmus yiyecekleri pisirmeden once buzunun tamamen ¢oézuldugunden
emin olun.

Yivecek Sicakhk Alttan baslayarak Pigirme siiresi
y ayarlama (°C) onerilen raf konumu (dakika)
GELENEKSEL PiSiRME
Kaguk kekler 175-185 4 16 -19
Pandispanya 180 - 185 2 20-25
Pizza 205 - 210 3 18 - 23
Elmali mayali kek 185 - 195 4 25-50

& | KONVEKSIYON PiSiRME

Kuguk kekler

(tek katl) 165-170 2 20-23
Pandispanya 160 - 165 2 30 -40
Pizza 170 - 175 3 19-25
Elmali mayali kek 170 - 175 5 60 - 70

(tek katli)

2 (derin tepsi)
165 - 170 20-23
4 (algak tepsi)

Kuguk kekler
(cift kath)

2 (derin tepsi)
170 - 175 65-75
4 (alcak tepsi)

Elmali mayali kek
(cift kath)

RADYAN IZGARA

Tost 240 3 4-5

Biftek 240 2 15+




Yivecek Sicakhk Alttan baslayarak Pisirme siiresi
y ayarlama (°C) onerilen raf konumu (dakika)
_ ™ | GIFT TARAFLI IZGARA
Biftek 240 4 6-8
X | 1ZGARALI CiFT FAN
55 - 65
Tavuk 210 2 (Arkasini gcevirme:
35 dk.)
75-88
Kaz 210 2 (Arkasini gcevirme:
35 dk.)
Kizarmis _Buyuk Parca 210 1 135 - 150
domuz eti
*/C ECO pisirme
Patates
Peynir 180 1 90 - 100
Graten
Peynir
Kek 160 1 100 - 150
Et Dilimi 190 1 110 - 130

[E] Nasil pisirilir?

1. Istenen pisirme fonksiyonunu secmek icin F1 kontrol diigmesini saat yoniinde veya saat ydniniin
tersine gevirin. igili simgenin 1911 yanar.

2. Sicakhgi ayarlamak igin F2 kontrol digmesini gevirin. Ardindan baslatmak igin “®”
dugmesine basin.
3. Varsayilan pisirme suresi dokuz saattir ve varsayilan sicaklik ekranda gorundar.

4. 0.01 olan pisirme suresini 9.00 olarak ayarlamak i¢in F1 kontrol dugmesini gevirin. Onaylamak
icin “®” diigmesine basin. “®” diigmesine Ug saniye iginde basilmazsa firin, varsayilan pisirme
suresiyle pisirmeye devam eder. Sicakliga ulagilana kadar sicaklik ekranda yanip soner ve
ardindan 1sik yanik kalir.

Zaman araligi Zaman artigi

0 - 30 dakika 1 dakika

35 dakika — 9 saat 5 dakika




5. Pisirme basladiginda pisirme sicakligini ayarlamak igin F2 kontrol digmesini ¢evirin. Onaylamak
igin “®” digmesine basin, bir bip sesi ¢ikar. Ug saniye iginde “®” diigmesine basilmazsa firin,

onceki pisirme sicakligiyla pisirmeye devam eder. Geri kalan 10 adimdan geri sayim yapan
cubuk ekranda gosterilir.

Fonksiyonlar Sicaklik artigi
|zgara fonksiyonu 30°C
Diger fonksiyonlar 5°C

6. Pisirme bittikten sonra firin 5 saniye bip sesi ¢ikarir ve ardindan bekleme durumuna geger.

m Alarm kurma
1 dakikadan 9 saat 59 dakikaya kadar bir zamanlayici ayarlayabilirsiniz.
Not: bu fonksiyon yalnizca firin bekleme durumundayken kullanilabilir.

1. Alarm moduna girmek igin “@@” digmesine basin. Bir saat simgesi gorlintiilenir ve saat haneleri
ekranda yanip soner.

Saat hanelerini (0-9) segmek icin F2 kontrol digmesini gevirin.
Onaylamak igin “@” digmesine basin. Dakika haneleri yanip sénmeye baslar.
Dakika hanelerini (0-59) se¢cmek i¢in F2 kontrol dugmesini gevirin.

Onaylamak igin “®” diigmesine basin. Alarm hatirlatici ayarlanir ve geri sayim baglar.

® oA w N

Ayarlanan slre sona erdiginde firin 10 saniye boyunca bip sesi ¢ikarir. Alarmi durdurmak igin
herhangi bir dugmeye basin.

Not: Ayarlama sirasinda hatirlaticiyi iptal etmek igin “[l” durdurma digmesine bir kez basin,
ayarlandiginda iptal etmek icin bu digmeye iki kez basin.

m Otomatik bagslama zamani programlama

Bu fonksiyon, firinin otomatik baglama zamanini ayarlamak igin kullanilir. Bu fonksiyonu kullanmadan
once sunlardan emin olun:

* Yiyecegin firinin igine kondugundan.
* Saatin ayarlandigindan.
Not: Bu fonksiyon yalnizca firin bekleme durumundayken kullanilabili

1. Erteleme baslangi¢ moduna girmek icin “29” diigmesine basin. Saat haneleri yanip
sonmeye baglar.

Saat hanelerini (0-23) se¢gmek igin F2 kontrol digmesini gevirin.
Onaylamak igin “€9” digmesine basin. Dakika haneleri yanip sénmeye baslar.
Dakika hanelerini (0-59) se¢gmek i¢in F2 kontrol digmesini gevirin.

o R wN

Pisirme fonksiyonunu se¢mek icin F1 kontrol dugmesini gevirin, ekranda bir yumurta
zamanlayicisi ¢ikar ve varsayilan sicaklik segilir.

6. Pisirme suresi/sicaklik ayarini etkinlestirmek igin “®” diigmesine basin. Varsayilan 9 saat
gosterilir. Pigirme suresini ayarlamak igin F1 kontrol digmesini ¢evirin, ardindan pisirme
sicakligini ayarlamak i¢in F2 kontrol dugmesini gevirin.



7. Ayarlari onaylamak icin “®” diigmesine basin. Gegerli saat ve “¥” yumurta zamanlayici simgesi
ekranda yanar.

8. Gerekirse ayrilan slreyi kontrol etmek igin “?9” diigmesine basin.

9. Otomatik baslama zamani sona erdiginde firin bir kez bip sesi ¢ikarir ve otomatik olarak
pisirmeye baslar. “¥” yumurta zamanlayici simgesi séner.

Dikkat edin!
* Bu fonksiyon buz ¢6zme i¢in kullanilamaz.
* Alarm fonksiyonu kullanilamaz.

* Durumu kontrol etmek igin “["]” durdurma digmesine bir kez basin, iptal etmek igin iki kez basin
veya devam etmek igin “®” calistirma digmesine basin.

m Kalan sureyi kontrol etme

Mod Aciklama

Calisma modu Saat halihazirda ayarliysa gecerli saati kontrol etmek igin g5 digmesine basin.

Alarm hatirlatici halihazirda ayarliysa alarm hatirlaticinin suresini kontrol etmek
icin @ digmesine basin, ekran saate gecer ve ardindan 3 saniye sonra pigirme
suresine geri doner.

Alarm Saat halihazirda ayarliysa gecerli saati kontrol etmek icin £ digmesine basin,
hatirlatict modu | ekran saate geger ve ardindan 3 saniye sonra pisirme suresine geri doner.

“Saat Zamanlayicli erteleme halihazirda ayarliysa ayrilan sureyi kontrol etmek igin
gosterme modu” | £§5 digmesine basin, ekran saate gecger ve ardindan 3 saniye sonra pisirme
suresine geri doner.

Enerji tasarrufu fonksiyonu

Bekleme ve erteleme madundayken “®” diigmesine basip 3 saniye basili tuttugunuzda ekran séner.
Veya on dakika i¢cinde herhangi bir fonksiyon secilmediyse firin otomatik olarak enerji tasarrufu
moduna geger.

Enerji tasarrufu modundan ¢ikmak igin
Saati gostermek igin F2, durdurma veya calistirma dugmesini kullanin.

Pisirme fonksiyonunu se¢gmek i¢in F1’i kullanin.

m CGocuk kilidi fonksiyonu

Cocuk kilidini etkinlegtirme: Bekleme modundayken “®” ve ‘Il" diigmesine basip g saniye basili
tutun. Cihaz, gocuk kilidi fonksiyonunun ayarlandigini gdsteren bir bip sesi ¢ikarir. Ekranda “&” gcocuk
kilidi simgesi ¢ikar.

Cocuk kilidini devre digi birakma: Kilitli durumdayken “®” ve ‘" diigmesine basip {¢ saniye basili
tutun. Cihaz, gocuk kilidi fonksiyonunun devre disi birakildi§ini gésteren bir bip sesi gikarir. “&” gocuk
kilidi simgesi ekrandan kaybolur.



m Yavas kapanan kapak
30°’den fazla acildiginda kapak herhangi bir agida birakilabilir.
30°den az acildiginda kapak yavas kapama mekanizmasini kullanarak yavasga kapanacaktir.

Camin ve menteselerin zarar goérmesini engellemek icin kapagi ¢arparak kapatmayin!

{[ Pirolitik Fonksiyonu

Onemili: Kullanmadan énce 1zgara, sac ayagi ve yan basamaklar dahil tiim aksesuarlari firindan
cikardiginizdan emin olun.

Bu fonksiyon, firin boslugunu tamamen temizleyebilmenizi saglar.

1. Pirolitik fonksiyonunu se¢mek icin “F17i gevirin. Ekranda “PyR” ¢ikacaktir

2. Temizleme fonksiyonunu baslatmak igin “®” diigmesine basin. Varsayilan siire 2 saattir.
3. 1:30 veya 2:00 olmak Uzere iki stire segenegdi mevcuttur. Streyi segmek igin F1’i gevirin.
Not:

1. Kapak agiksa bu fonksiyonu baslatamazsiniz, ekranda “ door ” yazisi gikacaktir.

2. Finn hala ¢ok sicaksa bu fonksiyonu baslatamazsiniz, ekranda “CoolL” yazisi ¢ikacaktir.

3. Temizleme fonksiyonu baslatildiginda kapagi agcamazsiniz. Temizlemeyi iptal etmek icin
durdurma digmesine iki kez basin.

4. Finn faninin firini sogutmasini saglamak igin temizlik bittikten sonra bir saat ana gu¢
baglantisini kesmeyin.

Onemli: Pirolitik fonksiyonu kullanilirken duman ve is ¢ikabilir, bu normaldir.
Pencereleri agtiginizdan emin olun ve mutfakta bolca temiz havanin dolagsmasini saglayin.

Ancak bu fonksiyonun kullaniimasi, normal temizleme dizeninin yerine gegmez; firinin dizenli
bakimi yapilmahdir.

Aksi takdirde, yiyecek kalintilari firin boglugunda yanacagindan asiri duman ve is gikarir.



@ Bakim ve Onarim

Guvenli kullanimi ve emniyeti saglamak icin Ittfen firini dizenli olarak temizleyin.
Herhangi bir bakim ve temizlik yapmadan once gug¢ baglantisini kesin.

Tum kontrol dUgmelerini KAPALI duruma getirin.

Firin hala ilikken temizlenmesi onerilir; sicakken temizlemeyin.

Unitenin yiizeyini nemli bir bezle, yumusak fircayla veya ince siingerle temizleyin ve ardindan
silerek kurulayin.

Temizlemesi zor kirlerde agindirici temizleme drtunuyle birlikte sicak su kullanin.

Firin kapaginin camini agindirici temizleyicilerle ya da keskin metal kaziyicilarla temizlemeyin, bunlar
yuzeyi gizebilir ve camin zarar gérmesine yol agabilir.

Paslanmaz celik pargalar tzerinde kesinlikle asitli maddeler (limon suyu, sirke) birakmayin.

Uniteyi temizlemek icin yliksek basingh bir temizleyici kullanmayin. Firin tavalari hafif
deterjanla yikanabilir.

m Yan raylarn ¢ikarma

1. Yan raylara kolayca ulasmak igin tum tavalari ve 1zgaralari firinin iginden ¢ikarin.
2. Yan raylar sabitleyen vidalari gevsetin.

3. Tamamen temizledikten sonra firini ve yan raylari iyice kurulayin.

4

. Yan raylari firin duvarlarina takin ve vidalarla sabitleyin.

(coooomooe T )
5 ®




m Firin bosluklarini temizleme
1. Kapagi agin.

2. Tum finn aksesuarlarini 1lik suyla veya bulasik deterjaniyla temizleyin ve yumusak, temiz bir
bezle kurulayarak parlatin.

3. Firinin i¢ kismini yumusak, temiz bir bezle temizleyin.

4. Cihazin 6n kismini nemli bir bezle silin.

5. Firini ve tum aksesuarlari iyice kurutun.

Uyari!

Not: Katalizor yan paneller ¢ikarilamaz.

ik kez kullanmadan énce firini tamamen temizleyin.

Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin. Bunlar firin yuzeyine zarar verebilir.

m Firin kapagini temizleme

Firin kapagini ve camini temizlemek igin pargalara ayirin

1. Kapagi tamamen agin.
2. Her iki mentese kilidini ileri dogru tamamen ¢eki.

4. i¢c cami gikarmak igin kapag: ters bir sekilde bir masanin tizerine koyun. Dig camin gizilmesini
engellemek icin yumusak bir bez kullanin.

5. iki cam emniyet braketini agin.



8. Temizledikten sonra kapagin sokulen pargalarini ters sirada yerine takin ve tekrar firina takin.

A UYARI: Kirilmayi veya zarar gormeyi engellemek igin kapagi ¢gikarirken zorlamayin.
Kapagi yalnizca kenarlarindan tasiyin, kulpu kullanmayin.



m Lamba degistirme

EECEEEEEEE I — ]

Uyari!
Cikarmadan 6nce camin tamamen soguk oldugundan emin olun.

Bir bakim isi gerceklestirmeden dnce her zaman cihazdan gug kaynagi baglantisini kesin.

Kullanim sirasinda cihaz isinir. Firinin i¢ kismindaki 1sitma elemanlarina dokunmamaya dikkat
edilmelidir. TUm parcalar tamamen soguyana kadar bekleyin.

Onemli! Firin lambasindaki ampul 6zel bir ampuldiir ve yiiksek sicaklik direncine sahiptir. Yalnizca
ayni turdeki bir ampulle degistirin.

Degistirmek igin asagidaki iglemleri uygulayin:

1. Ana gug kaynagi ¢ikisindan gug¢ baglantisini kesin veya Unitenin ana gug kaynagi ¢ikisinin devre
kesicisini kapatin.

2. Cam lamba kapaginin vidalarini saat yonunun tersine gevirerek sokun (not: ¢cok siki olabilir) ve
ampulU ayni tardeki yeni bir ampulle degistirin. Kisa strede bozulma riskinden kaginmak igin yeni
ampulu bir bezle tutarak takin.

3. Cam lamba kapagini yerine geri vidalayin.
Not: Yalnizca 25-40 W/220 V-240 V, T300°C G9 halojen lambalar kullanin.



m Raf degistirme uyarisi

Firin raflarinin gavenli bir sekilde galismasini saglamak igin raflarin yan ray arasina dogru sekilde
yerlestiriimesi gereklidir. Raflar ve tava yalnizca birinci ve besinci katlarda kullanilabilir.

Havalandirma delikleri

Pisirme bittiginde firinin sicakligi 75°C’nin altina inene kadar sogutma fani kisa bir sire galisacaktir.

{IF== Havalandirma delikleri

Musteri yardim hatti (Ucretsiz):
80044632181 turkey@kingfisherservice.com
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Manufacturer, Fabricant, Producent,
Hersteller, Producator, Fabricante:
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