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EN IMPORTANT - Please FR IMPORTANT - Lire

read carefully the
separate safety
guide before use.

IMPORTANT - Va
rugam sa cititi cu
atentie ghidul de
siguranta separat
inainte de utilizare.

ES

= 0

attentivement le
guide de sécurité
séparé avant
utilisation.

IMPORTANTE - Lea
atentamente la
guia de seguridad
separado antes de
utilizar.
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EN Product description PL Opis produktu ES Descripcion del producto l|.

FR Description du produit RO Descrierea produsului PT Descrigédo do produto
e} Ul
O =L - 1

EN 1 Control panel/ 2. Fixing Holes (x4) / 3. Oven lamp / 4. Door / 5. Power cable /
6. Temperature indicator / 7. Temperature knob / 8. Function Knob / 9. Decrease Button /
10. Timer function selector / 11. Increase Button / 12. Display

Timer Functions:
a. Alarm b. Semi-automatic cooking (range)
c. Semi-automatic cooking (end) d. Clock setting

FR 1. Panneau de commande / 2. Trous de fixation (x4) / 3. Lampe du four / 4. Porte /
5. Cable d’alimentation / 6. Témoin de température / 7. Bouton de température /
8. Sélecteur des fonctions du four / 9. Bouton Moins /
10. Sélecteur de fonction de la minuterie / 11. Bouton Plus / 12. Affichage

Fonctions minuterie :
a. Alarme b. Cuisson semi-automatique (durée)
c. Cuisson semi-automatique (fin) d. Réglage de I'horloge

PL 1. Panel sterowania / 2. Otwory montazowe (x4) / 3. Oswietlenie piekarnika / 4. Drzwi /
5. Przewdd zasilania / 6. Wskaznik temperatury / 7. Pokretto regulacji temperatury /
8. Pokretto trybu pieczenia / 9. Przycisk zmniejszania ,—" /
10. Przycisk wyboru funkcji timera / 11. Przycisk zwigkszania ,+” / 12. Wyswietlacz

Funkcje timera:
a. Alarm b. Tryb pétautomatyczny (Zakres)

c. Tryb pétautomatyczny (Koniec) d. Ustawienie zegara
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EN Product description PL Opis produktu ES Descripcion del producto 5
FR Description du produit RO Descrierea produsului PT Descrigédo do produto

RO 1. Panou de control / 2. Orificii pentru fixare (x4) / 3. Lampa cuptor / 4. Usa /
5. Cablu de alimentare / 6. Indicator de temperatura / 7. Buton pentru temperatura /
8. Buton de functii / 9. Buton minus / 10. Selector pentru functia temporizator /
11. Buton plus / 12. Afisaj

Functii temporizator:
a. Alarma b. Gatire semi-automata (interval)
c. Gatire semi-automata (sfarsit) d. Setare ceas

ES 1. Panel de control / 2. Orificios de fijacién (x4) / 3. Bombilla del horno / 4. Puerta /
5. Cable de alimentacioén / 6. Indicador de temperatura / 7. Mando de temperatura /
8. Mando de funcionamiento / 9. Botén de disminucién /
10. Selector de funcién de programador / 11. Botén de aumento / 12. Pantalla

Funciones del programador:
a. Alarma b. Coccién semiautomatica (rango)
c. Coccion semiautomatica (fin) d. Ajuste del reloj

PT 1. Painel de controlo / 2. Orificios de fixagéo (x4) / 3. Lampada do forno / 4. Porta /
5. Cabo de alimentagéo / 6. Indicador da temperatura / 7. Botao da temperatura /
8. Botao de fungéo / 9. Botao de diminuigéo / 10. Seletor de fungéo do programador /
11. Botdo de aumento / 12. Visor

Fungdes do programador:
a. Alarme b. Cozedura semiautomatica (intervalo)

c. Cozedura semiautomatica (fim) d. Configuragéo do relégio
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© FR Installation RO Instalare PT Instalagdo 6

595mm

EN Upper vent
FR Event supérieur

PL Nawiew gérny

€
RO Gura de ventilare superioara <§|1
ES Ventilacion superior I 0 N
PT Saida de ventilagao superior O I

—_— — — — —

211827_s1_s1-5059340169477-C&L-A5-IM-Easy-V03.indd 6 30-12-2020 09:20:16



3.indd 7

169477-C&L-A5-IM-Ea:



¢ EN Installation PL Instalacja ES Instalacién
© FR Installation RO Instalare PT Instalagdo 8

[02]x 2

EN  Allinstallation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before connecting
the mains supply ensure that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection

This appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a
minimum opening of 3 mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies
with the wiring diagram.

The cable must not be bent or compressed.
Regularly check the power cord for damage. If the supply cord is damaged, it must be replaced by a
special cord or assembly available from the manufacturer or its service agent.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

This appliance is supplied with a 3 core mains cable coloured as follows:

Brown =L or Live

Blue = N or Neutral

Green and Yellow = E or Earth @

This appliance must be connected directly to the mains consumer unit using a Residual Current
Device (RCD) rated at 13A.

FR  Toute l'nstallation doit étre effectuée par une personne compétente ou un électricien qualifié.
Avant de raccorder le cable d’alimentation, s’assurer que la tension de secteur correspond ala
tension indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

Cet appareil doit étre raccordé directement au secteur a l'aide d’'un disjoncteur omnipolaire avec
une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

Linstallateur doit s’assurer que le bon raccordement électrique a été effectué et qu'il respecte le
schéma de céblage.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Vérifier régulierement que le cordon d’alimentation n'est pas endommageé. Si le cordon
d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cordon spécial ou un ensemble prévu a
cet effet, disponible auprés du fabricant ou de son prestataire de service.

211827_s1_s1-5059340169477-C&L-A5-IM-Easy-V03.indd 8 30-12-2020 09:20:16



EN Installation PL Instalacja ES Instalacién
© FR Installation RO Instalare PT Instalagdo 9

AVERTISSEMENT : Il s’agit d’'un appareil de Classe I.
IIDOIT étre raccordé ala terre.

Cet appareil est livré avec un cable secteur a 3 conducteurs présentant les couleurs suivantes :
Marron = L ou Phase

Bleu =N ou Neutre

Vert et Jaune = E ou Terre @

Cet appareil doit étre branché directement au tableau électrique principal a l'aide d’un dispositif a
courant résiduel (RCD) de 13A.

PL Montaz musi zosta¢ wykonany przez osobe kompetentng lub wykwalifikowanego elektryka.
Przed podtaczeniem zasilania upewnic¢ sig, czy napigcie zasilania odpowiada napieciu na tabliczce
zZnamionowe;j.

Podtaczenie bezposrednie

To urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do sieci zasilajacej, korzystajgc z wytacznika
wielobiegunowego o minimalnym odstepie migdzy stykami wynoszacym 3 mm.

Monter powinien upewnic sig, czy zostato wykonane odpowiednie potaczenie elektryczne oraz czy
jest ono zgodne ze schematem potaczen.

Przewdd nie moze by¢ zagiety ani zgnieciony.

Nalezy regularnie sprawdzac¢ przewdd zasilania pod katem uszkodzen. Jesli przewdd zasilania jest

uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na odpowiadajacy przewdd lub zespét dostepny u producenta lub u
jego przedstawiciela serwisowego.

OSTRZEZENIE: Jest to urzadzenie klasy | i MUSI byé uziemione.

Urzadzenie jest dostarczane z 3-zytowym przewodem zasilajgcym o nastepujacych kolorach:
Brazowy =L (pod napieciem)

Niebieski = N (neutralny)

Zielono-z6tty = E lub uziemienie @

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do rozdzielnicy poprzez wytacznik réznicowo-pradowy
(RCD) 13A.

RO Instalarea trebuie sa fie realizata in totalitate de o persoana competenta sau de un electrician
calificat. Inainte de conectarea la reteaua electricé, asigurati-va céa tensiunea retelei corespunde cu
tensiunea de pe placuta de identificare.

Conexiune directa

Acest aparat trebuie conectat direct la retea cu ajutorul unui disjunctor omnipolar cu o deschidere
minima intre contacte de 3 mm.

Instalatorul trebuie sa se asigure cé a realizat corect legaturile electrice si ca a respectat schema
electrica.

Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Verificati periodic cablul de alimentare pentru a depista deteriorarile. in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, trebuie inlocuit cu un cablu special sau cu o instalatie puse la dispozitie
de producator sau agentul de service.

AVERTISMENT: Acesta este un aparat Clasa | si TREBUIE impamantat.

Acest aparat este echipat cu un cablu de alimentare cu 3 fire, colorate dupa cum urmeaza:
Maro =L sau faza

Albastru =N sau nul

Verde si galben = E sauimpamantare @

Acest aparat trebuie conectat direct la panoul electric principal, utilizadnd un dispozitiv de protectie
la curent rezidual (RCD) de 13 A.
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EN Installation PL Instalacja ES Instalacién
© FR Installation RO Instalare PT Instalagdo 10

ES  Todalainstalacién debe realizarla una persona con los debidos conocimientos o un electricista
formado. Antes de conectar la corriente eléctrica, asegurese de que la tensién de lared se
corresponde con la indicada en la placa de especificaciones técnicas.

Conexion directa

Este aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con
una separacién minima de 3 mm entre los contactos.

El instalador debe garantizar una conexién eléctrica correcta y que cumpla con el esquema de
cableado.

El cable no debe doblarse ni comprimirse.

Inspeccione periédicamente el cable de alimentacién en busca de dafios. Si el cable de
alimentacion esta dafado, debe sustituirse por un cable o conjunto especial que se puede adquirir
del fabricante o del distribuidor local.

ADVERTENCIA: Este es un aparato de Clase | y DEBE conectarse a tierra.

Este aparato se suministra con un cable de alimentaciéon de 3 conductores coloreados como sigue:
Marrén =L o fase

Azul = N o neutro

Verde y amarillo = E o tierra©

Este aparato debe conectarse directamente a la unidad de consumo de la red eléctrica mediante
un dispositivo de corriente residual (RCD) de 13 A.

PT  Ainstalagdo tem de ser efetuada por uma pessoa competente ou por um eletricista qualificado.
Antes de ligar arede elétrica, certifique-se de que a tensdo da rede corresponde a tenséo na placa
de classificagao.

Ligacao direta
Este aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica através de um disjuntor omnipolar com
uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

O responsavel pela instalagdo tem de garantir que foi realizada a ligagéo elétrica correta e que esta
estad em conformidade com o diagrama da cablagem.

O cabo néo pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos no cabo elétrico. Se o cabo de alimentagéo estiver
danificado, este tem de ser substituido por um conjunto ou cabo especial, disponiveis junto do
fabricante ou do respetivo fornecedor de servigos.

ATENGCAO: Este é um aparelho de Classe | e TEM DE estar ligado a terra.

Este aparelho é fornecido com um cabo de alimentagéo de 3 nucleos, colorido da seguinte forma:
Castanho =L ou ativo

Azul =N ou neutro

Verde e amarelo = E ou terra@

Este aparelho tem de ser ligado diretamente a unidade de consumo da rede elétrica utilizando um
disjuntor diferencial residual (DDR) com capacidade nominal de 13 A.
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¢ Switch on the appliance at the mains consumer unit. The appliance is ready for use.

WARNING: Read the instructions before using the appliance.

« To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this
appliance is installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and

hazards.

¢ Please keep this instruction booklet for future reference and pass it on to any future owners. After
unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the appliance but
contact the customer service helpline.

¢ Check the package and make sure you have all of the parts listed.
* Decide on the appropriate location for your product.

¢ This product contains glass, please take care when fitting or handling to prevent personal injury or
damage to the product.

¢ If you sell the appliance, give it away, or leave it behind when you move house, make sure you also pass
on this manual so that the new owner can become familiar with the appliance and its safety warnings.

NOTE! Before using the oven for the first time we recommend that the oven is switched on and set to

its highest temperature. Keep the oven door closed and leave the oven on for 90 minutes. Do not place

anything inside the cavity.

¢ Ensure adequate ventilation during this process by opening doors and windows in the room. Any odours
created during this operation are due to the evaporation of substances used to protect the appliance
during storage prior to installation.

Setting the clock

¢ Once the appliance is connected to the power source, the display shows 12:00 and the indicator will
flash to allow the clock to be set in 24 hour format.

“_w

¢ Press the Increase Button “+” or the Decrease Button “~* to set the time. Allow five seconds for
confirmation after the time is set. Pressing and holding the buttons will increase the rate of change.

¢ To adjust the time after initial set up, press the Timer function selector “F” four times until the Clock
setting icon (¢) flashes and then adjust accordingly.

IMPORTANT: Ensure you set the clock at initial set up to use the full functionality of
the oven. In the event of a power cut, the clock will need to be reset.

* Set the oven temperature from 50°C - 250°C as required using the Temperature knob [7].
¢ The Temperature indicator [6] will turn on and switch off when the temperature is reached. It will turn off

and on regularly during use.

« Select the required cooking mode from the table below using the control knob [8].

Icon Function Description
:Q: Oven lamp Use for illuminating .the cavity when ?Ieanlng. The lamp will also
operate for all cooking modes when in use.
Circulates air at room temperature with no heat to assist the thawing
Defrost
of frozen foods.
Fanned Combination of the fan and both heating elements provides more

even heat penetration. Preheat the oven for 10-15 minutes before use.
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Icon Function Description
Only the upper heating element is working. Best results are achieved
Grill by using the top shelf for smaller foods and a lower shelf for larger
foods.

The bottom heating element is on and provides more direct heat
Bottom to the base of food without browning. Preheat the oven for 10-15
minutes before use.

¢ The maximum alarm time can be set at 23 hours and 59 minutes.

¢ To set the alarm press the Timer function selector “F” once and the Alarm icon © will flash for five
seconds. Select the required time using the Increase and Decrease buttons.

¢ When the set time has expired, the Alarm icon will flash and a beep will sound. Cancel this by pressing
the Timer function, Increase or Decrease buttons.

¢ After two minutes the beep will stop automatically.

¢ To adjust a preset alarm, press the Timer function button again and adjust as necessary, or to cancel
the alarm, reduce the time to zero.

NOTE: The alarm does not control the oven operation.

Based on cooking range time
¢ The maximum programmable time is 10 hours.

¢ Place food in the oven and set the desired function and temperature.
Press the Timer function button “F” twice and set the cooking time using the Increase and Decrease
buttons.

¢ Cooking will startimmediately and the Range icon (Z: will be lit.

When the set time has expired, a beep will sound. Cancel this by pressing the Timer function, Increase
or Decrease buttons.

To adjust a program, press the Timer function button again twice and adjust as necessary, or to cancel
the program, reduce the time to zero.

Based on cooking end time
¢ The maximum programmable time is 10 hours.
¢ Place food in the oven and set the desired function and temperature.

¢ Press the Timer function button “F” three times and set the cooking time using the Increase and
Decrease buttons.

¢ Cooking will startimmediately and the End icon %) will be lit.

¢ When the set time has expired, a beep will sound. Cancel this by pressing the Timer function, Increase
or Decrease buttons.

¢ To adjust a program, press the Timer function button again three times and adjust as necessary, or to
cancel the program, reduce the time to match the clock.

IMPORTANT: The above programmable functions do not control the oven,
and this will remain on after completion. Turn the oven off manually at the end
of the program.
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Use this function to program a cooking time and end time together. Place the food in the oven before
programming.
Programming start and end times

¢ Press the Timer function button twice and program the total cooking time with the Increase and
Decrease buttons.

¢ Set the end time by pressing the Timer function button three times and then Increase and Decrease to
select.

¢ Set the cooking function and temperature with the control knobs.

Example:

The time is 13.00 and we want to program a cooking time of 45 minutes to finish at 14.00.

¢ Press the Timer function button twice and use Increase and Decrease to set the cooking time at 0:45.

¢ Press the Timer function button three times and use Increase and Decrease to set the end time at 14:00.
¢ The display confirms the program is set.

At 13.15 the oven will turn on automatically and cook for 45 minutes when a beep will sound to alert you of
the end of cooking.

IMPORTANT: The oven must be switched off manually after
completion of the programmed cooking time.
Press the Timer function button at any time to check the
current status, and press again to cancel the program.
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« Brancher l'appareil au tableau électrique principal. L'appareil est prét a l'emploi.

AVERTISSEMENT : Lire les instructions avant d’utiliser 'appareil.

« Afin de prévenir les risques, toujours présents lors de I'utilisation d’'un appareil électrique, il est important
que cet appareil soit correctement installé et de lire les instructions de sécurité soigneusement en vue
d'empécher tout danger ou mauvaise utilisation.

» Veiller a conserver ce manuel d’instructions pour référence ultérieure et a le transmettre a tout futur
propriétaire. Aprés avoir déballé 'appareil, vérifier qu’il N'est pas endommagé. En cas de doute, ne pas
utiliser 'appareil et contacter le service client par téléphone.

« Veérifier lemballage et s’assurer qu'il contient toutes les pieéces énumérées.

« Décider de 'emplacement approprié pour votre produit.

* Ce produit comporte du verre, rester prudent lors du montage ou de la manipulation pour éviter toute
blessure ou 'endommagement du produit.

« Sivous vendez I'appareil, si vous le donnez, ou si vous le laissez lors de votre déménagement, assurez-
vous de transmettre ce manuel de fagon a ce que le nouveau propriétaire puisse se familiariser avec
l'appareil et les avertissements de sécurité.

REMARQUE! Avant d'utiliser le four pour la premiére fois, nous recommandons d’allumer le four et de le

régler sur sa plus haute température. Veiller a ce que la porte du four reste fermée et laisser le four en

marche pendant 90 minutes. Ne rien placer a l'intérieur de la cavité.

¢ Assurer une bonne ventilation au cours de ce processus en ouvrant les portes et les fenétres de la
piéce. Les odeurs créées lors de cette opération sont dues a I'évaporation des substances utilisées pour
protéger 'appareil lors du stockage avant installation.

Réglage de I'horloge
¢ Une fois que l'appareil est branché al'alimentation, 12:00 s’affiche sur I'écran et le témoin clignote pour
permettre le réglage de I'horloge au format 24 heures.

¢ Appuyer sur le bouton Plus « + » ou sur le bouton Moins « - » pour régler 'heure. Attendre cinq
secondes pour confirmer le réglage de I'heure. Appuyer sur les boutons et les maintenir enfoncés pour
augmenter la vitesse de changement.

e Pour régler 'heure apres la configuration initiale, appuyer quatre fois sur le sélecteur de fonction
minuterie « F » jusqu’a ce que l'icone de réglage de I'horloge () clignote, puis régler en conséquence.

IMPORTANT : Veiller a régler 'horloge pendant la configuration

initiale pour utiliser toutes les fonctionnalités du four. En cas de
coupure de courant, ’horloge doit étre réinitialisée.

¢ Régler la température du four entre 50°C et 250°C selon les besoins a l'aide du bouton de
température [7].

¢ Lindicateur de température [6] s’allume et s’éteint lorsque la température est atteinte. Il s'éteint et
s’allume régulierement pendant l'utilisation.

« Sélectionner le mode de cuisson souhaité dans le tableau ci-dessous a l'aide du bouton de
commande [8].
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Fonction Description

Permet d’éclairer la cavité lors du nettoyage. La lampe fonctionne

Lampe du four | . S
P également pour tous les modes de cuisson en cours d'utilisation.

Fait circuler l'air a température ambiante sans apport de chaleur pour

Décongélation . . P . .
9 faciliter la décongélation des aliments surgelés.

Ezﬁz‘r’:l‘fgon Le fonctionnement combiné du ventilateur et des deux résistances
avec chaleur assure une pénétration uniforme de la chaleur. Préchauffer le four
brassée pendant 10-15 minutes avant utilisation.

Seule larésistance supérieure fonctionne. De meilleurs résultats sont
Gril obtenus en utilisant la grille supérieure pour les aliments plus petits et
une grille inférieure pour les aliments plus gros.

La résistance inférieure est activée et fournit une chaleur plus directe
Bas ala base des aliments sans les faire dorer. Préchauffer le four pendant
10-15 minutes avant utilisation.

e Ladurée maximale de I'alarme peut étre réglée sur 23 heures et 59 minutes.

¢ Pour régler I'alarme, appuyer une fois sur le sélecteur de fonction minuterie « F » ; l'icéne d’alarme &
clignote pendant cing secondes. Sélectionner la durée souhaitée a l'aide des boutons Plus et Moins.

¢ Une fois la durée définie écoulée, icone d’alarme clignote et un signal sonore retentit. Pour annuler
cette opération, appuyer sur les boutons de fonction minuterie, Plus ou Moins.

¢ Aubout de deux minutes, le signal sonore s’arréte automatiquement.

¢ Pour modifier une alarme préréglée, appuyer de nouveau sur le bouton de fonction minuterie et régler
selon les besoins ; pour annuler l'alarme, réduire la durée a zéro.

REMARQUE!! L'alarme ne commande pas le fonctionnement du four.

En fonction du temps de cuisson
¢ Ladurée maximale programmable est de 10 heures.

¢ Placer les aliments dans le four et régler la fonction et la température souhaitées.
Appuyer deux fois sur le bouton de fonction minuterie « F » et régler le temps de cuisson a l'aide des
boutons Plus et Moins.

» Lacuisson démarre immédiatement et I'icone de durée (Z: s’allume.

Une fois la durée définie écoulée, un signal sonore retentit. Pour annuler cette opération, appuyer sur les
boutons de fonction minuterie, Plus ou Moins.

Pour régler un programme, appuyer de nouveau deux fois sur le bouton de fonction minuterie et régler
selon les besoins ; pour annuler le programme, réduire la durée a zéro.

En fonction de I'’heure de fin de cuisson
¢ Ladurée maximale programmable est de 10 heures.
e Placer les aliments dans le four et régler la fonction et la température souhaitées.

e Appuyer trois fois sur le bouton de fonction minuterie « F » et régler le temps de cuisson a l'aide des
boutons Plus et Moins.

e Lacuisson démarre immédiatement et 'icéne de fin ) s’allume.

¢ Une fois la durée définie écoulée, un signal sonore retentit. Pour annuler cette opération, appuyer sur
les boutons de fonction minuterie, Plus ou Moins.
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¢ Pour régler un programme, appuyer de nouveau trois fois sur le bouton de fonction minuterie et régler
selon les besoins ; pour annuler le programme, réduire la durée jusqu’a ce que I'heure de I'horloge
s’affiche.

REMARQUE ! Les fonctions programmables ci-dessus ne. commandent
pas le four, qui reste allumé une fois 'opération terminée. Eteindre le four
manuellement a la fin du programme.

Utiliser cette fonction pour programmer simultanément un temps de cuisson et une heure de fin. Placer les
aliments dans le four avant de programmer.

Programmation du démarrage et de I'arrét

e Appuyer deux fois sur le bouton de fonction minuterie et programmer le temps de cuisson total a l'aide
des boutons Plus et Moins.

« Régler I'heure de fin en appuyant trois fois sur le bouton de fonction minuterie, puis sur les boutons Plus
et Moins pour sélectionner.

« Régler la fonction de cuisson et la température a l'aide des boutons de commande.

Exemple :
Il est 13h00 et nous voulons programmer un temps de cuisson de 45 minutes devant se terminer a 14h00.

¢ Appuyer deux fois sur le bouton de fonction minuterie et utiliser les boutons Plus et Moins pour régler
le temps de cuisson sur 0:45.

¢ Appuyer trois fois sur le bouton de fonction minuterie et utiliser les boutons Plus et Moins pour régler
I'heure de fin sur 14:00.

¢ Lécran confirme que le programme est réglé.
A 13h15, le four s’allume automatiquement et la cuisson dure 45 minutes, au terme desquelles un signal
sonore retentit pour vous avertir de la fin de la cuisson.

IMPORTANT : Le four doit étre éteint manuellement
une fois le temps de cuisson programmé écoulé.
Appuyer a tout moment sur le bouton de fonction minuterie pour
vérifier la cuisson, puis appuyer a nouveau pour annuler le programme.
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* Wiaczy¢ urzadzenie, wigczajgc zasilanie w rozdzielnicy. Urzadzenie jest gotowe do uzytku.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaé sie
z instrukcja obstugi.

¢ Aby ograniczy¢ do minimum ryzyko zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia elektrycznego, niezwykle
wazne jest, aby produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie¢
z instrukcjami dotyczgcymi bezpieczenstwa i unikat nieprawidtowej obstugi oraz zwigzanych z tym
zagrozen.

* Nalezy zachowa¢ instrukcje obstugi w celu wykorzystania w przysztosci i przekazania jej kolejnym
wtascicielom. Po rozpakowaniu urzadzenia upewnic¢ sig, ze nie jest ono uszkodzone. W razie watpliwosci
nie nalezy uzywac urzadzenia, lecz skontaktowac sie z infolinig dziatu obstugi klienta.

¢ Sprawdzi¢ zawartos$¢ opakowania i upewnic sig, ze zawiera czesci wymienione w specyfikaciji.

¢ Wybraé¢ odpowiednie miejsce ustawienia produktu.

* Ten produkt zawiera szkto; podczas montazu lub obstugi zachowa¢ ostroznosé, aby unikngé obrazen
ciata i uszkodzen produktu.

e W przypadku sprzedazy urzadzenia lub przeprowadzki nalezy oddac¢ tabliczke lub pozostawi¢ jg na
swoim miejscu. Nalezy réwniez przekazaé niniejszg instrukcje obstugi nowemu wtascicielowi, aby
umozliwi¢ mu zaznajomienie sie z urzadzeniem i ostrzezeniami dotyczacymi bezpieczenstwa.

UWAGA! Przed pierwszym uzyciem piekarnika zaleca sig jego wtgczenie i ustawienie na najwyzszg

temperature. Drzwi piekarnika powinny by¢é zamknigte, a urzgdzenie pozostawione wtgczone na 90 minut.

Nie umieszczaj nic wewnatrz komory piekarnika.

¢ Aby w tym czasie zapewni¢ odpowiednig wentylacje, nalezy otworzy¢ drzwi i okna w pomieszczeniu.
Wszelkie zapachy powstajgce podczas tego procesu sg spowodowane odparowywaniem substanc;ji
uzywanych do ochrony urzadzenia podczas jego przechowywania, stosowanych przed montazem.

Ustawianie zegara

¢ Po podtaczeniu urzadzenia do zrédta zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ 12:00, a wskaznik
bedzie migaé, aby umozliwi¢ ustawienie zegara w formacie 24-godzinnym.

¢ W celu ustawienia czasu naciénij przycisk zwiekszania ,+” lub przycisk zmniejszania ,,-". Po ustawieniu
czasu odczekaj pie¢ sekund na potwierdzenie. Nacisniecie i przytrzymanie przyciskéw powoduje
zwiekszenie tempa zmian.

¢ Aby zmieni¢ ustawienie czasu po pierwszym jego ustawieniu, cztery razy naci$nij przycisk wyboru
funkciji timera ,F”, az zacznie migac¢ ikona ustawien zegara (), a nastepnie wprowadz odpowiednie
ustawienie.

WAZNE: Ustaw zegar przy pierwszym uruchomieniu, aby w petni
korzystac z funkcji piekarnika. W przypadku przerwy w zasilaniu
konieczne bedzie ponowne ustawienie daty i godziny.

¢ Ustaw temperature piekarnika w zakresie od 50°C do 250°C za pomoca pokretta regulacji temperatury (7).

* Witaczy sie wskaznik temperatury (6), ktéry nastepnie wytaczy sie po osiggnigciu temperatury. Bedzie on
regularnie wytaczat sie i wigczat w trakcie uzytkowania.

¢ Zapomoca pokretta trybu pieczenia (8) wybierz zadany tryb opisany w tabeli ponizej.
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lkona Funkcja Opis
= Oswietleni Stuzy do oswietlania komory piekarnika podczas czyszczenia.
:Q: piZ\I’(v;n;(gle W trakcie uzytkowania o$wietlenie dziata réwniez we wszystkich
trybach pieczenia.
- Obieg powietrza o temperaturze pokojowej bez podgrzewania, aby
Rozmrazanie przyspieszy¢ rozmrazanie zamrozonej zywnosci.
Wh Potaczone dziatania wentylatora i obu grzatek, by zapewnié¢ bardziej
W e?]«i:z%rtlzr réwnomierne przenikanie ciepta. Przed uzyciem rozgrzewaj piekarnik
Y przez okres 10-15 minut.
G Dziata tylko gérna grzatka. Najlepsze rezultaty osiaga sie,
Grill wykorzystujgc gérng pétke na mniejsze potrawy, a na dolnej
umieszczajgc wieksze produkty.
Wit Dolna grzatka jest wtaczona i bardziej bezpos$rednio doprowadza
;] do?wc;zort]ziﬂka strumien ciepta do dolnej czesci potrawy, bez przypiekania. Przed
9 uzyciem rozgrzewaj piekarnik przez okres 10-15 minut.

¢ Czas alarmu mozna ustawi¢ na maksymalnie 23 godziny i 59 minut.

¢ Aby ustawi¢ alarm, naci$nij jeden raz przycisk ,F”, a ikona alarmu &) bedzie miga¢ przez pie¢ sekund.
Wybierz zadany czas za pomocg przyciskéw ,+”i,-".

¢ Po uptywie ustawionego czasu ikona alarmu zacznie miga¢ i rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Aby
anulowa¢ te funkcje, nacisnij przycisk ,F”, przycisk ,+” lub przycisk ,~".

¢ Po uptywie dwdch minut sygnat dzwigkowy wytaczy sie automatycznie.

¢ Aby zmieni¢ pierwotne ustawienie alarmu, naci$nij ponownie przycisk ,F” i dostosuj czas w zaleznosci
od potrzeb. W celu anulowania alarmu skré¢ czas do zera.

UWAGA! Alarm nie steruje dziataniem piekarnika.

W oparciu o zakres czasu pieczenia
e Timer mozna zaprogramowaé na maksymalnie 10 godzin.

* Umies$¢ potrawe w piekarniku, po czym ustaw zgdang funkcje i temperature.
Nacisnij dwukrotnie przycisk ,F” i ustaw czas pieczenia za pomoca przyciskéw ,+”i,-".

* Pieczenie rozpocznie sig¢ natychmiast, a zaswieci sie ikona ,Zakres” (..

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby anulowac¢ te funkcje, nacisnij
przycisk ,F”, przycisk ,+” lub przycisk ,-".

Aby zmieni¢ ustawienie programu, naci$nij ponownie dwukrotnie przycisk ,F” i dostosuj czas w
zalezno$ci od potrzeb. W celu anulowania programu, skré¢ czas do zera.

W oparciu o zakoniczenie czasu pieczenia

¢ Timer mozna zaprogramowac¢ na maksymalnie 10 godzin.

¢ Umies¢ potrawe w piekarniku, po czym ustaw zgdang funkcje i temperature.

¢ Nacisnij trzykrotnie przycisk ,F” i ustaw czas pieczenia za pomocg przyciskéw ,+”i,~".
« Pieczenie rozpocznie sie natychmiast i zaswieci sie ikona ,,Koniec” 2.

¢ Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sige sygnat dzwiekowy. Aby anulowa¢ te funkcje, nacisnij
przycisk ,F”, przycisk ,+” lub przycisk ,~".

¢ Aby zmieni¢ ustawienie programu, naci$nij ponownie trzykrotnie przycisk ,F” i dostosuj w zaleznosci od
potrzeb. W celu anulowania programu skréé czas, aby dopasowaé do wskazania zegara.
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UWAGA! Powyzsze funkcje programowania nie steruja dziataniem piekarnika,
ktory nie wytaczy sie po zakonczeniu programu pieczenia. Po zakoriczeniu
programu nalezy recznie wytaczy¢ piekarnik.

Ten tryb stuzy do jednoczesnego zaprogramowania czasu pieczenia i czasu zakonczenia. Przed
zaprogramowaniem umies$¢ potrawe w piekarniku.

Programowanie czasu rozpoczecia i zakoriczenia

¢ Nacisnij dwukrotnie przycisk ,F” i zaprogramuj taczny czas pieczenia za pomoca przyciskéw ,+”i,~=".

« Ustaw czas zakonczenia, naciskajac trzykrotnie przycisk ,F”, a nastepnie wybierz odpowiednie
ustawienie za pomoca przyciskow ,+”i,-".

e Zapomoca pokretet sterujgcych ustaw tryb i temperature pieczenia.

Przyktad:
O godzinie 13:00 chcesz zaprogramowac czas pieczenia na 45 minut, aby zakoriczyto sie o godzinie 14:00.
¢ Nacis$nij dwukrotnie przycisk ,F” i za pomoca przyciskéw ,+” i ,—” ustaw czas pieczenia na O:45.
* Nacisnij trzykrotnie przycisk ,F” i za pomoca przyciskéw ,+” i ,=” ustaw czas zakoriczenia na godzine 14:00.
¢ Wyswietlacz potwierdza ustawienie programu.
O godzinie 13:15 piekarnik wtaczy sie automatycznie i bedzie piekt przez 45 minut, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy informujacy o zakoriczeniu pieczenia.
WAZNE: Po uptywie zaprogramowanego
czasu pieczenia piekarnik nalezy wytaczy¢ recznie.
Nacisnij w dowolnym momencie przycisk wyboru funkciji
timera ,,F”, aby sprawdzi¢ biezacy stan, a nastepnie nacisnij
go ponowhnie, aby anulowaé program.
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¢ Porneste alimentarea aparatului de la panoul electric principal. Aparatul este gata de utilizare.

AVERTISMENT : Cititi instructiunile inainte de utilizarea aparatului.

¢ Pentru a evitariscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat sa fie
instalat corect si sa cititi cu atentie instructiunile de sigurant, ca sa evitati utilizarea gresita si pericolele.

« Pastrati aceasta brosura cu instructiuni pentru consultare ulterioara si predati-o proprietarilor viitori.
Dupa despachetarea aparatului, verificati sa nu fie deteriorat. Daca aveti indoieli, nu folositi aparatul, ci
contactati linia de asistenta telefonica a serviciului clienti.

« Verificati ambalajul si asigurati-va ca aveti toate piesele specificate.

¢ Decideti amplasarea corespunzatoare pentru produs.

¢ Acest produs contine sticla, aveti grija la montare sau manipulare, pentru a preveni vatamarile corporale
sau deteriorarea produsului.

¢ Daca vindeti, donati sau lasati in urma aparatul cand va mutati in alta casa, predati si acest manual noului
proprietar, pentru ca acesta sa se familiarizeze cu aparatul si cu avertismentele de siguranta.

NOTA! inainte de a-I utiliza pentru prima oara, recomandam pornirea cuptorului si setarea acestuiala cea

mai inaltad temperatura. Tine usa cuptorului inchisa silasa cuptorul pornit timp de 90 de minute. Nu aseza

nimic in interiorul cuptorului.

< Asigurati ventilatia corespunzéatoare in timpul acestui proces, deschizand usile si ferestrele din incapere.
Orice mirosuri care apar in timpul acestei operatiuni sunt din cauza evaporarii substantelor utilizate
pentru a proteja aparatul in timpul depozitarii anterioare montarii.

Setareaorei

¢ Odata ce aparatul este conectat la sursa de alimentare, afisajul va indica ora 12:00, iar indicatorul va
lumina intermitent pentru a permite setarea ceasului in format de 24 de ore.

¢ Apasabutonul plus ,+” sau butonul minus ,~” pentru a seta ora. Asteapta cinci secunde pentru
confirmare dupa setarea orei. Apasarea si mentinerea butoanelor va creste viteza de schimbare.

¢ Pentru aregla ora dupa configurarea initiala, apasa butonul cu functie temporizator ,F” de patru ori
pana cand pictograma de setare pentru ceas () lumineaza intermitent si apoi regleaza corespunzator.

IMPORTANT: Asigura-te careglezi ceasul la configurarea initiala, pentru a
beneficia de intreaga functionalitate a cuptorului. In caz de intrerupere a
alimentarii, ceasul va trebui resetat.

+ Seteaza temperatura cuptoruluila 50 °C - 250 °C, dupa caz, utilizand butonul pentru temperatura [7].

¢ Indicatorul de temperaturéa [6] se va aprinde si se va stinge la atingerea temperaturii. Se va opri si porni
regulat in timpul utilizarii.
¢ Selecteaza modul de gatire necesar din tabelul de mai jos, utilizand butonul de control [8].
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Functie

Descriere

Bec cuptor

Se foloseste pentru iluminarea cuptorului in timpul curatarii. Becul va
functiona si pentru toate modurile de gatire in timpul utilizarii.

Decongelare

Recircula aerul la temperatura camerei fara caldura, pentru a ajutala
dezghetarea alimentelor congelate.

Combinatia dintre ventilator si ambele elemente de incélzire ofera o

10-15 minute inainte de utilizare.

Cu ventilator patrundere mai uniforma a caldurii. Preincalzeste cuptorul timp de

Functioneaza doar elementul de incalzire superior. Cele mai bune
Gratar rezultate sunt obtinute folosind gratarul superior pentru preparate mai
mici si gratarul inferior pentru preparate mai mari.

Elementul de incalzire inferior este pornit si furnizeaza mai multa
Inferior caldura direct la baza preparatelor, fara a le rumeni. Preincalzeste
cuptorul timp de 10-15 minute inainte de utilizare.

Timpul maxim al alarmei poate fi setat la 23 de ore si 59 de minute.

Pentru a seta alarma, apasa o daté butonul cu functie temporizator ,F”, iar simbolul pentru alarma @)
se va aprinde intermitent timp de cinci secunde. Selecteaza durata necesara utilizand butoanele plus si

minus.

Cand timpul setat a expirat, pictograma alarmei se va aprinde intermitent si se va emite un semnal
sonor. Anuleaza aceasta actiune apasand butonul cu functie temporizator, butonul plus sau minus.

Dupa doua minute, semnalul sonor se va opri automat.

Pentru a modifica o alarma presetata, apasa din nou butonul cu functie temporizator si regleaza

conform nevoilor; pentru a anula alarma, redu timpul la zero.

NOTA! Alarma nu controleaza functionarea cuptorului.

Pe baza intervalului de timp de gatire
Timpul programabil maxim este de 10 ore.

Pune preparatele in cuptor si seteaza functia si temperatura dorite.

Apasa butonul cu functie temporizator ,F” de doua ori si seteaza timpul de gatire folosind butoanele

plus si minus.
Gatirea vaincepe imediat si simbolul intervalului (Z va fi aprins.

Cand timpul setat va expira, se va auzi un semnal sonor. Anuleaza aceasta actiune apasand butonul cu

functie temporizator, butonul plus sau minus.

Pentru a modifica un program, apasa din nou butonul cu functie temporizator de doua ori si regleaza

conform nevoilor; pentru a anula programul, redu timpul la zero.

Pe baza orei de finalizare a gatirii

Timpul programabil maxim este de 10 ore.
Pune preparatele in cuptor si seteaza functia si temperatura dorite.

Apasa butonul cu functie temporizator ,F” de trei ori si seteaza timpul de gatire folosind butoanele plus

si minus.
Gatirea vaincepe imediat si simbolul de finalizare 3 va fi aprins.

Cand timpul setat va expira, se va auzi un semnal sonor. Anuleaza aceastéa actiune apasand butonul cu

functie temporizator, butonul plus sau minus.
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¢ Pentru a modifica un program, apasa din nou butonul cu functie temporizator de trei ori siregleaza
conform nevoilor; pentru a anula alarma, redu timpul pentru a se potrivi cu ceasul.

RETINETI! Functiile programabile de mai sus nu controleaza cuptorul,
iar acesta va ramane pornit dupa finalizare. Opreste manual cuptorul
la sfarsitul programului.

Gatire automata

Utilizeaza aceasta functie pentru a programa atéat timpul de gatire, cat si ora de finalizare. Asaza
preparatele in cuptor inainte de a programa.
Programarea timpului de pornire si orei de finalizare

¢ Apasa butonul cu functie temporizator de doua ori si seteaza timpul total de gatire folosind butoanele
plus si minus.

« Seteaza ora de finalizare apasand de trei ori butonul cu functie temporizator si apoi apasa butoanele
plus si minus pentru a selecta.

¢ Seteaza functia de gatire si temperatura folosind butoanele de control.

Exemplu:
Ora este 13.00 si dorim sa programam un timp de gatire de 45 de minute, cu finalizare la ora 14.00.

¢ Apasa butonul cu functie temporizator de doua ori si foloseste butoanele plus si minus pentru a seta
timpul de gatire la 0:45.

¢ Apasa butonul cu functie temporizator de trei ori si foloseste butoanele plus si minus pentru a seta ora
de finalizare la 14:00.

¢ Afisajul confirma setarea programului.
La ora 1315, cuptorul va porni automat si va gati timp de 45 de minute, pana cand se va auzi un semnal sonor
pentru a te atentiona de finalizarea gatirii.

IMPORTANT: Cuptorul trebuie sa fie oprit manual
dupa incheierea timpului de gatire programat.
Apasa butonul cu functie temporizator in orice moment pentru
a verifica starea curenta si apasa din nou pentru a anula programul.
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« Encienda el aparato en la unidad de consumo de la red eléctrica. El aparato esta listo para su uso.

ADVERTENCIA: Lealas instrucciones antes de utilizar el aparato.

« Paraevitar los riesgos que estan siempre presentes al utilizar un aparato eléctrico, es importante que
este aparato se instale correctamente y leer las instrucciones de seguridad cuidadosamente para evitar
un mal uso y situaciones peligrosas.

« Conserve este manual de instrucciones para consultarlo en el futuro, y entrégueselo a cualquier
propietario posterior. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté dafiado. En caso de
duda, no utilice el aparato y péngase en contacto con la linea telefénica de atencion al cliente.

¢ Compruebe el embalaje y asegurese de tener todas las piezas de la lista.

¢ Decida la ubicacién adecuada para el producto.

» Este producto contiene cristal; tenga cuidado durante el montaje o la manipulacién para evitar lesiones
personales o dafios en el producto.

« Sivende, cede o deja instalado el aparato al mudarse de casa, asegurese de entregar también este
manual para que el nuevo propietario pueda familiarizarse con el aparato y con las advertencias de
seguridad.

NOTA: Antes de usar el horno por primera vez, le recomendamos encenderlo y ajustarlo a la temperatura

maéxima. Mantenga cerrada la puerta del horno y déjelo encendido durante 90 minutos. No coloque nada

en el interior de la cavidad.

¢ Asegure una ventilacidon adecuada durante este proceso abriendo las puertas y ventanas de la
habitacién. Si observa algun olor durante esta operacion es debido a la evaporacion de las sustancias
utilizadas para proteger el aparato durante el almacenamiento antes de la instalacion.

Configuracién del reloj

¢ Cuando el aparato se haya conectado a la fuente de alimentacion, en la pantalla se podra leer “12:00” y
el indicador parpadeara para que se pueda configurar el reloj en formato de 24 horas.

“ »

¢ Pulse el botdn de aumento “+” o el botdn de disminucidén “~” para ajustar el tiempo. Hay un lapso de
cinco segundos de confirmacién una vez que se haya ajustado el tiempo. La velocidad de cambio
aumentara tras mantener pulsado los botones.

e Para ajustar el tiempo después de la configuracion inicial, pulse el selector de funcién de programador
“F” cuatro veces hasta que el icono de ajuste del reloj () parpadee y, a continuacidn, ajistelo segun
corresponda.

IMPORTANTE: Asegurese de ajustar el reloj en la configuraciéon
inicial para utilizar todas las funciones del horno. En caso de que se produzca
un corte de electricidad, sera necesario volver a programar el reloj.

» Ajuste la temperatura del horno entre 50 °C y 250 °C con el mando de temperatura [7], segun sea
necesario.

¢ Elindicador de temperatura [6] se encendera y se apagara cuando se alcance la temperatura.
Se apagara y se encendera con frecuencia durante el uso.

¢ Seleccione el modo de coccién correspondiente de la siguiente tabla con la perilla de control [8].
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Icono Funcién Descripcion
_5_ Bombilla del Se utiliza para iluminar la cavidad durante la limpieza. La bombilla
MM horno también se encendera en todos los modos de coccién durante el uso.
Hace circular el aire a temperatura ambiente sin calor para ayudar a
Descongelar -
descongelar los alimentos.
La combinacién del ventilador con los dos elementos de
Ventilador calentamiento proporciona una penetracion del calor més uniforme.

Precaliente el horno durante 10-15 minutos antes de utilizarlo.

Solo funciona el elemento de calentamiento de la parte superior.
Para obtener los mejores resultados, utilice el estante superior para

Parrilla - . ~ . - . :
alimentos mas pequefios y el estante inferior para alimentos mas
grandes.

Se enciende el elemento de calentamiento de la parte inferior y
;] Parte inferior | proporciona mas calor directo a la base de los alimentos sin dorarlos.

Precaliente el horno durante 10-15 minutos antes de utilizarlo.

¢ Laalarma puede configurarse en un tiempo maximo de 23 horas y 59 minutos.

e Para configurar la alarma, pulse el selector de funcién de programador “F” una vez y el icono de alarma
(©) parpadeara durante cinco segundos. Seleccione el tiempo que desee con los botones de aumento y
disminucién.

¢ Unavez transcurrido el tiempo establecido, el icono de alarma parpadeara y sonara un pitido. Cancele
la alarma pulsando los botones de funcién de programador, aumento o disminucién.

e Elpitido se detendréa automaticamente después de dos minutos.

¢ Para ajustar una alarma predefinida, vuelva a pulsar el botén de funcién de programador y ajustela
segun sea necesario, o reduzca el tiempo hasta que el valor sea cero para cancelar la alarma.

NOTA! La alarma no controla el funcionamiento del horno.

Coccién semiautomatica

Segun el rango de tiempo de coccion
¢ Eltiempo maximo que se puede programar es de 10 horas.

¢ Introduzca los alimentos en el horno y seleccione la funcion y temperatura que desee.
Pulse el botén de funcién de programador “F” dos veces y configure el tiempo de coccién con los
botones de aumento y disminucién.

e Lacoccién se iniciara de inmediato y se encendera el icono de rango (.

Una vez transcurrido el tiempo establecido, sonara un pitido. Cancélelo pulsando los botones de
funcién de programador, aumento o disminucion.

Para ajustar la programacién, vuelva a pulsar el botén de funcidn de programador dos veces y ajustela
segun sea necesario, o reduzca el tiempo hasta que el valor sea cero para cancelar la programacion.

Segun la hora de fin de coccién
¢ Eltiempo méaximo que se puede programar es de 10 horas.
¢ Introduzca los alimentos en el horno y seleccione la funcion y temperatura que desee.

e Pulse el botén de funcién de programador “F” tres veces y configure el tiempo de coccién con los
botones de aumento y disminucién.

e Lacoccién se iniciara de inmediato y se encendera el icono de fin de coccién .

¢ Unavez transcurrido el tiempo establecido, sonara un pitido. Cancélelo pulsando los botones de
funcién de programador, aumento o disminucion.
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¢ Para ajustar la programacién, vuelva a pulsar el botén de funcién de programador tres veces y ajustela
segun sea necesario, o reduzca el tiempo hasta que el valor sea cero para cancelar la programacion.

NOTA: Las funciones programables anteriores no controlan el horno y este
permanecera encendido una vez finalizado el proceso de coccién. Apague el horno
manualmente al final de la programacion.

Coccién automatica

Utilice esta funcion para programar un tiempo de coccién y una hora de fin de coccién al mismo tiempo.
Coloque los alimentos en el horno antes de realizar la programacion.

Inicio y fin de la programacion
¢ Pulse el botén de funcién de programador dos veces y programe el tiempo total de coccién con los
botones de aumento y disminucion.

¢ Ajuste la hora de fin de coccién pulsando el botén de funcién de programador tres veces y, a
continuacion, pulse los botones de aumento o disminucion para seleccionarla.

¢ Seleccione la funcién de coccidn y la temperatura con las perillas de control.

Ejemplo:

Son las 13:00 y queremos programar un tiempo de coccién de 45 minutos que acabe a las 14:00.

¢ Pulse el botdn de funcién de programador dos veces y utilice los botones de aumento y disminucion
para configurar el tiempo de coccién a 0:45.

e Pulse el botén de funcién de programador tres veces y utilice los botones de aumento y disminucién
para configurar la hora de fin de coccién alas 14:00.

¢ Lapantallaindica que la programacion se ha configurado.

Alas 13:15 horas, el horno se encendera automaticamente y se realizara la coccién durante 45 minutos
cuando suene un pitido para avisarle del fin de la coccion.

IMPORTANTE: El horno debe apagarse manualmente
una vez finalizado el tiempo de coccion programado.
Pulse el botén de funcién de programador en cualquier momento
para comprobar el estado actual y vuelva a pulsar el botén para
cancelar la programacion.
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e Ligue o aparelho na unidade de consumo da rede elétrica. O aparelho esté pronto para ser utilizado.

ATENGAO: Leia as instrugdes antes de utilizar o aparelho.

¢ Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, é importante que
este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instrugdes de seguranca cuidadosamente
para evitar utilizagdes indevidas e perigas.

* Guarde este manual de instrugdes para consulta futura e entregue-o a futuros proprietarios. Depois de
desembalar o aparelho, verifique se ndo estéa danificado. Em caso de duvida, ndo use o aparelho e entre
em contacto com o servigo de atendimento ao cliente.

¢ Verifique a embalagem e certifique-se de que dispe de todas as pegas indicadas.
¢ Escolha o local adequado para o produto.

« Este produto contém vidro. Tenha cuidado durante a instalagéo ou utilizagédo para evitar ferimentos
pessoais ou danos no produto.

* Se vender o aparelho, o oferecer ou deixar para o préximo morador quando mudar de casa, certifique-
se de que entrega este manual, para que o novo proprietario se possa familiarizar com o aparelho e os
respetivos avisos de seguranca.

ATENGAO! Antes de utilizar o forno pela primeira vez, recomendamos que este seja ligado e colocado

na sua temperatura mais alta. Mantenha a porta do forno fechada e deixe-o ligado durante 90 minutos.

Nao coloque nada dentro da cavidade.

¢ Assegure uma ventilagdo adequada durante este processo abrindo as portas e janelas da divisao.
Os odores criados durante esta operagdo devem-se a evaporagéao das substancias utilizadas para
proteger o aparelho durante o tempo de armazenamento anterior a instalagéo.

Configurar o relégio

¢ Quando o aparelho estiver ligado a fonte de alimentagéo, o visor apresenta 12:00 e o indicador fica
intermitente para permitir que o relégio seja configurado no formato de 24 horas.

“« 9

¢ Prima o botao de aumento “+” ou o botéo de diminuigéo “~” para configurar a hora. Aguarde cinco
segundos pela confirmagéo apds a hora ser configurada. Manter os botées premidos aumenta a
velocidade de alteragéo.

e Para ajustar a hora ap6s a configuragéo inicial, prima o seletor de fungédo do programador “F” quatro
vezes até que o icone (O de configuragéo do relogio fique intermitente e ajuste em conformidade.

IMPORTANTE: Certifique-se de que configura o relégio na configuragao inicial
para utilizar todas as funcionalidades do forno. Em caso de corte de energia,
oreldgio tera de ser reiniciado.

¢ Defina a temperatura do forno entre 50 °C e 250 °C, conforme necessario, utilizando o botédo da
temperatura [7].

¢ O indicador da temperatura [6] liga-se e desliga-se quando a temperatura € atingida. O botéo desliga-se
e liga-se regularmente durante a utilizagéo.

¢ Selecione o modo de cozedura pretendido a partir da tabela abaixo, utilizando o botédo de controlo [8].
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Funcéao Descri¢ao

Léampada do Utilize para iluminar a cavidade durante a limpeza. A lampada também
forno funciona para todos os modos de cozedura quando em utilizag&o.

Circula o ar a temperatura ambiente sem calor para ajudar a

Descongelar -
descongelar alimentos congelados.

A combinagéo da ventoinha e de ambos os elementos de
Ventoinha aquecimento garante uma penetragdo mais uniforme do calor.
Pré-aquega o forno durante 10-15 minutos antes de o utilizar.

Apenas o elemento de aquecimento superior esté a funcionar.
Os melhores resultados sao obtidos ao utilizar a prateleira superior

Grelha . . - ! "
para alimentos menores e uma prateleira mais baixa para alimentos
maiores.
O elemento de aquecimento inferior esté ligado e fornece mais calor
;] Parte inferior | direto a base dos alimentos sem alourar. Pré-aquega o forno durante

10-15 minutos antes de o utilizar.

¢ O tempo méaximo de alarme pode ser configurado para 23 horas e 59 minutos.

e Para configurar o alarme, prima uma vez o seletor de fungédo do programador “F” e o icone de alarme
(© ficard intermitente durante cinco segundos. Selecione o tempo pretendido utilizando os botdes de
aumento e diminuigéo.

¢ Quando o tempo configurado terminar, o icone de alarme fica intermitente e é emitido um sinal sonoro.
Cancele-o premindo os botdes de fungdo do programador, de aumento ou de diminuicéo.

e Apds dois minutos, o sinal sonoro para automaticamente.

¢ Para ajustar um alarme predefinido, prima novamente o botao de fungdo do programador e ajuste
conforme necessério ou, para cancelar o alarme, reduza o tempo para zero.

NOTA: O alarme nao controla o funcionamento do forno.

Com base no intervalo de tempo de cozedura
¢ O tempo méaximo programavel é de 10 horas.

¢ Coloque os alimentos no forno e defina a fungéo e a temperatura pretendidas.
Prima o botao de fungédo do programador “F” duas vezes e configure o tempo de cozedura utilizando
os botdes de aumento e diminuigéo.

e A cozedura comegaimediatamente e o icone de intervalo (?} acende-se.

Quando o tempo definido tiver terminado, é emitido um sinal sonoro. Cancele-o premindo os botées
de fungao do programador, de aumento ou de diminuigéo.

Para ajustar um programa, prima novamente o botéo de fungdo do programador duas vezes e ajuste
conforme necessdrio ou, para cancelar o programa, reduza o tempo para zero.

Com base na hora de fim da cozedura
¢ O tempo maximo programavel é de 10 horas.
e Coloque os alimentos no forno e defina a fungéo e a temperatura pretendidas.

¢ Prima o botédo de fungéo do programador “F” trés vezes e configure o tempo de cozedura utilizando os
botbes de aumento e diminuigéo.

e A cozedura comecgaimediatamente e o icone ) de fim acende-se.

¢ Quando o tempo definido tiver terminado, € emitido um sinal sonoro. Cancele-o premindo os botées
de fungéo do programador, de aumento ou de diminuigéo.
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¢ Para ajustar um programa, prima novamente o botéo de fungao do programador trés vezes e ajuste
conforme necessdrio ou, para cancelar o programa, reduza a hora para corresponder a do relégio.

IMPORTANTE! As fungées programaveis acima nao controlam o forno,
que permanecera ligado apds a conclusao. Desligue o forno manualmente
no final do programa.

Utilize esta fungéo para programar um tempo de cozedura e uma hora de fim em conjunto. Coloque os
alimentos no forno antes de programar.

Programar as horas de inicio e de fim

¢ Prima o botéo de fungéo do programador duas vezes e programe o tempo total de cozedura com os
botdes de aumento e diminuigéo.

¢ Configure a hora de fim premindo o botao de fungdo do programador trés vezes e, em seguida, os
botdes de aumento e diminui¢do para selecionar.

¢ Defina a fungdo de cozedura e a temperatura com os botées de controlo.

Exemplo:
Sao 13:00 e queremos programar um tempo de cozedura de 45 minutos para terminar as 14:00.

¢ Prima o botao de fungédo do programador duas vezes e utilize os botdes de aumento e diminuigdo para
configurar o tempo de cozedura para O:45.

¢ Prima o botédo de fungéo do programador trés vezes e utilize os botdes de aumento e diminuigéo para
configurar a hora de fim para as 14:00.
* O visor confirma que o programa esté configurado.

As 13:15, o forno liga-se automaticamente e cozinha durante 45 minutos, altura em que é emitido um sinal
sonoro para o alertar do fim da cozedura.

IMPORTANTE: O forno tem de ser desligado manualmente
apos a conclusio do tempo de cozedura programado.
Prima o botao da funcao de programador a qualquer
momento para verificar o estado atual e prima novamente
para cancelar o programa.

211827_s1_s1-5059340169477-C&L-A5-IM-Easy-V03.indd 28 30-12-2020 09:20:18



@}% Care and Maintenance 29

EN Cleaning

Before cleaning or performing maintenance, disconnect the oven from the power supply.
To extend the life of your oven, it must be cleaned frequently, keeping in mind that:
¢ Do not use abrasive powders or corrosive substances which could ruin the surfaces.

¢ The inside of the oven should preferably be cleaned immediately after use, when it is still warm, with hot
water and soap. The soap should be rinsed away and the interior dried thoroughly. Avoid using abrasive
detergents (for example cleaning powders, etc.) and abrasive sponges for dishes or acids (such as lime
scale remover, etc.) as these could damage the enamel. If the grease spots and dirt are particularly
tough to remove, use a special product for oven cleaning, following the instructions provided with the
product.

¢ If the ovenis in use for an extended period of time, condensation may form. Once the oven has cooled,
remove the condensation using a dry cloth.

¢ There is arubber seal surrounding the oven opening which creates a heat seal. Check the condition of
this seal on a regular basis. If necessary, clean it and avoid using abrasive products or objects to do so.
Should it become damaged, please contact the customer services helpline. We recommend you avoid
using the oven until it has been repaired.

¢ Never put aluminium foil at the bottom of the oven, as the build up of heat could compromise cooking
and even damage the enamel.

¢ Clean the glass door (4) using non-abrasive products or sponges and dry it with a soft cloth.

1. Open the door (4).

2. Clean all oven accessories with warm water or washing up liquid and polish dry with a soft clean cloth.
3. Clean the oven interior with a soft clean cloth.

L. Wipe the front of the appliance with a damp cloth.

5. Let the oven and all accessories dry well.

WARNING! Always switch off the electricity supply before carrying out
maintenance work on the oven. In the event of a fault, contact customer services.

¢ Wait until the oven is cool before starting.

* Remove the shelves to gain easier access to the rear of the cavity.

¢ Unscrew the lamp cover and remove the old G9 bulb.

¢ Handle the new G9 bulb with a cloth to ensure oils from your skin are not transferred to the surface.
» Carefully replace the bulb and ensure the terminal pins are not bent.

¢ Replace the lamp cover.

Bulb Type: G9 halogen,
high temperature 300°C, 25W.

8 @
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WARNING! Ensure that the appliance is switched off and completely cool before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock or burns.

To remove the door from the oven:

e Fully open the door to position “A”.

¢ Pull back the hinge locks to position “B”.

¢ Close the door to about 45°.

e Carefully lift the door upwards and outwards to remove it from the hinges.

¢ Place on a soft surface to avoid scratching.
¢ After cleaning, replace the door in reverse order.

To remove and clean the rear glass:

¢ Press the two sides of the frame where marked and remove the top cover.
¢ Carefully lift the glass away from the frame.

¢ Place on a soft surface to avoid scratching.

¢ After cleaning, replace in reverse order.
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The two side racks can be removed for cleaning:

¢ Remove the shelves.

¢ Pull each rack down and out to disengage the lugs from the carcass.

¢ Replace in reverse order ensuring the lugs are fully engaged in the carcass wall.

Customer Helpline (Freephone):
UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1800 932 230 eire@kingfisherservice.com
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Avant de nettoyer ou d'effectuer des opérations de maintenance, débrancher le four de I'alimentation.

Pour prolonger la durée de vie du four, celui-ci doit étre nettoyé fréquemment, en gardant a l'esprit qu’il
convientde:

¢ ne pas utiliser d’abrasifs ou de corrosifs qui pourraient abimer les surfaces ;

* nettoyer l'intérieur du four de préférence immédiatement aprés utilisation, lorsqu’il est encore chaud,
avec de l'eau chaude et du savon. Le savon doit étre rincé et l'intérieur du four doit étre complétement
sec. Ne pas utiliser de détergents abrasifs (par exemple, des poudres a récurer, etc.) et déponges
abrasives pour les plats, ou encore d’acides (tel que du détartrant), car cela pourrait endommager
I'émail. Siles taches de graisse et la saleté sont particulierement difficiles a enlever, utiliser un produit
spécial pour le nettoyage du four, en suivant les instructions du produit.

¢ Sile four est utilisé pendant une période de temps prolongée, de la condensation peut se former. Une
fois que le four a refroidi, éliminer la condensation a I'aide d’'un chiffon sec.

¢ Unjoint en caoutchouc entourant I'ouverture du four forme un joint thermique. Vérifier régulierement
I'état de ce joint. Si nécessaire, le nettoyer en évitant d'utiliser des produits ou des objets abrasifs. S'il est
endommagé, contacter le service client par téléphone. Nous vous recommandons d’éviter d'utiliser le
four jusqu’a ce qu'il soit réparé.

¢ Ne jamais mettre de papier aluminium dans le bas du four, car laccumulation de chaleur pourrait
compromettre la cuisson et endommager 'émail.

* Nettoyer la porte en verre (4) a l'aide de produits ou déponges non abrasifs et la sécher avec un chiffon
doux.

1. Ouvrir la porte (4).

2. Nettoyer tous les accessoires du four avec de I'eau chaude ou du liquide vaisselle et les sécher a l'aide
d’un chiffon doux propre.

3. Nettoyer l'intérieur du four avec un chiffon doux et propre.
L. Essuyer la face avant de I'appareil avec un chiffon humide.
5. Bienlaisser sécher le four et tous les accessoires.

AVERTISSEMENT ! Toujours couper I'alimentation électrique
avant d’effectuer des travaux de maintenance sur le four.
En cas de probléme, contacter le service client.

¢ Attendre que le four soit froid avant d’effectuer cette opération.
e Retirer les grilles pour accéder plus facilement a l'arriére de la cavité.
¢ Dévisser le cache de lalampe et retirer 'ancienne ampoule G9.

¢ Manipuler 'ampoule G9 neuve avec un chiffon pour éviter que les huiles présentes sur la peau ne soient
transférées a la surface.

¢ Remplacer 'ampoule avec précaution et s’assurer que les broches des bornes ne sont pas tordues.
¢ Remettre le cache de lalampe en place.
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Type d’ampoule : Halogéne G9,
haute température 300°C, 25W.

AVERTISSEMENT ! Pour éviter les risques de chocs électriques ou de bralures,
s’assurer que I'appareil est éteint et totalement froid avant de remplacer la lampe.

Pour retirer la porte du four :

e Ouvrir complétement la porte en position « A ».

¢ Tirer les verrous des charniéres vers l'arriére pour les mettre en position « B ».

¢ Fermer la porte a environ 45°.

* Soulever avec précaution la porte vers le haut et vers I'extérieur pour la retirer des charniéres.
« La placer sur une surface souple pour éviter de la rayer.

« Aprés nettoyage, remonter la porte dans l'ordre inverse.
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Pour retirer et nettoyer la vitre arriére :

¢ Appuyer sur les deux c6tés du cadre a I'endroit indiqué et retirer le cache supérieur.
* Soulever avec précaution la vitre pour la dégager du cadre.

e La placer sur une surface souple pour éviter de la rayer.

¢ Aprés nettoyage, remonter la vitre dans l'ordre inverse.

Les deux supports latéraux peuvent étre retirés pour le nettoyage :

¢ Retirer les grilles.

¢ Tirer chaque support vers le bas et vers I'extérieur pour les retirer du four.

* Lesreposer dans l'ordre inverse en veillant a ce qu'ils soient bien engagés dans la paroi du four.

2]

Assistance téléphonique (sans frais) :
0805 114 951 france@kingfisherservice.com
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Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtaczyé piekarnik od zrédta zasilania.
W celu wydtuzenia okresu eksploatacji piekarnika nalezy go czesto czyscic, pamietajac o tym, aby:
* Nie uzywac proszkéw sciernych ani substancii zragcych, ktére mogtyby zniszczyé powierzchnie.

« Czysci¢ wnetrze piekarnika najlepiej natychmiast po uzyciu, gdy jest jeszcze ciepte, gorgcg woda
z mydtem. Mydliny nalezy sptukac, a wnetrze doktadnie osuszy¢. Unika¢ stosowania detergentéw o
wtasciwosciach $ciernych (np. proszkéw do czyszczenia itp.), szorstkich gagbek do mycia naczyn lub
kwasow (takich jak srodki do usuwania osadu z kamienia itp.), poniewaz moga one uszkodzi¢ emalie.
Jesli plamy z ttuszczu i brud sg szczegdlnie trudne do usuniecia, nalezy uzy¢ specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikdw, postepujac zgodnie z dotgczonymi do niego instrukcjami.

» Jesli piekarnik jest uzywany przez dtuzszy czas, moze doj$¢ do kondensacji pary wodnej. Po ostygnigciu
piekarnika nalezy usunagé skondensowang pare za pomocg suchej szmatki.

* WIot komory piekarnika pokryty jest gumowa uszczelka, ktéra zabezpiecza przed wydostawaniem sie
ciepta. Nalezy regularnie sprawdzac¢ stan tej uszczelki. W razie potrzeby nalezy jg wyczyscié, unikajac
stosowania $rodkéw $ciernych, szorstkich szczotek lub gabek. W przypadku uszkodzenia uszczelki
nalezy sig skontaktowac z infolinig dziatu obstugi klienta. Unika¢ uzywania piekarnika do czasu jego
naprawienia.

« Nigdy nie umieszczaé¢ folii aluminiowej na dnie piekarnika, poniewaz zgromadzone ciepto moze zaktéci¢
pieczenie, a nawet uszkodzi¢ emalie.

* Oczysci¢ szklane drzwi (4) za pomocg $srodkéw lub gabek bez dodatkéw Sciernych, a nastgepnie osuszyc¢
je miekka szmatka.

1. Otworzy¢ drzwi (4).

2. Wyczyscic¢ wszystkie akcesoria piekarnika ciepta woda lub ptynem do mycia naczyn i wypolerowac je
miekka, czystg szmatka.

3. Wnetrze piekarnika nalezy czys$ci¢ migkka, czystg szmatka.
L. Przednig czes$¢ urzadzenia nalezy przetrze¢ wilgotng szmatka.
5. Pozostawic piekarnik i wszystkie akcesoria do catkowitego wyschniecia.

OSTRZEZENIE! Przed rozpoczeciem prac konserwacyjnych
przy piekarniku nalezy zawsze wytaczy¢ zasilanie elektryczne.
W przypadku usterki skontaktowaé sie z dziatem obstugi klienta.

¢ Przed przystgpieniem do wymiany poczekaj na ostygniecie piekarnika.

«  Wyjmij pétki, aby uzyskac tatwiejszy dostep do tylnej czesci komory.

¢ Odkre¢ ostone lampy i wyjmij starg zaréwke G9.

¢ Chwyc¢ nowa zaréwke G9 za pomoca szmatki, aby nie zabrudzi¢ powierzchni zaréwki.
* W16z nowa zaréwke i upewnij sig, ze styki nie sa zagiete.

¢ Zatéz ponownie ostone lampy.

211827_s1_s1-5059340169477-C&L-A5-IM-Easy-V03.indd 35 30-12-2020 09:20:18



. Typ zaréwki: Zaréwka
-O: ﬂ HOX halogenowa G9 odporna
e J =] m
] ’l'.~ na wysokie temperatury do
300°C, 25W.

OSTRZEZENIE! Przed wymiana zaréwki nalezy upewnié sie, ze urzadzenie jest
wytaczone i ostygto, aby uniknaé ryzyka porazenia pradem lub poparzen.

Aby wymontowac drzwi z piekarnika:

» Catkowicie otwérz drzwi do potozenia ,A”.

¢ Pociagnij do tytu blokady zawiaséw do potozenia ,B”.

¢ Przymknij drzwi pod katem okoto 45°.

* Ostroznie przesun drzwi do gory i do siebie, aby zdja¢ je z zawiaséw.
* Potdz je na migkkiej powierzchni, aby uniknaé zarysowania.

¢ Po wyczyszczeniu zamontuj ponownie drzwi w odwrotnej kolejnosci.
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Aby wymontowac i wyczyscic¢ tylny szklany panel:

¢ Nacisnij rame po obydwu stronach, w zaznaczonych miejscach, i zdejmij gérna pokrywe.
¢ Ostroznie wyjmij szybe z ramy.

* Potdz jg na miekkiej powierzchni, aby unikngé zarysowania.

¢ Po wyczyszczeniu zamontuj ponownie w odwrotnej kolejnosci.

Obie boczne kratki mozna wyjaé w celu ich wyczyszczenia:
o Wyjmij pétki.
« Pociagnij kazda kratke w dot i na zewnatrz, aby odtgczy¢ wystepy od korpusu.

* Zamontuj w odwrotnej kolejnosci, upewniajac sie, ze wystepy sg catkowicie osadzone w $cianach
korpusu.

Infolinia dla klientéw (bezptatna):
800 1212222 poland@kingfisherservice.com
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Inainte de curatare sau de operatiuni de intretinere, deconectati cuptorul de la sursa de alimentare.

Pentru a extinde durata de viata a cuptorului dvs., acesta trebuie curatat frecvent, tinand cont de
urmatoarele:

¢ Nuutilizati pudre abrazive sau substante corozive care ar putea distruge suprafetele.

¢ Interiorul cuptorului ar trebui curatat, de preferinta, imediat dupa utilizare, cat timp este cald, cu
apa calda si detergent. Detergentul trebuie clatit, iar interiorul trebuie uscat bine. Evitati utilizarea
detergentilor abrazivi (de exemplu, pudre de curéatare etc.) si a buretilor abrazivi pentru vase sau a
acizilor (precum substante de indepartare a calcarului etc.), deoarece acestea ar putea deteriora
smaltul. Dacé petele de grasime si murdarie sunt foarte greu de indepartat, utilizati un produs special
pentru curatarea cuptorului, urméand instructiunile produsului.

« Incazulin care cuptorul este utilizat o perioada lunga, se poate forma condens. Dupa racirea cuptorului,
indepartati condensul cu ajutorul unei lavete uscate.

« Exista o garnitura din cauciuc in jurul usii cuptorului, care etanseaza pentru a mentine caldurain interior.
Verificati regulat starea garniturii. Daca este necesar, curatati-o, evitand sa utilizati produse sau obiecte
abrazive in acest scop. In cazul in care garnitura este deteriorata, contactati linia de asistenta telefonica
a serviciului clienti. Va recomandam sa evitati utilizarea cuptorului pana la reparare.

¢ Nu asezati niciodata folie de aluminiu pe partea inferioara a cuptorului, deoarece caldura acumulata ar
putea compromite gatitul si ar putea chiar sa deterioreze smaltul.

« Curatati usa cu sticla (4) utilizand produse neabrazive sau bureti neabrazivi si uscati-o cu o lavetd moale.

1. Deschidetiusa (4).

2. Curatati toate accesoriile cuptorului cu apéa calda sau lichid de curatare si stergeti-le cu o lavetd moale
si curata.

3. Curatati interiorul cuptorului cu o laveta moale si curata.

Stergeti partea din fata a aparatului cu o laveta umeda.

5. Lasati cuptorul si toate accesoriile sa se usuce bine.

F

AVERTISMENT! Deconectati intotdeauna alimentarea electrica
inainte de a efectua lucrari de intretinere la cuptor. In caz de defectiune,
contactati serviciul de asistenta clienti.

¢ Asteapta racirea cuptoruluiinainte de aincepe.
« Scoate gratarele pentru a avea acces mai usor in partea din spate a cuptorului.
« Desurubeaza capacul si scoate becul G9 vechi.

¢ Utilizeaza o carpa la manevrarea becului G9 pentru a preveni transferul de uleiuri din piele pe suprafata
becului.

« Inlocuieste cu grija becul si asigura-te ca pinii terminali nu sunt indoiti.
¢ Pune laloc capacul becului.
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o Tip de bec: G9 halogen,
O BE o 0r temperatura inalta 300°C,
— = L) Y 25W.

5T =)
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AVERTISMENTE! Asigurati-va ca aparatul este oprit si racit complet inainte
de aiinlocui becul, pentru a evita riscul de electrocutare sau arsuri.

Pentru a scoate usa cuptorului:

¢ Deschide complet usain pozitia ,A".

¢ Trage inapoi opritoarele balamalelor in pozitia ,,B”.

« inchide usa la aproximativ 45°.

¢ Ridica cu grija usa si trage spre exterior pentru a o scoate din balamale.

¢ Asaz-o pe o suprafata moale, pentru a evita zgérierea.

¢ Dupa curatare, monteaza la loc usa, urmand pasii de mai sus in ordine inversa.
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@}% ingrijire siintretinere L0

Pentru a demonta si curata geamul din spate:

¢ Apasa pe cele doua parti ale cadrului, unde este marcat, si scoate capacul superior.
¢ Ridica cu grija sticla de pe cadru.

¢ Asaz-o pe o suprafata moale, pentru a evita zgérierea.

¢ Dupa curatare, pune la loc geamul in ordine inversa.

Cele doua grilaje laterale pot fi demontate pentru curéatare:

¢ Scoate gratarele.

« Trage fiecare grilaj lateral in jos si in afara pentru a desprinde urechile de pe carcasa.

¢ Pune lalocin ordine inversa, asigurdndu-se ca urechile sunt fixate complet in peretele carcasei.

Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com

211827_s1_s1-5059340169477-C&L-A5-IM-Easy-V03.indd 40 30-12-2020 09:20:19



Antes de limpiar el horno o de realizar tareas de mantenimiento en él, desenchufelo de la fuente de
alimentacion.

Para prolongar la vida Gtil del horno, debe limpiarlo con frecuencia, teniendo en cuenta lo siguiente:
¢ No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas que pudieran dafar las superficies.

* Preferiblemente, el interior del horno debe limpiarse inmediatamente después de su uso, cuando aun
esté templado, con agua caliente y jabdn. Se debe enjuagar el jabén y secar completamente el interior.
Evite el uso de detergentes abrasivos (como, por ejemplo, polvos de limpieza, etc.) y de estropajos
abrasivos para platos o productos acidos (como productos antical, etc.), ya que pueden danar el esmalte.
Silas manchas de grasa y suciedad fueran particularmente dificiles de eliminar, utilice un producto
especial para la limpieza de hornos conforme a las instrucciones suministradas con el producto.

¢ Sielhorno se usa durante un periodo de tiempo prolongado, se puede formar condensacién. Una vez
que el horno se haya enfriado, elimine la condensacién con una bayeta seca.

¢ Hay una junta de goma alrededor de la abertura del horno que aisla térmicamente. Compruebe el estado
de esta junta periédicamente. Si fuera necesario, limpiela. Evite utilizar productos u objetos abrasivos
para hacerlo. Si resulta dafada, péngase en contacto con la linea telefénica de atencién al cliente. Le
aconsejamos no utilizar el horno hasta que se haya reparado.

* Nunca coloque papel de aluminio en la parte inferior del horno, ya que la acumulacién de calor puede
estropear la coccidn e incluso dafar el esmalte.

* Limpie la puerta de cristal (4) con productos o esponjas no abrasivos y séquela con una bayeta seca.
1. Abralapuerta (4).

2. Limpie todos los accesorios del horno con agua tibia o detergente liquido y séquelos con una bayeta
seca.

3. Limpie el interior del horno con una bayeta suave limpia.
Limpie la parte frontal del aparato con una bayeta himeda.
5. Deje que el horno y todos los accesorios se sequen bien.

F

ADVERTENCIA! Desconecte siempre la alimentacion eléctrica antes de llevar a
cabo tareas de mantenimiento en el horno. En caso de averia, pdngase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

* Espere a que el horno se enfrie antes de empezar.
¢ Retire las parrillas para acceder facilmente a la parte posterior de la cavidad.
* Desatornille la cubierta de la bombilla y retire la bombilla G9 antigua.

¢ Sostenga la nueva bombilla G9 con un pafio para garantizar que los aceites de la piel no lleguen ala
superficie.

« Sustituya con cuidado la bombilla y asegulrese de que los pasadores del terminal no estan doblados.
¢ Vuelva a colocar la cubierta de la bombilla.
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o e Tipo de bombilla: G9
O O halégena, alta temperatura
o z ’l'.~ 300°C, 25 W.

ADVERTENCIA! Aseglrese de que el aparato esté apagado
y completamente frio antes de cambiar la bombilla para evitar
la posibilidad de descargas eléctricas o quemaduras.

Pararetirar la puerta del horno:

¢ Abrala puerta completamente hasta la posicion “A”.

» Tire hacia atras de los cierres de las bisagras hasta la posicién “B”.

¢ Cierrelapuertaaunos 45°.

¢ Levante con cuidado la puerta hacia arriba y hacia fuera para retirarla de las bisagras.
« Coléquela sobre una superficie suave para evitar rayaduras.

¢ Tras lalimpieza, vuelva a montar la puerta en el orden inverso.
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Pararetirar y limpiar el cristal trasero:

¢ Presione los dos lados del marco que estan sefalados y retire la cubierta superior.
¢ Levante el cristal con cuidado para separarlo del marco.

« Coléquelo sobre una superficie suave para evitar rayaduras.

¢ Tras lalimpieza, vuelva a colocarlo en el orden inverso.

Los dos soportes laterales se pueden retirar para la limpieza:
¢ Retire las parrillas.
¢ Tire de cada uno de los soportes hacia abajo y hacia fuera para desacoplar las lengtietas de la carcasa.

* Vuelva a colocarlos en orden inverso asegurdndose de que las lenglietas estan totalmente acopladas a
la pared de la carcasa.

Linea de atencion al cliente (niUmero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com
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Antes de limpar ou realizar a manutengéo, desligue o forno da fonte de alimentagéo.

Para prolongar a vida util do forno, este tem de ser limpo com frequéncia, tendo em atengéo o seguinte:
* Nao utilize pds abrasivos ou substancias corrosivas que possam danificar as superficies.

e Ointerior do forno deve ser preferencialmente limpo logo apés a utilizagéo, quando ainda estiver morno,
com agua quente e detergente. O detergente deve ser retirado com agua e o interior completamente
seco. Evite o uso de detergentes abrasivos (por exemplo, pds de limpeza, entre outros) e esponjas
abrasivas para pratos ou acidos (como produtos de remogéao de calcario, entre outros), pois podem
danificar o esmalte. Se os pontos de gordura e sujidade forem particularmente dificeis de remover,
utilize um produto especial para limpeza de fornos, seguindo as instrugées fornecidas com o produto.

* Se o forno for utilizado por um periodo de tempo prolongado, podera formar-se condensagéo. Assim
que o forno arrefecer, remova a condensagéo com um pano seco.

* A tampa do forno esté rodeada por um vedante de borracha que cria um vedante térmico. Verifique
regularmente o estado do vedante. Se necessario, limpe-o e evite utilizar produtos ou objetos abrasivos
para o fazer. Caso fique danificado, entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente.
Recomendamos que evite utilizar o forno até que este tenha sido reparado.

¢ Nunca coloque pelicula de aluminio na parte inferior do forno, pois a acumulagao de calor poderia
comprometer a cozedura e até mesmo danificar o esmalte.

¢ Limpe a porta de vidro (4) com produtos ou esponjas nao abrasivos e seque-a com um pano macio.
1. Abraaporta (4).

2. Limpe todos os acessoérios do forno com dgua ou liquido de lavagem mornos e seque com um pano
limpo macio.

3. Limpe ointerior do forno com um pano limpo macio.
L. Limpe a frente do aparelho com um pano himido.
5. Deixe que o forno e todos os acessoérios sequem bem.

AVISO! Desligue sempre a alimentacao elétrica antes de realizar a
manutengao do forno. Em caso de problemas, entre em contacto com
o servico de atendimento ao cliente.

¢ Aguarde até que o forno arrefeca antes de comecar.
* Retire as prateleiras para obter um acesso mais facil a parte traseira da cavidade.
* Desenrosque a tampa da lampada e retire alampada G9 antiga.

¢ Manuseie a nova lampada G9 com um pano para garantir que os 6leos da pele nao séo transferidos para
a superficie.

« Substitua cuidadosamente a lampada e certifique-se de que os pinos do terminal ndo estdo dobrados.
¢ Volte a colocar a tampa da lampada.
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Tipo de lampada: Halogéneo
G9, temperatura elevada
’l'l~ 300°C, 25 W.

o

2 il
)

AVISO! Certifique-se de que o aparelho esta desligado e de que arrefeceu por
completo antes de substituir alampada, de forma a evitar possiveis choques
elétricos ou queimaduras.

Pararetirar a porta do forno:

¢ Abra aporta completamente para a posigao “A”.

e Puxe para tras os travoes das dobradigas para a posigéo “B”.

¢ Feche aportaacercade 45°.

¢ Levante cuidadosamente a porta para cima e para fora para a retirar das dobradicas.
« Coloque sobre uma superficie macia para evitar riscos.

e Apods alimpeza, volte a colocar a porta pela ordem inversa.

Para retirar e limpar o vidro traseiro:
* Pressione os dois lados da estrutura onde assinalada e retire a tampa superior.

¢ Levante cuidadosamente o vidro da estrutura.
* Coloque sobre uma superficie macia para evitar riscos.
e Apos alimpeza, volte a colocar pela ordem inversa.
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Os dois suportes laterais podem ser retirados para limpeza:
¢ Retire as prateleiras.
¢ Puxe cada suporte para baixo e para fora para desengatar as patilhas da estrutura.

* Volte a colocar pela ordem inversa, certificando-se de que as patilhas estédo totalmente encaixadas na
parede da estrutura.

el

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk
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Manufacturer ¢ Fabricant e Producent ¢
Producator ¢ Fabricante:
UK Manufacturer:
Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom
EU Manufacturer:
Kingfisher International Products BV.
Rapenburgerstraat 175E
1011 VM Amsterdam
The Netherlands
www.kingfisher.com/products

EN www.diy.com
www.screwfix.com
www.screwfix.ie

Customer Helpline (Freephone)

UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1800 932 230 eire@kingfisherservice.com

To view instruction manuals online,
visit www.kingfisher.com/products

FR www.castorama.fr
www.bricodepot.fr

Assistance téléphonique (sans frais):
0805 114 951 france@kingfisherservice.com

Pour consulter les manuels d’instructions
en ligne, rendez-vous sur le site
www.kingfisher.com/products

PL www.castorama.pl
Infolinia dla klientéw (bezptatna):

ES

PT

www.bricodepot.ro
Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com

Pentru a consulta manualele de instructiuni
online, vizitati www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.es
Linea de atencion al cliente (ndmero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com

Para consultar los manuales de instrucciones
en linea, visite www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.pt
Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk

Para consultar manuais de instrugdes online,
visite www.kingfisher.com/products

800 1212222 poland@kingfisherservice.com

Aby zapoznagé sie z instrukcja obstugi online,
odwiedz strone www.kingfisher.com/products
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Caution:

This hob has a glass cooking surface. In
the event of any breakage to the glass:

e Stop use of the appliance
immediately.

e Switch off all gas burners.

e Turn off the gas hob at the mains
power supply.

¢ Do not touch the glass surface.

Caution: The connection of the hob to
the gas network or gas cylinder must
be made by means of arigid copper or
steel pipe with fittings complying with
local regulations. These fittings are
NOT supplied.

THIS OPERATION MUST BE MADE BY
A QUALIFIED GAS INSTALLER

NOTE:

¢ The use of a gas cooking appliance produces
heat and humidity in the place where it is
installed.

¢ Therefore, you need to ensure the place is
well ventilated, keeping the natural ventilation
openings clear and use a cooker hood for
extraction.

¢ Intensive or prolonged use of the appliance
may require additional ventilation including
opening a window.

¢ This appliance is only for flat bottomed pans.

This appliance is to be used for the preparation
of food and drink only, and must not be used as
a source of heat. Doing so may result in carbon
monoxide poisoning and overheating of the hob.

This hob is delivered pre-installed with gas jets
(G20 20mbar) suitable for natural gas. For use with
other gases, please consult the injector table later
in these instructions.

NOTE: Any change of jets MUST be carried out by
a qualified gas installer only.

After completing the installation, ensure there is
a gas tight seal around the bottom of all injectors
using foam. Press on the injector with your finger
so that the gas outlet is closed and check for any
bubbles on the connection areas of the injectors.
Prior to installation, ensure that the local gas
distribution and pressure are compatible with this
appliance.

This appliance must not be connected to a
combustion products evacuation device. It shall be
connected and installed in accordance with local
installation regulations paying particular attention
to the relevant requirements regarding ventilation.

Caution:

e Do not try to light any appliance.

¢ Do not touch any electrical switch.
e Do not use phones in the building.

¢ [Immediately call your gas supplier
from a different property.

WARNING: Read the instructions
before using the appliance.
THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.
THIS HOB MUST BE INSTALLED BY A
QUALIFIED GAS TECHNICIAN!



Attention:

Cette plaque de cuisson est dotée
d'une surface de cuisson en verre. En
cas de casse de la surface en verre :

e Arréter immédiatement d'utiliser
I'appareil.
e Eteindre tous les braleurs.

e Mettre la plaque de cuisson au
az hors tension au niveau de
I'alimentation.

¢ Ne pas toucher la surface en verre.

Attention :Le raccordement de la
plaque de cuisson au gaz sur le réseau
de gaz ou sur une bouteille de gaz doit
étre réalisé al'aide d'un tuyau rigide en
cuivre ou en acier et doté de raccords

conformes aux réglementations
locales. Ces raccords ne sont
PAS fournis.

CETTE OPERATION DOIT ETRE
REALISEE PAR UN INSTALLATEUR
D'APPAREILS A GAZ QUALIFIE

REMARQUE:

e L'utilisation d'un appareil de cuisson a gaz
produit de la chaleur et de I'humidité a I'endroit
ou il estinstallé.

e llconvient donc de s'assurer que I'endroit est
bien ventilé, que les ouvertures de ventilation
naturelle sont dégagées et qu'une hotte
aspirante est utilisée pour I'extraction.

¢ Une utilisation intensive ou prolongée de
I'appareil peut nécessiter une ventilation
supplémentaire, notamment une fenétre
ouverte.

¢ Cet appareil est congu uniquement pour des
récipients a fond plat.

Cet appareil est destiné a étre utilisé pour la
préparation d'aliments et de boissons uniquement.
Il ne doit pas étre utilisé comme une source de
chaleur. Cela pourrait entrainer une surchauffe

de la plaque de cuisson et un empoisonnement au
monoxyde de carbone.

Exigences relatives a l'approvisionnement
en gaz

Cette plaque de cuisson est livrée avec des
injecteurs de gaz (G20 20mbar) préinstallés,
compatibles avec le gaz naturel. Pour une utilisation
avec d'autres gaz, merci de consulter le tableau des
injecteurs figurant plus loin dans cette notice.
REMARQUE : Tout remplacement des injecteurs
DOIT uniquement étre effectué par un installateur
d'appareils a gaz qualifié.

Une fois l'installation terminée, s'assurer qu'un joint
gaz est installé autour de la partie inférieure de
tous les injecteurs, a l'aide de mousse. Appuyer sur
linjecteur avec le doigt afin de fermer la sortie de
gaz et vérifier I'absence de bulles dans les zones de
raccordement des injecteurs.

Avant l'installation, s'assurer que la distribution
locale de gaz et la pression sont compatibles avec
cet appareil.

Cet appareil ne doit pas étre raccordé a un
dispositif d'évacuation des produits de combustion.
Il doit étre raccordé et installé conformément aux
réglementations d'installation locales, en accordant
une attention particuliére aux exigences applicables
relatives a la ventilation.

Attention:
¢ Ne pas essayer d'allumer I'appareil.

¢ Ne pas toucher d'interrupteur
électrique.

¢ Ne pas utiliser de téléphone dans
I'habitation.

e Appelerimmédiatement le
fournisseur de gaz a partir d'une
autre habitation.

AVERTISSEMENT : Lire les instructions
avant d'utiliser I'appareil.
_ CET APPAREIL DOIT
ETRE RELIE A LA TERRE.
CETTE PLAQUE DE CUISSON DOIT
ETRE INSTALLEE PAR UN TECHNICIEN
D'APPAREILS A GAZ QUALIFIE.



Uwaga:

Ta ptyta grzewcza posiada szklang
powierzchnie do gotowania. W
przypadku pekniecia szklanej
powierzchni:

e Natychmiast zaprzestaé korzystania
z urzadzenia.

e Wytaczyé wszystkie palniki gazowe.

e Odtaczyc ptyte gazowa od zasilania
sieciowego.

¢ Nie wolno dotykaé szklanej
powierzchni.

Uwaga: Ptyte grzewcza nalezy
podtaczyé do sieci gazowej lub butli
gazowej za pomoca sztywnego
przewodu miedzianego lub stalowego,
uzywajgc mocowan zgodnych z
lokalnymi przepisami. Mocowania
NIE sa dostarczane w komplecie z
urzadzeniem.

CZYNNOSC TE POWINIEN WYKONAC
WYKWALIFIKOWANY INSTALATOR
URZADZEN GAZOWYCH.

UWAGA:

e Uzytkowanie gazowego urzadzenia do
gotowania powoduje wytwarzanie ciepta
i wilgoci w pomieszczeniu, w ktérym je
zainstalowano.

« Dlatego nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje w
pomieszczeniu, utrzymujac droznosé¢ otworéw
umozliwiajgcych naturalng wentylacje i
uzywajac okapu kuchennego jako wyciggu.

¢ Intensywne lub dtugotrwate korzystanie z
urzadzenia moze wymagac zapewnienia
dodatkowej wentylacji, w tym otwarcia okna.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
gotowania w naczyniach z ptaskim dnem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
przygotowywania zywnosci i napojéw. Nie wolno go
uzywac¢ do ogrzewania. Mogtoby to spowodowaé
zatrucie tlenkiem wegla i przegrzanie ptyty
grzewczej.

Ptyta grzewcza jest dostarczana z fabrycznie
zainstalowanymi dyszami gazowymi (G20 20mbar)
odpowiednimi do zasilania gazem ziemnym. W
przypadku zastosowania innego rodzaju gazu
nalezy zapoznac sie z zestawieniem dysz w dalszej
czesci tej instrukciji.

UWAGA: Wymiane dysz MUSI przeprowadzi¢
wykwalifikowany instalator urzadzen gazowych.
Po zakoriczeniu montazu sprawdzié przy uzyciu
roztworu mydlanego, czy potaczenie wokot

dolnej cze$ci kazdej z dysz nie przepuszcza gazu.
Nacisng¢ dysze palcem, tak aby wylot gazu byt
zamkniety i sprawdzi¢, czy w miejscach potaczenia
dysz nie pojawiaja sie zadne pecherzyki.

Przed przystgpieniem do instalacji upewni¢ sie, ze
miejscowe warunki zasilania gazem i jego ciénienie
odpowiadajg wymaganiom urzadzenia.

Urzadzenie nie moze by¢ podtaczone do wyciggu
gazéw spalinowych. Nalezy je podtaczyc¢ i
zainstalowac zgodnie z lokalnymi przepisami
dotyczacymi instalacji, zwracajac szczegding
uwage na odpowiednie wymagania dotyczace
wentylaciji.

Co zrobié w przypadku wyczucia zapachu
gazu?

Uwaga:

¢ Nie wtgczaé zadnego urzadzenia.

¢ Nie dotykaé zadnych przetacznikéw
elektrycznych.

¢ Nie uzywa¢ telefonéw w budynku.

¢ Natychmiast skontaktowac sie z
dostawcy gazu z innego miejsca.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem
korzystania z urzgdzenia zapoznac¢ sie z
instrukcja obstugi.
URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.
PLYTE GRZEWCZA POWINIEN
ZAINSTALOWAC WYKWALIFIKOWANY
MONTER INSTALACJI GAZOWYCH!
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Atentie:

Aceasta plita are o suprafata de gatit
din sticla. In cazul deteriorarii sticlei:

 inceteazaimediat utilizarea
aparatului.

e Opreste toate arzatoarele pe gaz.

e Opreste plita pe gaz de la sursa de
alimentare de la retea.

e Nu atinge suprafata din sticla.

Atentie: Conectarea plitei la reteaua
sau la butelia de gaz trebuie facuta
prin intermediul unei tevi rigide din

cupru sau otel cu fitinguri conforme cu
reglementarile locale. Aceste fitinguri
NU sunt furnizate.

ACEASTA OPERATIE TREBUIE
EFECTUATA DE UN INSTALATOR
CALIFICAT IN DOMENIUL GAZELOR

NOTA:
e Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
céldura si umiditate in locul in care este instalat.

e Asadar, trebuie sé te asiguri ca locul este bine
ventilat, pastrand deschise orificiile de ventilare
naturala, si sa folosesti o hota pentru evacuare.

¢ Utilizarea intensa sau prelungité a aparatului
poate necesita ventilare suplimentara, inclusiv
deschiderea unei ferestre.

e Acest aparat este numai pentru tigai cu fundul
plat.

Acest aparat trebuie utilizat numai pentru
prepararea alimentelor si bauturilor sinu trebuie
utilizat ca sursa de caldura. Utilizarea ca sursa de
caldura poate duce la intoxicarea cu monoxid de
carbon si la supraincalzirea plitei.

Aceasta plita este livrata avand preinstalate duze de
gaz (G20 20mbar) adecvate pentru gazele naturale.
Pentru utilizarea cu alte gaze, consulta tabelul cu
injectoare de mai jos din aceste instructiuni.

NOTA: Orice schimbare a duzelor TREBUIE
efectuata numai de uninstalator calificat in
domeniul gazelor.

Dupa finalizarea instalarii, asigura-te ca partea
inferioara a tuturor injectoarelor este etansata

cu spuma. Apasa cu degetul pe injector pentru

a te asigura ca iesirea gazului este inchisa si
verifica daca exista bule in zonele de racord ale
injectoarelor.

Inainte de instalare, asigura-te ca distributia locala
si presiunea gazului sunt compatibile cu acest
aparat.

Acest aparat nu trebuie conectat la un dispozitiv
de evacuare a produselor de combustie.

Trebuie conectat si instalat in conformitate cu
reglementarile locale privind instalatiile, acordand
o atentie deosebita cerintelor relevante privind
ventilatia.

Atentie:
¢ Nuincerca sa aprinzi vreun aparat.

¢ Nu atinge niciun intrerupator
electric.

e Nu utiliza telefoane in cladire.

e Contacteazaimediat dintr-un alt loc
furnizorul de gaze.

AVERTISMENT: Citeste instructiunile
inainte de a utiliza aparatul.
ACEST APARAT TREBUIE CONECTAT

LA IMPAMANTARE. :
ACEASTA PLITA TREBUIE MONTATA
DE UN INSTALATOR CALIFICAT IN
DOMENIUL GAZELOR!



Precaucion:

Esta placa tiene una superficie de
coccidn de cristal. En caso de cualquier
rotura del cristal:

e Detenga el uso del aparato
inmediatamente.

e Apague todos los quemadores de
gas.

e Apague laplacade gas en la fuente
de alimentacion eléctrica.

¢ No toque la superficie del cristal.

Precaucion: La conexion de la cocina
alared de gas olabombona de gas
debe realizarse mediante un tubo de
acero o de cobre rigido con accesorios
conformes con las normativas locales.
Estos accesorios NO se incluyen.

ESTA OPERACION DEBE
REALIZARLA UN INSTALADOR
DE GAS CUALIFICADO

NOTA:

e Eluso de una placa de gas produce calor y
humedad en el lugar en el que se instala.

e Porlo tanto, debe asegurarse de que el lugar
esté bien ventilado, manteniendo las aberturas
de ventilacién despejadas y utilizando una
campana extractora para la eliminacién del humo.

¢ Elusointensivo o prolongado del aparato puede
requerir ventilacién adicional, como abrir una
ventana.

* Este aparato solo es apto para sartenes y ollas
de fondo plano.

Este aparato debe utilizarse Unicamente parala
preparacion de alimentos y bebidas, y en ningtn
caso debe usarse como fuente de calor. Silo
hace, podria sobrecalentarse la placa y producir
intoxicaciones por monéxido de carbono.

Esta placa de gas se entrega preinstalada con
inyectores de gas (G20 20mbar) aptos para el gas
natural. Consulte la tabla de inyectores que aparece
mas adelante para obtener més informacion sobre
el uso con otros gases.

NOTA: Si fuera necesario cambiar los inyectores,
DEBERA encargarse un instalador de gas
cualificado.

Después de completar la instalacién, asegurese de
que la parte inferior de todos los inyectores esté
herméticamente sellada con espuma. Presione el
inyector con el dedo de forma que la salida de gas
quede cerrada y compruebe si hay burbujas en las
zonas de conexién de los inyectores.

Antes de la instalacion, asegurese de que la presion
y la distribucién del gas local sean compatibles con
este aparato.

Este aparato no debe conectarse a un dispositivo
de evacuacién de gases de combustion. Debe
conectarse e instalarse de conformidad con la
normativa local de instalacién, prestando especial
atencién a los requisitos pertinentes en materia de
ventilacién.

Precaucion:
¢ Nointente encender ningtn aparato.

¢ No toque ningtn interruptor
eléctrico.

e No utilice teléfonos en el edificio.

e Llame inmediatamente a su
proveedor de gas desde un lugar
diferente.

ADVERTENCIA: Lea las instrucciones
antes de utilizar el aparato.
ESTE APARATO DEBE ESTAR
CONECTADO A TIERRA.

ESTA PLACA DEBE INSTALARLA UN
PROFESIONAL CUALIFICADO.



Atencao:

Esta placa possui uma superficie de
cozedura de vidro. Em caso de quebra
do vidro:

e Pareimediatamente a utilizagado do
aparelho.

e Desligue todos os queimadores a
gas.

e Desligue a placa a gas da fonte de
alimentagao elétrica.

e Nao toque na superficie de vidro.

Atencio: A ligagao da placa a rede
de gas ou ao cilindro de gas tem de
ser efetuada através de um tubo de
aco ou cobre rigido com fixagdes em
conformidade com os regulamentos
locais. Estas fixagées NAO sao
fornecidas.

ESTA OPERAGAO TEM DE SER
EFETUADA POR UM TECNICO DE
INSTALAGAO DE GAS QUALIFICADO

NOTA:

e Autilizagdo de um aparelho de cozinha a gas
produz calor e humidade no local onde esta
instalado.

e Assim, é necessdrio garantir que o local esta
bem ventilado, mantendo as aberturas de
ventilag&o natural desobstruidas e utilizando um
exaustor para extragéo.

¢ Autilizagdo intensiva ou prolongada do
aparelho pode exigir ventilagdo adicional,
incluindo a abertura de janelas.

« Este aparelho destina-se apenas a panelas de
fundo plano.

Este aparelho deve apenas ser utilizado para a
preparacéo de alimentos e bebidas, e ndo como
fonte de calor. Isso pode resultar em intoxicagédo
por mondxido de carbono e sobreaquecimento da
placa.

Esta placa é fornecida com jatos de gas pré-
instalados (G20 20mbar), adequados para gés
natural. Para utilizar com outros tipos de gas,
consulte a tabela de injetores fornecida com estas
instrucoes.

NOTA: Qualquer alteragéo de jatos TEM DE ser
realizada apenas por um técnico de instalagédo de
gés qualificado.

Apds concluir a instalagéo, certifique-se, com

a ajuda de espuma, de que existe uma vedagéo
estanque de gas em torno do fundo de todos os
injetores. Prima o injetor com o dedo para que a
saida de gés fique fechada e verifique se existem
bolhas nas areas de ligagéo dos injetores.

Antes da instalagéo, certifique-se de que
adistribuicéo e a pressdo de gas local sdo
compativeis com este aparelho.

Este aparelho ndo pode ser ligado a um dispositivo
de evacuacgéo de produtos de combustéo. Deve ser
ligado e instalado de acordo com os regulamentos
de instalag&o local, prestando especial atengéo aos
requisitos relevantes sobre ventilago.

Atencéao:
o Nao tente ligar qualquer aparelho.

e Nao toque em nenhum interruptor
elétrico.

e Nao use telefones no edificio.

o Telefone imediatamente ao seu
fornecedor de gés a partir de outro
edificio.

ATENCAO: Leia as instrugoes antes
de utilizar o aparelho.
ESTE APARELHO TEM DE
SER LIGADO A TERRA.
ESTA PLACA TEM DE SER INSTALADA
PORUM TECNICO DE INSTALACAO
DE GAS QUALIFICADO!



iEN Installation FR Installation PL Instalacja
| RO Instalare ES Instalacién PT Instalagédo 10
2760 mm
2460 mm

T T . 2300mm

v
o
o
3
3

_ 2300mm |

@@

®
@ ¢

EN WARNING: Good ventilation is required around the appliance for easier
dissipation of heat and low power consumption. Sufficient clearance is
required around the appliance as shown in the diagrams above. The gap
between the hob and any cupboard or extractor above it must be at least
760 mm.

Do not install this appliance within 300 mm of a window or a sink.

O

FR  AVERTISSEMENT : Une bonne ventilation est nécessaire autour de
l'appareil pour faciliter la répartition de la chaleur et bénéficier d'une faible
consommation d'énergie. Un dégagement suffisant est nécessaire autour de
l'appareil comme indiqué sur les schémas ci-dessus. L'écart entre la plaque
de cuisson et tout(e) placard ou hotte au-dessus de celle-ci doit étre d'au
moins 760mm.

Ne pas installer cet appareil 8 moins de 300mm d'une fenétre ou d'un évier.
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PL OSTRZEZENIE: W celu tatwiejszego rozpraszania ciepta oraz obnizenia
zuzycia energii wokét urzadzenia nalezy zapewni¢ dobra wentylacje. Wokét
urzadzenia nalezy pozostawi¢ wystarczajgco duzo wolnej przestrzeni, jak
pokazano na powyzszych rysunkach. Odstep miedzy ptytg grzewcza a
znajdujaca sie nad nig szafka lub okapem musi wynosié co najmniej 760 mm.

Nie instalowac urzadzenia w odlegtosci mniejszej niz 300 mm od okna lub
zlewozmywaka.

RO AVERTISMENT: Este necesara o buna ventilatie in jurul aparatului, pentru
o disipare mai usoaré a caldurii si o reducere a consumului de energie.
Asigura-te ca exista suficient loc liber in jurul aparatului, asa cum se aratain
diagramele de mai sus. Distanta dintre plita si orice dulap sau ventilator de
evacuare de deasupra ei trebuie s fie de cel putin 760 mm.

Nu instala acest aparat la mai putin de 300 mm de fereastra sau chiuveta.

ES ADVERTENCIA:Es necesaria una buena ventilacién alrededor del aparato
para facilitar la disipaciéon de calor y reducir el consumo de energia. Debe
haber suficiente espacio libre alrededor del aparato, tal y como se muestra
en los diagramas anteriores. El espacio entre la placa y cualquier armario o
extractor situado encima debe ser de al menos 760 mm.

No instale este aparato a menos de 300 mm de una ventana o un fregadero.

PT ATENGAO: E necesséria uma boa ventilagdo em torno do aparelho para que
ocorra uma dissipagéo mais facil do calor e um baixo consumo de energia.
E necessério espaco suficiente em torno do aparelho, conforme indicado
nas figuras acima. A folga entre a placa e o armario ou o extrator na parte
superior tem de ser de, pelo menos, 760 mm.
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: N&o instale este aparelho a 300 mm de uma janela ou de um lavatério.
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EN Cut an aperture in the worktop using a jigsaw as shown. The worktop should
be at least 30 mm thick and made of a heat resistant material.

FR Découper une ouverture dans le plan de travail a l'aide d'une scie sauteuse,
comme indiqué ci-dessus. Le plan de travail doit avoir une épaisseur d'au
moins 30mm et étre fabriqué a partir d'un matériau résistant a la chaleur.

PL Wycigé otwér w blacie za pomoca wyrzynarki, jak pokazano na rysunku.
Blat musi mie¢ co najmniej 30 mm grubosci i by¢ wykonany z materiatu
odpornego na wysokie temperatury.

RO Cu ajutorul unui fierastrau, taie o deschizaturain blat, dupa cum e ilustrat.
Blatul trebuie sa aiba o grosime de cel putin 30 mm si séa fie fabricat dintr-un
material termorezistent.

ES Realice una abertura enla encimera con una sierra de calar tal y como se
muestra en la figura. La encimera debe tener al menos 30 mm de espesory
estar fabricada de un material resistente al calor.

PT Corte uma abertura na bancada utilizando uma serra pendular, conforme
ilustrado. A bancada deve ter, no minimo, 30 mm de espessura e deve ser feita
de um material resistente ao calor.
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EN Seal the cut edge of the worktop using silicone sealant or PVA adhesive.

IMPORTANT: Ensure that either product is fully cured as per the
manufacturer’s instructions before you commence installation of the hob.

FR Appliquer du mastic silicone ou de la colle PVA sur le bord découpé du plan de
travail afin de I'étanchéifier.

IMPORTANT : S'assurer que I'un ou l'autre de ces produits est complétement
sec en suivant les instructions du fabricant avant de commencer l'installation
de la plaque de cuisson. Cette plaque de cuisson NE DOIT PAS étre scellée ou
collée dans le plan de travail.

PL Uszczelni¢ krawedz wycigcia w blacie za pomocga uszczelniacza silikonowego
lub kleju PVA.

WAZNE: Przed rozpoczeciem instalacji ptyty grzewczej nalezy upewnic sie,
ze warstwa uszczelniacza lub kleju jest catkowicie utwardzona zgodnie z
instrukcjami producenta. Ptyta grzewcza NIE MOZE by¢ przyklejona na state
do blatu.

RO Etanseaza marginea taiata a blatului cu un agent din silicon sau un adeziv PVA.

IMPORTANT: Asigura-te ca produsul de etansare este complet intarit in
conformitate cu instructiunile producéatorului inainte de a incepe montarea
plitei. Aceasta plitda NU TREBUIE sigilata sau lipita in blat.

ES Selle el borde cortado de la encimera con sellador de silicona o pegamento PVA.

IMPORTANTE: Asegurese de que el producto esté completamente seco
segun las instrucciones del fabricante antes de iniciar la instalacién de la placa.
Esta placa NO DEBE sellarse o pegarse ala encimera.

PT Vede a extremidade cortada da bancada com vedante de silicone ou cola vinilica.

IMPORTANTE: Certifique-se de que os produtos estdo completamente secos,
de acordo com as instrugdes do fabricante, antes de iniciar a instalagéo da
placa. Esta placa NAO PODE ser vedada nem soldada & bancada.
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: This hob MUST NOT be sealed or bonded into the worktop.
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EN Stretch out the supplied seal along the underside edge of the hob, ensuring
the ends overlap.

FR Etirer le mastic fourni sur tout le rebord inférieur de la plaque de cuisson,
en assurant le chevauchement des extrémités.

PL Rozciggnac dostarczong uszczelke wzdtuz dolnej krawedzi ptyty grzewczej,
upewniajac sie, ze korice uszczelki zachodzg na siebie.

RO Intinde garnitura de etansare furnizata pe partea de dedesubt a plitei,
asigurandu-te ca se suprapun capetele.

ES Estire lajunta suministrada a lo largo del borde inferior de la placa,
aseguréndose de que los extremos se superpongan.

PT Estique o vedante fornecido ao longo da extremidade da placa,
certificando-se de que as extremidades ficam sobrepostas.
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EN Once the worktop edge has cured, and the tape is fitted, position the hob into
FR Une fois que le rebord du plan de travail est sec et que l'adhésif est en place,
positionner la plaque de cuisson dans la découpe du plan de travail.

PL Po wyschnieciu krawedzi blatu i natozeniu taémy umiesci¢ ptyte w wycieciu
w blacie.

RO Dupa ce agentul de etansare de pe marginea blatului s-aintarit si ai lipit
banda, pozitioneaza plita in spatiul taiat in blat.

ES Unavez que lasilicona del borde de la encimera se haya secado y la cinta esté
colocada, sitte la placa en la abertura de la encimera.

PT Apéds a extremidade da bancada estar seca e a fita aplicada, posicione a placa
encaixando-a no corte existente na bancada.
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EN Secure the hob to the worktop by attaching the brackets as shown.

FR Fixer la plaque de cuisson sur le plan de travail en fixant les supports,
comme indiqué ci-dessus.

PL Przymocowac ptyte grzewczg do blatu, mocujgc wsporniki w sposéb
pokazany na rysunku.

RO Fixeaza plita pe blat prinzand consolele dupa cum este indicat.
ES Asegure la placa ala encimera fijando los soportes como se muestra.

PT Fixe aplaca a bancada através dos suportes, conforme demonstrado.



THE CONNECTION TO THE GAS SUPPLY MUST ONLY BE MADE BY A
QUALIFIED GAS INSTALLER

¢ The connection of the hob to the gas pipe network or gas cylinder must be made by means of a rigid
copper or steel pipe with fittings complying with local regulations.

« A connecting elbow is pre-fitted to the hob. This elbow terminates in an external 1/2” BSP connecting
thread complying with ISO 228-1:2003. The connection made to the pre-fitted elbow MUST be suitable
for connecting to this thread. If ANY other connection type or thread size is used a suitable adaptor
MUST be fitted.

¢ The qualified gas installer must ensure that the operation of the burners has been correctly verified
before use.

CAUTION: Replacement of gas jets must only be carried out by a qualified
gas installer.

o7

NOTE: Extra gas jets are supplied to enable conversion for use with different gas types including liquid
petroleum gas (LPG) butane and propane. Details of the extra jets supplied and their applications can
be found in the Injector Table printed later in this manual. These jets must be replaced using a dedicated
specialist tool, not supplied.

CAUTION: The regulation described can only be carried out with burners that use
methane gas and methane/nitrogen blends (where available), and the screw must
be fully tightened in a clockwise direction on burners using LPG.

CAUTION: The Minimum position on the burners MUST be adjusted by a qualified
gas engineer only.



Regulation of the “MINIMUM” position on the burners.
To regulate the minimum position on the burners, follow the procedure below:
1. Turnon the burner and turn the knob to its MINIMUM position (small flame).

2. Remove the burner knob and turn the fixing screw to the right or left until the flame of the burner is
regulated in the most suitable manner to MINIMUM and remains stable.

3. Make sure that the flame does not go out when changing the position quickly from MAXIMUM to
MINIMUM position.

Allinstallation must be carried out by a qualified electrician. Before connecting the mains supply ensure
that the mains voltage corresponds to the voltage on the rating plate.

Direct Connection

The appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit breaker with a minimum
opening of 3 mm between the contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with
the wiring diagram.
The cable must not be bent or compressed.

Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

WARNING: This is a Class | appliance and MUST be earthed.

This appliance is supplied with a 3 core mains cable coloured as follows:

Brown =L or Live

Blue =N or Neutral

Green and Yellow = E or Earth @

This appliance should be connected directly to the consumer unit with a 3 Amp Residual Current Device
(RCD) protectingits circuit.

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is important that this
appliance is installed correctly and that you read the safety instructions carefully to avoid misuse and
hazards. Please keep this instruction booklet for future reference and pass it on to any future owners.
After unpacking the appliance please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the appliance but
contact Customer Services - see end of Care & Maintenance section for details.



LE RACCORDEMENT A L'ALIMENTATION EN GAZ DOIT ETRE EFFECTUE
UNIQUEMENT PAR UN INSTALLATEUR D'APPAREILS A GAZ QUALIFIE

¢ Leraccordement de la plaque de cuisson au gaz sur le réseau de conduites de gaz ou sur une bouteille
de gaz doit étre réalisé a l'aide d'un tuyau rigide en cuivre ou en acier et doté de raccords conformes
aux réglementations locales.

¢ Uncoude de raccordement est préinstallé sur la plaque de cuisson. Ce coude se termine par un
filetage de raccordement BSP externe de 1/2pouce, conformément & la norme ISO 228-1:2003.
Le raccordement au coude préinstallé DOIT étre compatible pour un raccordement a ce filetage.
Si TOUT AUTRE type de raccordement ou si une autre taille de filetage est utilisé(e), un adaptateur
approprié DOIT étre installé.

* L'installateur d'appareils a gaz qualifié doit s'assurer que le fonctionnement des brileurs a été
correctement vérifié avant utilisation.

ATTENTION : Le remplacement des injecteurs de gaz doit
uniquement étre effectué par un installateur d'appareils a gaz qualifié.
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REMARQUE : Des injecteurs de gaz supplémentaires sont fournis afin de permettre une conversion pour
une utilisation avec des types de gaz différents, y compris le gaz de pétrole liquéfié (GPL), le butane et le
propane. Des informations concernant les injecteurs supplémentaires fournis et leurs applications sont
disponibles dans le tableau des injecteurs, figurant plus loin dans cette notice. Ces injecteurs doivent étre
remplacés a l'aide d'un outil spécifique non fourni.

ATTENTION : Le réglage décrit peut uniquement étre effectué
avec des braleurs pour méthane et mélanges de méthane/azote
(lorsque disponibles) ; la vis doit étre serrée a fond dans le sens des
aiguilles d'une montre sur les braleurs utilisant du GPL.

ATTENTION : La position minimum sur les braleurs DOIT étre réglée uniquement
par un installateur d'appareils a gaz qualifié.



Réglage de la position « MINIMUM » sur les braleurs.
Pour régler la position minimum sur les braleurs, suivre la procédure ci-dessous :
1. Allumer le braleur et tourner le bouton sur sa position MINIMUM (petite flamme).

2. Démonter le bouton de braleur et tourner la vis de fixation vers la droite ou vers la gauche jusqu'a ce
que la flamme du braleur soit réglée de la maniére la plus appropriée sur MINIMUM et qu'elle reste
stable.

3. S'assurer que la flamme ne s'éteint pas lorsque la position passe rapidement de MAXIMUM a MINIMUM.

Toute l'installation doit étre effectuée par un électricien qualifié. Avant de brancher le cable d'alimentation,
s'assurer que la tension du secteur correspond a la tension indiquée sur la plaque signalétique.

Raccordement direct

L'appareil doit étre raccordé directement au secteur a l'aide d'un disjoncteur omnipolaire avec une
ouverture minimale de 3mm entre les contacts.

L'installateur doit s'assurer que le raccordement électrique effectué est correct et qu'il respecte le schéma
de céblage.

Le céble ne doit pas étre plié ou comprimé.

Vérifier régulierement que le cordon d'alimentation n'est pas endommagé. Si le cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son prestataire de service ou par une personne qualifiée
afin d'éviter tout danger.

AVERTISSEMENT : Il s'agit d'un appareil de Classe I.
IIDOIT étre raccordé ala terre.

Cet appareil est livré avec un céable secteur & 3 conducteurs présentant le code couleur suivant :
Marron =L ou Phase

Bleu =N ou Neutre

Vert et Jaune =E ou Terre @

Cet appareil doit étre raccordé directement au tableau électrique par l'intermédiaire d'un dispositif
différentiel a courant résiduel (DDR) de 3A protégeant son circuit.

Afin d'éviter tout risque lors de I'utilisation d'un appareil électrique, il est important que celui-ci soit
correctement installé et que les instructions de sécurité soient lues attentivement afin d'éviter une
mauvaise utilisation et tout danger. Veiller a conserver cette notice pour toute référence ultérieure et ale
transmettre aux prochains propriétaires. Aprés avoir déballé I'appareil, vérifier qu'il n'est pas endommagé.
En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil et contacter le service client (voir la partie finale du chapitre

« Entretien et maintenance » pour plus de détails).



PODLACZENIA DO ZRODLA ZASILANIA GAZEM MOZE DOKONAC WYLACZNIE
WYKWALIFIKOWANY INSTALATOR URZADZEN GAZOWYCH.

¢ Plyte grzewcza nalezy podtaczyc¢ do sieci gazowej lub butli gazowej za pomoca sztywnego przewodu
miedzianego lub stalowego, uzywajac mocowan zgodnych z lokalnymi przepisami.

« Ptlytagrzewcza jest fabrycznie wyposazona w kolanko przytaczeniowe. Kolanko jest zakoriczone
zewnetrznym gwintem BSP 1/2 cala, zgodnym z norma ISO 228-1:2003. Potaczenie z fabrycznie
zamontowanym kolankiem MUSI by¢ odpowiednie do tego gwintu. W przypadku uzycia INNEGO rodzaju
potaczenia lub rozmiaru gwintu nalezy zastosowa¢ odpowiedni adapter.

e Przed uzyciem palnikéw ich dziatanie musi sprawdzi¢ wykwalifikowany instalator urzadzen gazowych.

UWAGA: Wymiany dysz gazowych moze dokonaé wytacznie
wykwalifikowany instalator urzagdzen gazowych.

UWAGA: Aby umozliwi¢ dostosowanie urzadzenia do zasilania réznymi rodzajami gazu, w tym gazem
ptynnym (butanem i propanem (LPG)), dotaczono do niego dodatkowe dysze gazowe. Szczegotowe
informacje dotyczace dodatkowych dysz i ich zastosowan znajduja sie w tabeli z zestawieniem dysz w

UWAGA: Opisana regulacje mozna przeprowadzi¢ tylko w przypadku palnikéw
zasilanych metanem oraz mieszankami metanu i azotu (jesli dotyczy). W przypadku
palnikéw zasilanych gazem ptynnym (LPG) srube nalezy catkowicie dokreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

UWAGA: Regulacji potozenia ptomienia minimalnego palnikéw MOZE dokonaé
wytacznie wykwalifikowany instalator urzadzen gazowych.



Regulacja potozenia ptomienia ,MINIMALNEGO” palnikéw.
Aby wyregulowac potozenie ptomienia minimalnego palnikéw, nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:
1. Wiaczyé palnik i ustawié pokretto w potozeniu ptomienia MINIMALNEGO (maty ptomien).

2. Wymontowac¢ pokretto palnika i obrécié srube mocujacg w prawo lub w lewo, az ptomiers MINIMALNY
bedzie miat optymalng wielko$¢ i pozostanie stabilny.

3. Upewni¢ sig, ze ptomien nie gasnie podczas szybkiej zmiany potozenia z ptomienia MAKSYMALNEGO
na ptomiert MINIMALNY.

Instalacje powinien przeprowadzi¢ wykwalifikowany elektryk. Przed podtgczeniem do zasilania sieciowego
upewni¢ sie, czy napiecie sieciowe odpowiada napieciu na tabliczce znamionowe;j.

Podtaczenie bezposrednie

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ bezposrednio do sieci zasilajgcej, korzystajgc z wytacznika
wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem miedzy stykami 3 mm.

Monter powinien upewnic sig, ze potaczenie zostato odpowiednio poprowadzone i ze jest ono zgodne ze
schematem instalaciji.

Przewdd nie moze byc¢ zagiety ani przygnieciony.

Nalezy regularnie sprawdzac przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen. Jesli dojdzie do uszkodzenia

przewodu zasilajgcego, aby uniknaé zagrozen, powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta,
przedstawiciela serwisowego lub inng osobe o odpowiednich kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie posiada klase ochronnoscill,
co oznacza, ze MUSI by¢ uziemione.

Urzadzenie jest dostarczane z 3-zytowym przewodem zasilania o nastepujacych kolorach:

Brazowy = L (pod napieciem)

Niebieski =N (neutralny)

Zielony i z6tty = E lub uziemienie @

Urzadzenie nalezy podtaczyé bezposrednio do tablicy rozdzielczej poprzez wytacznik réznicowo-
pradowy (RCD) o obcigzalnosci 3 A.

Aby ograniczy¢ do minimum ryzyko zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia elektrycznego, niezwykle

wazne jest, aby produkt zostat prawidtowo zamontowany oraz aby uzytkownik doktadnie zapoznat sie

z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa i unikat nieprawidtowej obstugi oraz zwigzanych z tym
zagrozen. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w celu wykorzystania w przyszto$ci i przekazania jej
kolejnym wtascicielom. Po rozpakowaniu urzgdzenia upewni¢ sieg, ze nie jest ono uszkodzone. W przypadku
watpliwosci nie korzystaé z urzadzenia i skontaktowa¢ sie z dziatem obstugi klienta. Wiecej szczegétowych
informacji znajduje sie na koncu czeéci ,,Czyszczenie i konserwacja”.



CONECTAREA LA SURSA DE ALIMENTARE CU GAZ TREBUIE REALIZATA
NUMAI DE CATRE UN INSTALATOR CALIFICAT iN DOMENIUL GAZELOR

¢ Conectarea plitei la reteaua de gaz sau la butelia de gaz trebuie facuta prin intermediul unei tevi rigide
din cupru sau otel cu fitinguri conforme cu reglementarile locale.

« Un cot de legatura este premontat la plita. Acest cot se termina cu un filet extern de conectare BSP de
1/2”, conform cu ISO 228-1:2003. Racordul realizat la cotul premontat TREBUIE sa fie adecvat pentru
conectarea la acest filet. Dacé se utilizeaza ORICE alt tip de racord sau orice alta dimensiune de filet,
TREBUIE montat un adaptor adecvat.

¢ Instalatorul calificat in domeniul gazelor trebuie séa se asigure ca functionarea arzatoarelor a fost
verificata corect inainte de utilizare.

ATENTIE: inlocuirea duzelor de gaz trebuie efectuata numai
de catre un instalator calificat in domeniul gazelor.
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NOTA: Sunt furnizate duze de gaz suplimentare, pentru a permite conversia la utilizarea cu tipuri de gaz
diferite, inclusiv gaz petrolier lichefiat (GPL), butan si propan. Detaliile privind duzele suplimentare furnizate
si utilizarea lor pot fi gasite mai jos, in Tabelul injectoarelor din acest manual. Aceste duze trebuie inlocuite
utilizadnd o unealta speciald dedicatd, nefurnizata.

ATENTIE: Reglarea descrisa poate fi efectuata numaiin cazul arzatoarelor
care utilizeaza gaz metan si amestecuri de metan/azot (daca sunt disponibile),
iar surubul trebuie strans complet in sens orar la arzatoarele care utilizeaza GPL.

ATENTIE: Pozitia minima a arzatoarelor TREBUIE reglata numai
de catre un inginer calificat in domeniul gazelor.



Reglarea pozitiei ,MINIME” a arzatoarelor.
Pentru aregla pozitia minimé a arzatoarelor, urmeaza pasii de mai jos:
1. Porneste arzatorul si roteste butonul in pozitia MINIMA (flacara mica).

2. Scoate butonul arzatorului si roteste surubul de fixare spre dreapta sau spre stanga pana cand flacara
arzatorului este reglata in modul cel mai potrivit la MINIMUM si raméne stabila.

3. Asigura-te ca flacara nu se stinge cand se trece rapid de la pozitia MAXIMA la cea MINIMA.

Instalarea trebuie realizata in totalitate de un electrician calificat. Inainte de conectarea la reteaua electrica,
asigura-te ca tensiunea retelei corespunde cu cea de pe placuta de identificare.

Conexiune directa

Aparatul trebuie conectat direct la retea cu un disjunctor omnipolar cu o deschidere miniméa de 3 mm intre
contacte.

Instalatorul trebuie sa se asigure ca a realizat corect legaturile electrice si ca a respectat schema electrica.
Cablul nu trebuie indoit sau presat.

Verifica periodic cablul de alimentare, pentru a depista deteriorarile. Daca se deterioreaza, cablul de
alimentare trebuie inlocuit de producator, agentul de service sau persoane cu un nivel de calificare similar,
pentru a evita o situatie periculoasa.

AVERTISMENT: Acesta este un aparat Clasa | si TREBUIE impamantat.

Acest aparat este echipat cu un cablu de alimentare cu 3 fire, colorate dupa cum urmeaza:
Maro =L sau Faza

Albastru =N sau Nul

Verde si galben = E sau Impamantare @

Aparatul trebuie conectat direct la unitatea consumatoare cu un dispozitiv de protectie la curent rezidual
(RCD) de 3 A care sa-i protejeze circuitul.

Pentru a evita riscurile aferente utilizarii unui echipament electric, este important ca acest aparat s&

fie instalat corect si sé citesti cu atentie instructiunile de siguranta pentru a evita utilizarea gresitéa si
pericolele. Pastreazé aceasté brosura cu instructiuni pentru consultare ulterioara si preda-o proprietarilor
viitori. Dup& despachetarea aparatului, verifica s& nu fie deteriorat. Dacé ai indoieli, nu folosi aparatul, ci
contacteaza serviciul de asistenta clienti — vezi detalii la sfarsitul sectiunii Ingrijire siintretinere.



LA CONEXION AL SUMINISTRO DE GAS DEBE
REALIZARLA UN INSTALADOR DE GAS CUALIFICADO

¢ Laconexién de la cocina alared de gas o labombona de gas debe realizarse mediante un tubo de
acero o de cobre rigido con accesorios conformes con las normativas locales.

e Laplaca se entrega con un codo de conexién preinstalado. Este codo termina en una rosca de
conexion BSP externa de 1/2" que cumple con la norma ISO 228-1:2003. La conexién que se realice en
el codo preinstalado DEBE ser la adecuada para la rosca. Si se utiliza cualquier otro tipo de conexién
o tamafio de rosca, DEBE colocarse un adaptador adecuado.

¢ Elinstalador de gas cualificado debe comprobar que los quemadores funcionan correctamente antes
de su uso.

PRECAUCION: La sustitucién de los inyectores de gas
debe realizarla un instalador de gas cualificado.
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NOTA: Se suministran inyectores de gas adicionales para que puedan ajustarse a diferentes tipos de gas,
incluidos el gas licuado de petréleo (GLP), el butano y el propano. Los detalles de los inyectores adicionales
suministrados y sus aplicaciones aparecen indicados en la tabla de inyectores que se encuentra més
adelante. La sustitucion de estos inyectores debe realizarse utilizando una herramienta especializada que
no esté incluida.

PRECAUCION: La regulacion descrita solo puede llevarse a cabo con quemadores
que utilicen gas metano y mezclas de metano/nitrégeno (si estan disponibles)y,
en el caso de los quemadores que utilicen gas licuado del petréleo, el tornillo debe
apretarse al maximo en el sentido de las agujas del reloj.

PRECAUCION: El ajuste de la posicién MiNIMA en los
quemadores DEBE realizarla un técnico de gas cualificado.



Regulacion de la posicién "MINIMA" de los quemadores.
Para regular la posiciéon minima de los quemadores, siga el procedimiento que se indica a continuacion:
1. Encienda el quemador y gire la perilla hasta la posicién MiNIMA (llama pequefia).

2. Retire la perilla del quemador y gire el tornillo de fijacién hacia la derecha o la izquierda hasta que
la llama del quemador se regule de la forma més adecuada para la posicién MINIMA y permanezca
estable.

3. Asegurese de que lallama no se apague al cambiar rapidamente de la posicion MAXIMA a la MiNIMA.

Toda instalacion debera ser realizada por un electricista cualificado. Antes de conectar la corriente
eléctrica, asegurese de que la tensién de la red se corresponda con la indicada en la placa de
especificaciones técnicas.

Conexién directa

El aparato debe conectarse directamente a la red eléctrica mediante un disyuntor omnipolar con una
apertura minima de 3 mm entre los contactos.

Elinstalador debe garantizar una conexién eléctrica correcta y que cumpla con el esquema de cableado.
El cable no debe doblarse ni comprimirse.

Compruebe regularmente el cable de alimentacion en busca de dafios. Si el cable de alimentacion esta
dafado, debe ser sustituido por el fabricante, su distribuidor local o una persona de cualificacién similar
para evitar situaciones de peligro.

ADVERTENCIA: Este es un aparato de Clase | y DEBE conectarse a tierra.

Este aparato se suministra con un cable de alimentacién de 3 hilos que presentan los siguientes colores:
Marrén =L o fase

Azul=N o neutro

Verde y amarillo =E o tierra @

Este aparato debe conectarse directamente a la unidad de consumo con un dispositivo de corriente
residual (RCD) de 3 amperios a modo de proteccién del circuito.

Para evitar los riesgos que existen cuando se utiliza un aparato eléctrico, es importante instalar
correctamente el dispositivo y leer atentamente las instrucciones de seguridad para evitar el uso
incorrecto y los peligros. Conserve este manual de instrucciones para consultarlo en el futuro y entréguelo
a cualquier propietario posterior. Después de desembalar el aparato, compruebe que no esté danado. En

caso de duda, no utilice el aparato y pongase en contacto con el servicio de atencion al cliente (consulte
los detalles al final de la seccion Cuidado y mantenimiento).



A LIGAGAO AO FORNECIMENTO DE GAS SO PODE SER FEITA
POR UM TECNICO DE INSTALACAO DE GAS QUALIFICADO

e Aligagéo da placa a rede de tubos de géas ou ao cilindro de gas tem de ser efetuada através de um
tubo de ago ou cobre rigido com fixagdes em conformidade com os regulamentos locais.

e Existe um cotovelo de ligagéo pré-ligado na placa. Este cotovelo termina numa rosca de ligagéo
externa BSP de 1/2" em conformidade com a norma ISO 228-1:2003. A ligag&o efetuada no cotovelo
pré-montado TEM DE ser adequada para o ligar a rosca. Se for utilizado QUALQUER outro tipo de
ligagéo ou tamanho de rosca, € OBRIGATORIO instalar um adaptador adequado.

« O técnico de instalagdo de gas qualificado tem de garantir que o funcionamento dos queimadores
foi corretamente verificado antes da utilizagao.

ATENGCAO: A substituicdo dos jatos de gas sé pode ser
realizada por um técnico de instalagédo de gas qualificado.
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NOTA: Séo fornecidos jatos de gés adicionais para permitir a converséo para utilizagdo com diferentes
tipos de gés, incluindo gas de petrdleo liquefeito (GPL), butano e propano. As informagdes detalhadas
sobre os jatos adicionais fornecidos e as suas aplicagdes encontram-se na tabela de injetores incluida
mais adiante neste manual. Estes jatos tém de ser substituidos com uma ferramenta especializada
dedicada, ndo fornecida.

ATENCAO: A regulagao descrita sé pode ser efetuada com queimadores
que utilizam gas metano e misturas de metano/nitrogénio (onde disponivel).
Em queimadores com GPL, o parafuso dos queimadores tem de estar
totalmente apertado para a direita.

ATENGCAO: A posigdo de minimo dos queimadores TEM DE
ser ajustada apenas por um engenheiro de gas qualificado.



Regulagdo da posi¢do de "MINIMO" dos queimadores.
Para regular a posigdo de minimo dos queimadores, siga o procedimento abaixo:
1. Ligue o queimador e rode o botao para a posigdo de MiNIMO (chama pequena).

2. Retire o botdo do queimador e rode o parafuso de fixagao para a direita ou para a esquerda até que
a chama do queimador esteja regulada da forma mais adequada para o MINIMO e se mantenha estéavel.

3. Certifique-se de que a chama n&o se apaga quando muda a posig&o rapidamente da posigao de
MAXIMO para a posigdo de MINIMO.

A instalagcdo tem de ser efetuada por um eletricista qualificado. Antes de ligar arede elétrica, certifique-se
de que a tensao da rede corresponde a tensdo na placa de classificagéo.

Ligagao direta
O aparelho tem de ser ligado diretamente a rede elétrica através de um disjuntor omnipolar com uma
abertura minima de 3 mm entre os contactos.

O responsavel pela instalagado tem de garantir que foi realizada a ligagao elétrica correta e que esta esta
em conformidade com o diagrama da cablagem.

O cabo néo pode ser dobrado nem comprimido.

Verifique regularmente se existem danos no cabo elétrico. Se o cabo de alimentagéo ficar danificado,
tem de ser substituido pelo fabricante, pelo seu fornecedor de assisténcia técnica ou por uma pessoa
qualificada de modo a evitar perigos.

ATENCAO: Este é um aparelho de Classe | e TEM DE estar ligado a terra.

Este aparelho é fornecido com um cabo de alimentagéo de 3 ntcleos, colorido da seguinte forma:
Castanho =L ou fase

Azul=N ou neutro

Verde e amarelo = E ou terra @

Este aparelho deve ser ligado diretamente ao contador elétrico com um disjuntor diferencial residual
(DDR) de 3 A que proteja o circuito.

Para evitar os riscos que estdo sempre presentes quando utiliza um aparelho elétrico, € importante que
este aparelho esteja instalado corretamente e que leia as instrugdes de seguranga cuidadosamente para
evitar utilizagdes indevidas e perigos. Guarde este manual de instrugdes para consulta futura e entregue-o
a futuros proprietérios. Depois de desembalar o aparelho, verifique se ndo estéa danificado. Em caso de

duvida, ndo utilize o aparelho e entre em contacto com o servigo de atendimento ao cliente; consulte a
parte final da secgéo de Cuidados e manutengéo para obter mais detalhes.



¢ Flame safety device (FSD): Stops the gas supply to the gas hob when the flame goes out.
e Auto ignition.

Gas Category

GB & IE: 112H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

FR: 112E+3+ (G20 20 mbar, G25 25 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)
ES & PT: 112H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G31 37 mbar)

RO: 112H3B/P (G20 20 mbar, G30 30 mbar, G3130 mbar)

PL: -

ES, PT,GB & IE: 13P(37) (G3137mbar)

Type of gas used Type of Injector Rated Rated Reduced Gas
burner marking | thermal | consumption heat pressure
flow capacity rating
rate kW kW (mbar)
Auxiliary 0.74 mm 1 951t/h 0.28
NATURAL GAS
(Methane) Semi-Rapid 098 mm 175 167 It/h 0.49 20
G20
Wok 1.24 mm 3 286 It/h 0.75
NATURAL GAS Aucxiliary 0.74 mm 1 10 It/h 0.28
(Methane/ . .
Nitrogen) Semi-Rapid | 098 mm 175 194 1t/h 049 25
G25 Wok 1.24 mm 3 3321t/h 075
LIQUIFIED Auxiliary 0.51Tmm 1 73 g/h 0.28
PETROLEUM GAS . .
(Butane) Semi-Rapid 0.69 mm 175 127 g/h 0.49 28-30
G30 Wok 0.88 mm 3 218 g/h 075




Type of gas used Type of Injector Rated Rated Reduced Gas
burner marking | thermal | consumption heat pressure
flow capacity rating
rate kW kW (mbar)
LIQUIFIED Auxiliary - - - -
PETROLEUM GAS ) . _ _ _ _
(Butane) Semi-Rapid 37
G30 Wok - - - -
LIQUIEIED Auxiliary 0.51Tmm 1 71g/h 0.28
PETROLEUMGAS | o i Rapid | 069mm | 175 125 g/h 049 37
(Propane)
G3t Wok 0.88 mm 3 214 g/h 075
NATURAL GAS Auxiliary - - - -
(Methane/ . . _ _ _ _
Nitrogen) Semi-Rapid 13
G2.350 Wok - - - -
Burner Minimum Pan Diameter (cm) Maximum Pan Diameter (cm)
Auxiliary =10 <14
Semi-rapid >16 <20
Triple Ring 224 <28
Operation

Burner operation

e Push and turn the control knob around to the spark zone (3%) of the control until the gas lights.
¢ Reduce the gas level to suit the cooking required.

¢ If the gas fails to light first time, please try again.

* After cooking, switch off the burner by turning the control knob back to the off position (e).

(O OO

‘0 '70

CAUTION: If there is no electric current you can light the burners with a piezo
electric spark gas ignitor.

The burners can only be lit with safety thermocouples when the
knob is on MAXIMUM.

Do not use cooking vessels on the hob that overlap the edges of the pan supports.

WARNING: Always switch off the electricity and gas supply before performing
maintenance work. In the event of a fault, contact customer services at the end of
the care and maintenance section.



» Dispositif de sécurité de flamme (DSF) : arréte 'alimentation en gaz de la plaque de cuisson lorsque la
flamme s'éteint.

¢ Allumage automatique.

Catégorie de gaz

GB et IE: l12H3+ (G20 20mbar, G30 28-30mbar, G3137mbar)

FR: l12E+3+ (G20 20 mbar, G25 25 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)
ES & PT: I12H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

RO: 1I2H3B/P (G20 20 mbar, G30 30 mbar, G31 30 mbar)

PL: -

ES, PT,GB & IE: I13P(37) (G3137mbar)

Type de gaz utilisé Type de Repére Débit Consom- Capacité Pression
braleur marqué calo- mation thermique de gaz
sur l'in- rifique nominale réduite nominale
jecteur nominal kW (mbar)
kW
GAZ NATUREL Auxiliaire 0,74 mm 1 95 1t/h 0,28
(méc;leane) Semi-rapide | 098 mm 175 167 It/h 049 20
0
Wok 1,24 mm 3 2861t/h 0,75
GAZ NATUREL Auxiliaire 0,74 mm 1 10 It/h 0,28
(méthngeéazote) Semi-rapide | 098 mm 175 194 1t/h 049 25
Wok 1,24 mm 3 332 1t/h 0,75
8 Auxiliaire 0,51mm 1 73g/h 0,28
GAZ DE PETROLE
LIQUEFIE (butane) Semi-rapide 0,69 mm 175 127 g/h 0,49 28-30
G30
Wok 0,88 mm 3 218 g/h 0,75




Type de gaz utilisé Type de Repére Débit Consom- Capacité Pression
braleur marqué calo- mation thermique de gaz
sur I'in- rifique nominale réduite nominale
jecteur nominal kW (mbar)
kW
, Auxiliaire - - - -
GAZ DE PETROLE
LIQUEFIE (butane) Semi-rapide - - - - 37
G30
Wok - - - -
GAZ DE PETROLE Auxiliaire 0,51 mm 1 Tg/h 0,28
LIQUEFIE Semi-rapide | 0.69mm | 175 125 g/h 049 37
(propane)
G31 Wok 0,88 mm 3 214 g/h 075
Auxiliaire - - - -
GAZ NATUREL
(méthane/azote) Semi-rapide - - - - 13
G2.350
Wok - - - -
Braleur Diamétre de récipient Diameétre de récipient
minimal (cm) maximal (cm)
Auxiliaire >10 <14
Semi-rapide 216 <20
Triple couronne > 2L <28

Fonctionnement du braleur

*  Appuyer et tourner le bouton de commande de la zone d'allumage (3%) jusqu'a ce que le gaz s'allume.
e Réduire le niveau de gaz en fonction de la cuisson requise.

» Sile gaz ne s'allume pas la premiére fois, réessayer.

e Apres la cuisson, éteindre le braleur en tournant le bouton de commande sur la position arrét (e).

\CROROR

ATTENTION: S'il n'y a pas de courant électrique, il est possible d'allumer les
braleurs avec un allumeur de gaz piézoélectrique.
Les bruleurs ne peuvent étre allumés qu'avec des thermocouples de sécurité
lorsque le bouton est au MAXIMUM.
Ne pas utiliser de récipients de cuisson plus larges que les zones de cuisson
de la plaque.

AVERTISSEMENT : Toujours couper l'alimentation électrique et en gaz avant
d'effectuer des opérations d'entretien. En cas de panne, contacter le service client
indiqué ala fin de la section "Entretien et maintenance”.



*  Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przetgcznika na tablicy rozdzielczej. Urzadzenie jest gotowe do uzytku.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaé sie z
instrukcjg obstugi.

e Zabezpieczenie na wypadek zgasniecia ptomienia (FSD): zatrzymuje doptyw gazu do ptyty gazowe;j
w przypadku zgasénigcia ptomienia.

* Funkcja automatycznego zaptonu.

@ 00 00 O
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Kategoria gazu

GBi IE: lI2H3+ (G20 20 mbar, G30 28 - 30 mbar, G3137 mbar)

FR: 112E+3+ (G20 20 mbar, G25 25 mbar, G30 28-30 mbar, G31 37 mbar)
ES & PT: l12H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G31 37 mbar)

RO: 112H3B/P (G20 20 mbar, G30 30 mbar, G3130 mbar)

PL: =

ES, PT, GB & IE: I3P(37) (G3137mbar)

Rodzaj gazu Rodzaj Oznaczenie Znami- Zuzycie Zmnie- | Cisnienie
palnika dyszy onowy znamionowe | jszona gazu
przeptyw wyda- (mbar)
termiczny jnosé
(kW) cieplna
(kW)
Pomocniczy 0,74 mm 1 951t/h 0,28
GAZ ZIEMNY -
(metan) Sredni 098 mm 175 167 It/h 0,49 20
G20
Potrojny 1,24 mm 3 2861t/h 0,75
Pomocniczy 0,74 mm 1 10 It/h 0,28
GAZ ZIEMNY
(metan/azot) Sredni 098 mm 1,75 194 1t/h 0,49 25
G25
Potrojny 1,24 mm 3 3321t/h 0,75
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Rodzaj gazu Rodzaj Oznaczenie Znami- Zuzycie Zmnie- | Cisnienie
palnika dyszy onowy znamionowe | jszona gazu

przeptyw wyda- (mbar)

termiczny jnosé

(kW) cieplna

(kW)

SKROPLONY GAZ Pomocniczy 0,51Tmm 1 73 g/h 0,28
ROPOPOCHODNY | - oy 069 mm 175 127 g/h 049 28-30

(butan)

G30 Potrojny 0,88 mm 3 218 g/h 0,75
SKROPLONY GAZ | ~omocniczy - - - -
ROPOPOCHODNY 5 .

(butan) Sredni - - - - 37

630 Potréjny - - - -

SKROPLONY GAZ Pomocniczy 0,51mm 1 T1g/h 0,28
ROPOPOCHODNY | - g0y 0,69 mm 175 125 g/h 049 37
(propan)
31 Potrojny 0,88 mm 3 214 g/h 0,75
Pomocniczy - - - -
GAZ ZIEMNY -
(metan/azot) Sredni - - - - 13
G2.350
Potrojny - - - -
Palnik Minimalna srednica Maksymalna srednica
naczynia (cm) naczynia (cm)
Pomocniczy 210 <14
Sredni 216 <20
Potréjny 224 <28




Dziatanie palnika

» Nacisna¢ i obréci¢ pokretto sterujace w potozenie zaptonu (3%), az zapali sie gaz.

e Zmniejszy¢ wielko$¢ ptomienia, aby dostosowaé go do potrzeb zwigzanych z gotowaniem.

o Jesliza pierwszym razem ptomien sie nie zapali, nalezy sprébowac ponownie.

¢ Po zakonczeniu gotowania wytaczy¢ palnik, obracajac pokretto sterujgce z powrotem w potozenie

wyltaczenia (o).
* 7 * y * T * -
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UWAGA: W przypadku braku zasilania elektrycznego palniki mozna zapalaé przy
uzyciu zapalarki piezoelektrycznej.

Palniki mozna zapali¢ tylko wtedy, gdy umozliwiajg to termoelementy
zabezpieczajace, tj. gdy pokretto znajduje sie w potozeniu ptomienia
MAKSYMALNEGO.

Nie wolno uzywaé do gotowania na ptycie grzewczej naczyn, ktére zachodza na
krawedzie rusztu.

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci konserwacyjnych nalezy
obowigzkowo wytaczy¢ zasilanie elektryczne. W przypadku wystapienia usterki
nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta. Dane kontaktowe znajduja sie

na koncu rozdziatu dotyczacego czyszczenia i konserwaciji urzadzenia.



» Dispozitiv de siguranta a flacéarii (FSD): Opreste alimentarea cu gaz a plitei atunci cand flacara se stinge.
¢ Aprindere automata.

()
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Categorie de gaz

GB si |E: lI2H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

FR: 112E+3+ (G20 20 mbar, G25 25 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)
ES & PT: 112H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

RO: 112H3B/P (G20 20 mbar, G30 30 mbar, G3130 mbar)

PL: —

ES, PT,GB & IE: I13P(37) (G3137mbar)

Tip de gaz utilizat Tip de Marcaj Flux termic | Consum Capacitate Valoare
arzator injector | nominal kW nominal termica presiune
redusa kW gaz (mbar)
Auxiliar 0,74 mm 1 95 It/h 0,28
GAZE NATURALE
(Metan) Semi-rapid | 098 mm 175 167 It/h 049 20
G20
Wok 1,24 mm 3 2861t/h 0,75
Auxiliar 0,74 mm 1 110 It/h 0,28
GAZE NATURALE
(Metan/Azot) Semi-rapid | 098 mm 175 194 1t/h 049 25
G25
Wok 1,24 mm 3 3321t/h 0,75
GAZ PETROLIER Auxiliar 0,51 mm 1 73 g/h 0,28
LICHEFIAT Semi-rapid | 069 mm 175 127 g/h 049 28-30
(Butan)
G30 Wok 0,88 mm 3 218 g/h 075
GAZ PETROLIER Auxiliar . - . .
LICHEFIAT . .
(Butan) Semi-rapid - - - - 37
G30 Wok - - - -
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Tip de gaz utilizat Tip de Marcaj Flux termic | Consum Capacitate Valoare
arzator injector | nominal kW nominal termica presiune
redusa kW gaz (mbar)
GAZ PETROLIER Auxiliar 0,51mm 1 T1g/h 0,28
LICHEFIAT . .
(Propan) Semi-rapid | 0,69 mm 175 125 g/h 049 37
G31 Wok 0,88 mm 3 214 g/h 075
Auxiliar - - - -
GAZE NATURALE
(Metan/Azot) Semi-rapid - - - - 13
G2.350
Wok - - - -
Arzator Diametru minim vas (cm) Diametru maxim vas (cm)
Aucxiliar 210 <14
Semi-rapid 216 <20
Inel triplu 224 <28
Operare

Operarea arzatorului
L]

gazul.

¢ Redu nivelul de gaz pentru a se potrivi cu modul de gatire necesar.

Daca gazul nu se aprinde de prima data, incearca din nou.
Dupé gétire, opreste arzatorul rotind butonul de comanda inapoi in pozitia oprit (e).

Impinge si roteste butonul de comanda spre zona de scanteie (¥) a comenzii pana cand se aprinde

(O 1O

ATENTIE: Daca nu exista curent electric, poti aprinde arzatoarele cu un sistem de
aprindere piezoelectric.
Arzatoarele pot fi aprinse numai cu termocupluri de siguranta atunci cand butonul
este in pozitia MAXIM.
Nu utiliza pe plita vase de gatit care depasesc marginile suporturilor de vase.

Y| *a

AVERTISMENT: Deconecteaza intotdeauna sursele de alimentare cu energie
electrica si gazinainte de a efectua lucrari de intretinere. In caz de defectiune,
contacteaza serviciul de asistenta clienti mentionat la sfarsitul sectiunii Ingrijire
siintretinere.



« Dispositivo de seguridad frente a las llamas (FSD): corta el suministro de gas a la placa cuando la llama
se apaga.

* Encendido automatico.

Categoria del gas

GB e IE: 112H3+ (G20 de 20 mbar, G30 de 28-30 mbar, G31de 37 mbar)
FR: l12E+3+ (G20 20 mbar, G25 25 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)
ES & PT: I12H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

RO: 1I2H3B/P (G20 20 mbar, G30 30 mbar, G31 30 mbar)

PL: -

ES, PT,GB & IE: I13P(37) (G3137mbar)

Tipo de gas Tipo de Marcado Flujo Consumo Capaci- Presion
utilizado quemador de térmico nominal dad de nominal
inyector | nominal calentam- del gas
en kW iento (mbar)
reducida
en kW
Auxiliar 0,74 mm 1 95 It/h 0,28
GAS NATURAL
(metano) Semirrapido 098 mm 175 167 It/h 0,49 20
G20
Wok 1,24 mm 3 286 1t/h 0,75
GAS NATURAL Auxiliar 0,74 mm 1 10 It/h 0,28
(metano/ Semirrépido | 098 mm 175 194 It/h 049 25
nitrégeno)
625 Wok 1,24 mm 3 3321t/h 0,75




Tipo de gas Tipo de Marcado Flujo Consumo Capaci- Presién
utilizado quemador de térmico nominal dad de nominal
inyector | nominal calentam- del gas
en kW iento (mbar)
reducida
en kW
GAS LICUADO Auxiliar 0,5Tmm 1 73 g/h 0,28
DE PETROLEO s
(butano) Semirrapido 0,69 mm 175 127 g/h 049 28-30
G30 Wok 0,88 mm 3 218 g/h 0,75
GAS LICUADO Auxiliar - - - -
DE PETROLEO s
(butano) Semirrapido - - - - 37
G30 Wok _ _ _ _
GAS LICUADO Auxiliar 0,51mm 1 T1g/h 0,28
DEPETROLEO | g0 irapido | 069mm | 175 125 g/h 049 37
(propano)
G3t Wok 0,88 mm 3 214 g/h 0,75
GAS NATURAL Auxdliar - - - -
(_mgtano/ Semirrapido - - - - 13
nitrégeno)
G2.350 Wok _ _ _ _
Quemador Diametro minimo Diametro minimo

de olla o sartén (cm) de olla o sartén (cm)

Auxiliar 210 <14

Semirrapido 216 <20

Anillo triple 224 <28




Funcionamiento del quemador

« Presione y gire la perilla de control hacia la zona de encendido (5%) hasta que el gas se encienda.

¢ Reduzca el nivel de gas para adaptarlo al tipo de coccién.

* Sino se enciende la primera vez, inténtelo de nuevo.

¢ Después de la coccién, apague el quemador girando la perilla de control a la posicién de apagado (e).

\OR©

PRECAUCION: Si no hay corriente eléctrica, puede encender los quemadores con
un encendedor piezoeléctrico.
Los quemadores solo pueden encenderse con termopares de seguridad cuando la
perilla esta en la posicion MAXIMA.
No utilice ollas o sartenes en la placa que sobrepasen los bordes de los soportes
para ollas o sartenes.

ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica y el gas antes de
efectuar tareas de mantenimiento. En caso de averia, pongase en contacto con el
servicio de atencion al cliente (consulte los datos al final de la seccion Cuidado y
mantenimiento).



¢ Dispositivo de seguranga de chama (FSD): Interrompe o fornecimento de gés para a placa quando a
chama se apaga.

e Ignigéo automatica.

Categoria de gés

Reino Unido e Irlanda: II2H3+ (G20: 20 mbar, G30: 28-30 mbar, G31: 37 mbar)
FR: l12E+3+ (G20 20 mbar, G25 25 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

ES & PT: I12H3+ (G20 20 mbar, G30 28-30 mbar, G3137 mbar)

RO: 1I2H3B/P (G20 20 mbar, G30 30 mbar, G31 30 mbar)

PL: -

ES, PT,GB & IE: I13P(37) (G3137mbar)

Tipo de gas Tipo de Marca Taxa de Consumo Capaci=- Classifi=
utilizado queimador de fluxo nominal dade cagcaoda
injetor térmico térmica presséao
nominal reduzida de gés
kW kW (mbar)
Auxiliar 0,74 mm 1 951t/h 0,28
GAS NATURAL
(metano) Semirrapido 098 mm 175 167 1t/h 0,49 20
G20
Wok 1,24 mm 3 286 1t/h 075
GAS NATURAL Aucxiliar 0,74 mm 1 10 It/h 0,28
(metano/ Semirrapido | 098mm | 175 194 It/h 049 25
nitrogénio)
G25
Wok 1,24 mm 3 3321t/h 0,75
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Tipo de gés Tipo de Marca Taxa de Consumo Capaci- Classifi-
utilizado queimador de fluxo nominal dade cagdoda
injetor térmico térmica presséao
nominal reduzida de gas
kW kW (mbar)
GAS DE Auxiliar 0,51 mm 1 73 g/h 0,28
PETROLEO
LIQUEFEITO Semirrdpido | 0,69 mm 175 127 g/h 049 28-30
(butano)
G30 Wok 0,88 mm 3 218g/h 0,75
GASDE Auxiliar - - - -
PETROLEO
LIQUEFEITO Semirrapido - - - - 37
(butano)
G30 Wok - - - -
GAS DE Auxiliar 0,51mm 1 T1g/h 0,28
PETROLEO
LIQUEFEITO Semirrdpido | 0,69 mm 175 125 g/h 049 37
(propano)
G31 Wok 0,88 mm 3 214 g/h 0,75
GAS NATURAL Auxdliar - - - -
(_meta,nc?I Semirrapido - - - - 13
nitrogénio)
G2.350 Wok _ _ _ _
Queimador Diametro minimo Diametro maximo
da panela (cm) da panela (cm)
Auxiliar 210 <14
Semirrapido 216 <20
Anel triplo 224 <28



Funcionamento do queimador

« Empurre e rode o bot&o de controlo na zona de faisca (¥5) do controlo até o gas se acender.
¢ Reduza o nivel de gés para se adequar & cozedura em questéo.

e Se o gésndo se acender a primeira, tente novamente.

e Depois de cozinhar, desligue o queimador rodando o botéo de controlo novamente para a posigao
desligada (e).

ATENCAO: Se nao houver corrente elétrica, pode ligar os queimadores com um
dispositivo de igni¢ao piezoelétrico.
Os queimadores s6 podem ser ligados com termopares de seguranga quando
o botao esta no MAXIMO.
Nao utilize recipientes de cozinha na placa que se sobreponham as extremidades
das grelhas.

AVISO: Desligue sempre a alimentagao elétrica e de gas antes de realizar a
manutengado. Em caso de avaria, entre em contacto com o servigo de atendimento
ao cliente que se encontra na parte final da sec¢cédo de Cuidados e manutencgéo.



The appliance should be cleaned after use, allow to cool first!

WARNING: Always switch off the electricity and gas supply before performing
maintenance work. In the event of a fault, contact customer services at the end of
the care and maintenance section.

CAUTION:

e Use soapy water and a cloth for cleaning. Never use abrasive powders.
¢ Avoid banging pots and pans down on the hob.

e Do not leave any empty pan on the heating zone.

Repairs should only be carried out by a qualified specialist. Improper repairs can lead to considerable
equipment damage as well as danger to the user, and the guarantee will be invalid.

To arrange a service call, please contact our customer services on one of the following Toll Free numbers,
you must contact the number in the country in which you purchased the hob.

UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com

Eire 1800 932 230 eire@kingfisherservice.com



L'appareil doit étre nettoyé apres utilisation ; le laisser refroidir d'abord !

AVERTISSEMENT : Toujours couper l'alimentation électrique et en gaz avant
d'effectuer des opérations d'entretien. En cas de panne, contacter le service client
indiqué a la fin de la section Entretien et maintenance.

ATTENTION :

o Utiliser de I'eau savonneuse et un chiffon pour le nettoyage. Ne jamais utiliser
de poudres abrasives.

« Eviter de placer des casseroles et des poéles sur la plaque de cuisson de
maniére brutale.

¢ Ne pas laisser de récipient vide sur la zone de cuisson.

Les réparations ne doivent étre effectuées que par un professionnel qualifié. Des réparations inappropriées
peuvent endommager sérieusement I'équipement et entrainer des risques pour l'utilisateur. La garantie
perdra sa validité.

Pour organiser une intervention, contacter le service client a I'un des numéros verts suivants. Composer le
numéro qui correspond au pays dans lequel la plague de cuisson a été achetée :

0805 114 951 france@kingfisherservice.com



@}% Czyszczenie i konserwacja L6

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia po uzyciu nalezy zaczekad, az wystygnie.

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do czynnosci konserwacyjnych nalezy
obowigzkowo wytaczy¢ zasilanie elektryczne. W przypadku wystapienia usterki
nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta. Dane kontaktowe znajduja sie

na koncu rozdziatu dotyczacego czyszczenia i konserwaciji urzadzenia.

UWAGA:

e Czyscic urzadzenie szmatka zwilzong woda z dodatkiem detergentu. Nigdy nie
uzywac proszkéw o wtasciwosciach sciernych.

e Unika¢ uderzania naczyniamii patelniami o ptyte.
¢ Nie pozostawiaé pustych naczyn na polach grzewczych.

Naprawy powinny byé wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego specjaliste. Nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy moga spowodowa¢ powazne uszkodzenie sprzetu oraz zagrozenie dla
uzytkownika, a ich konsekwencjg bedzie uniewaznienie gwarancji.

W celu ustalenia terminu wizyty serwisowej nalezy skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta,
korzystajac z jednego z ponizszych bezptatnych numeréw. Nalezy wybraé numer odpowiedni dla kraju,
w ktérym zakupiono ptyte.

800 1212222 poland@kingfisherservice.com



Aparatul trebuie curatat dupa utilizare, dar lasa-I sa se rdceasca mai intai!

AVERTISMENT: Deconecteazaintotdeauna sursele de alimentare cu energie
electrica si gazinainte de a efectua lucréri de intretinere. in caz de defectiune,
contacteaza serviciul de asistenta clienti mentionat la sfarsitul sectiunii Ingrljlre si

mtre’;lnere.
ATENTIE:
o Utilizeaza apa cu sapun si o carpa pentru curatare. Nu utiliza niciodata pudre
abrazive.

e Nu tranti oalele si tigaile pe plita.
¢ Nulasa nicio tigaie goala pe zona de incalzire.

Reparatiile trebuie realizate numai de specialisti calificati. Reparatiile necorespunzatoare pot duce la
deteriorari considerabile ale echipamentelor si pot pune utilizatorul in pericol, ceea ce duce la pierderea
garantiei.

Pentru a programa o vizita de service, contacteazé serviciul de asistenta clienti la unul dintre urmatoarele
numere fara taxa suplimentara; trebuie sa apelezi numarul din tarain care ai achizitionat plita.

0800 895 099 romania@kingfisherservice.com



El aparato debe limpiarse después de cada uso, dejando siempre que se enfrie primero.

ADVERTENCIA: Desconecte siempre la alimentacion eléctrica y el gas antes de
efectuar tareas de mantenimiento. En caso de averia, péngase en contacto con el
servicio de atencion al cliente (consulte los datos al final de la seccion Cuidado y

mantenimiento).
PRECAUCION:
e Utilice agua con jabén y un pafio para la limpieza. No utilice nunca polvos
abrasivos.

e Evite golpear la placa con recipientes de cocina.
¢ Nodeje ninguna olla o sartén vacias en la zona de coccién.

Las reparaciones solo debe realizarlas un especialista cualificado. Las reparaciones incorrectas pueden
provocar dafios importantes en el equipo, asi como un peligro para el usuario, y se anulara la garantia.

Para concertar una llamada de servicio, pdngase en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente
en uno de los siguientes nimeros de teléfono gratuitos. Debe llamar al nimero del pais en el que adquirié
la placa.

800 098 794 spain@kingfisherservice.com



O aparelho deve ser limpo ap6s a utilizagao. Deixe-o arrefecer primeiro!

ATENGAO: Desligue sempre a alimentagao elétrica e de gas antes de realizar a
manutengdo. Em caso de avaria, entre em contacto com o servi¢o de atendimento
ao cliente que se encontra na parte final da seccado de Cuidados e manutencéo.

ATENCAO:
e Paralimpar, utilize 4gua com sabao e um pano. Nunca utilize pés abrasivos.

e Evite bater com tachos e panelas na placa.
¢ Nunca deixe uma panela vazia ha zona de aquecimento.

As reparagdes sé devem ser realizadas por um especialista qualificado. As reparagdes inadequadas podem
provocar danos considerdveis no equipamento, bem como perigos para o utilizador, e invalidar a garantia.
Para solicitar um servigo de manutengéo, contacte os nossos servigos de apoio ao cliente através dos
seguintes numeros de ligagdo gratuita. Tem de contactar o niUmero correspondente ao pais onde adquiriu
aplaca.

800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk
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Manufacturer ¢ Fabricant e Producent ¢
Producator e Fabricante:

UK Manufacturer:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

EU Manufacturer:

Kingfisher International Products BV.
Rapenburgerstraat 175E

1011 VM Amsterdam

The Netherlands
www.kingfisher.com/products

www.diy.com

www.screwfix.com

www.screwfix.ie

Customer helpline (freephone):

UK 0800 324 7818 uk@kingfisherservice.com
Eire 1800 932 230 eire@kingfisherservice.com
To view instruction manuals online,

visit www.kingfisher.com/products
www.castorama.fr

www.bricodepot.fr

Assistance téléphonique (sans frais):

0805 114 951 france@kingfisherservice.com
Pour consulter les manuels d’instructions

enligne, rendez-vous sur le site
www.kingfisher.com/products

www.castorama.pl

Infolinia dla klientéw (bezptatna):

800 1212222 poland@kingfisherservice.com
Aby zapozna¢ sie z instrukcja obstugi online,
odwiedz strone www.kingfisher.com/products

ES

PT

www.bricodepot.ro
Asistenta clienti (apel gratuit):
0800 895 099 romania@kingfisherservice.com

Pentru a consulta manualele de instructiuni
online, vizitati www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.es

Linea de atencién al cliente (nimero gratuito):
800 098 794 spain@kingfisherservice.com

Para consultar los manuales de instrucciones
en linea, visite www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.pt

Linha de atendimento ao cliente (gratuita):
800 814 566 portugal@kingfisherservice.co.uk

Para consultar manuais de instrugoes online,
visite www.kingfisher.com/products









